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PORTARIA N° 63, DE 10 DE MARCO DE 2017.

Ementa: Estabelece o Regulamento Técnico de Identidade ¢ Qualidade do Mel de Abelhas Sem
Ferrdo para o estado do Parand.

O DIRETOR PRESIDENTE DA AGENCIA DE DEFESA AGROPECUARIA DO
PARANA - ADAPAR, no uso das atribuigdes que lhe sdo conferidas no artigo 18, Inciso
VIII, do Anexo a que se refere o Decreto n® 4.377, de 24 de abril de 2012, e em conformidade
com o artigo 3°, Inciso 1V, da lei 17.026, de 20 de Dezembro de 2011 e, ainda, considerando o
anexo ao Decreto n® 3005, de 20 de novembro de 2000, considerando que o Estado do Paran4
possui equivaléncia reconhecida para o Sistema Unificado de Aten¢do a Sanidade
Agropecuaria/Sistema Brasileiro de Inspegdo de Produtos de Origem Animal - SUASA/SISBI,
pelo Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento - MAPA, por meio da Portaria
SDA/MAPA n° 99, de 17 de margo de 2010, e necessitando padronizar as agoes no Estado do
Parana,

RESOLVE:

Art 1° Estabelecer, na forma do Regulamento Técnico a que se refere 0 Anexo desta
Portaria, a identidade e os requisitos de qualidade do processo de beneficiamento do mel de
abelhas sem ferrdo (meliponineos), destinado ao consumo humano.

Art 2° Esta Portaria entra em vigor na data de sua publicacao.

Publique-se.

Cumpra-se.

PUBLICADO
Data: AO/O3/1F
DOEm_900

Diretor Presidente
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Anexo a que se refere a Portaria n’ 63/2017

Regulamento Técnico de Identidade e Qualidade do Mel de abelhas sem ferrdo

(Meliponineos) para o Estado do Parana

1 Alcance

1.1

1.2

Objetivo: O presente regulamento estabelece a identidade e os requisitos de qualidade
que deve apresentar o mel de abelhas sem ferrdo destinado ao consumo humano direto
com fins alimentar ou utilizado como ingrediente em outros alimentos.

Ambito de aplicagiio: O presente Regulamento Técnico se aplica ao mel de abelhas sem
ferrdo extraido de colméias de abelhas sem ferrdo, criadas no Parana, e beneficiado

dentro do estado.

2 Descricao

2.1

Entende-se por mel de abelhas sem ferrdo, o produto alimenticio produzido por abelhas
da familia Apidae, tribo Meliponini, a partir do néctar das flores, de secregdes de partes
vivas das plantas ou de excregdes em forma de liquidos agucarados de homopteros que as
abelhas recolhem, combinam com substancias especificas proprias e estocam dentro das
colméias no interior de potes feitos de uma mistura de cera e resinas nos quais deixam

maturar para garantir sua conservagio e caracterizag@o de sua cor e sabor.

3 Classificacao:

3.1
3.1.1

312

De acordo com a origem:
Unifloral ou monofloral: quando o néctar provém de nectarios de uma mesma familia,
geénero ou espécie floral e possua caracteristicas sensoriais, fisico-quimicas e
microscopicas proprias.
Multifloral ou polifloral: quando o néctar provém de nectéarios de diferentes origens

florais.

Rua dos Funcionarios 1559 | andar térreo | Cabral | 80035 050 | Curitiba | Parand | Brasil | [41] 3313 pw BLICADO
Data: 4/© JO2/(F
DOE n2 _ 490G



a1

/\.f AGENCIA DE DEFESA AGROPECUARIA DO PARANA

ADAPAR PARANA

Agéncia de Defesa Agropecudria do Parang

GOVERNO DO ESTADO

Secretaria da Agricultura
e Abastecimento

3.1.3 Melato: ¢ definido como mel de exsudato. podendo ser obtido da seiva de certas plantas
ou excregdes em forma de liquidos agucarados de homopteros que as abelhas recolhem.

3.2 De acordo com 0 método de extragio:

3.2.1 Por sucgao: Método em que 0 mel € retirado dos potes por equipamentos que promovam
uma diferenca de pressao.

3.2.2  Por escoamento: Método em que o mel escorre dos potes abertos pela inversio da alca
superior ou melgueira.

3.3 De acordo as técnicas de beneficiamento:

3.3.1 In natura: ¢ o mel que imediatamente apos a colheita e extragdo é submetido ao
armazenamento sob refrigeragio.

3.3.2  Desumidificado: E o mel que ap6s a extragdo ¢ submetido ao processo de
desumidifica¢do, com redugiio do teor de umidade.

3.3.3 Pasteurizado: Mel que apos a extragdo passa por processo térmico de pasteurizacao para
redu¢do e/ou inibigdo do desenvolvimento microbioldgico e/ou da atividade enzimatica
no produto.

3.3.4  Outros métodos de beneficiamento que venham a ser aprovados.

3.4 De acordo com sua apresentacio:

3.4.1 Mel liquido: é 0 mel em estado liquido.

3.4.2 Mel cristalizado ou granulado: ¢ o mel que passou por um processo natural de
solidificagdo, como consequéncia da cristalizagdo dos agucares.

3.43 Mel cremoso: é o mel que tem uma estrutura cristalina fina e que pode ter sido
submetido a um processo fisico, que lhe confira essa estrutura e que o torne facil de
untar.

4  Rotulagem:

4.1 Denominacio de venda:
4.1.1 O produto definido no item 2 ser designado “mel de abelhas sem ferrio™.
4.1.2 O mel de abelhas sem ferrio classificado de acordo com o item 3.1.3 sera designado

“melato de abelha sem ferrio”.
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4.2 A denominagdo de venda podera ser agregada do nome “vulgar” da abelha sem ferrio.
seguido da sua identificagdo taxondmica, desde que o estabelecimento processador
comprove a origem e rastreabilidade do lote.

4.3 Quando o mel de abelhas sem ferrdo for produzido e colhido de colmeias de diferentes
espécies de abelhas sem ferrdo, o produto sera designado somente como “mel de abelhas
sem ferrdao”.

4.4 Proximo a denominagdo de venda, deve constar a classificagio de acordo com o item 3.3.

4.5 As informagdes constantes no rotulo devem permitir a rastreabilidade completa do mel.

4.6 A denominagdo da florada predominante podera ser indicada no painel principal do
rotulo, com o nome cientifico da espécie de planta, desde que o lote possua
documentag@o comprovada, possivel de ser rastreada quanto a sua origem floral por meio
da analise melissopalinologica.

5 Acondicionamento:

5.1 O mel, a granel ou fracionado, deve ser acondicionado em embalagem propria para
alimento, que preserve as suas caracteristicas e confira prote¢io contra contaminagio.

5.2 Armazenamento:

5.3 O mel in natura definido no item 3.3.1 desta Norma, deve ser mantido em temperaturas
de refrigeragdo de 4 a 8 °C.

5.4 O mel desumidificado definido no item 3.3.2 desta Norma pode ser mantido e
comercializado em temperatura ambiente, desde que as caracteristicas fisico-quimicas
sejam preservadas.

5.5 O mel pasteurizado definido no item 3.3.3 desta Norma pode ser mantido em
temperaturas de refrigeragdo de 4 a 8 °C ou em temperatura ambiente, desde que as
caracteristicas fisico-quimicas sejam preservadas.

6 Composi¢io e Requisitos

6.1 Composi¢do: O mel de abelhas sem ferrdo é uma solugido concentrada de diferentes

agucares com predomindncia de glicose e frutose. Contém ainda uma mistura complexa

/
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de outros carboidratos, enzimas, aminoacidos, acidos orgadnicos, minerais, substancias

bactericidas e aromaticas, acidos orgénicos, 4cidos fenélicos, flavondides, grdos de polen,

podendo ainda conter fragmentos de cerume.

6.1.1

O produto definido neste regulamento ndo podera ser adicionado de aguicares, mel de

Apis mellifera ou outras substancias que alterem a sua composigdo original.

6.2 Requisitos

6.2.1

Caracteristicas sensoriais:

Cor:

Variavel de quase incolor a pardo-escura.

Sabor e aroma

Sabor e aroma caracteristicos.

Consisténcia

Varidvel de acordo com o estado fisico em que o mel se apresenta no item 3.3.

6.2.2 Caracteristicas fisico-quimicas:

(calculados como
aglcar invertido

Caracteristicas | ParAmetros Limites Referéncias
metodologicas
a)Maturidade Acgucares redutores minimo 47g/100g. CAC/VOL. 111, Supl.

2, 1990, 7.1

Sacarose aparente

Maximo 5g/100g.

CAC/Vol. 111, Supl.

2,1990, 7.2
Umidade Mel refrigerado ou A.0.A.C.
pasteurizado: 16" Edition, Rev. 4",
maximo 35g/100g; 1998 - 969.38 B
Mel desumidificado:
maximo 20g/100g
PUBLICADO
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b)Pureza Solidos insoliiveis em | méximo 0,1g/100g. CAC/Vol. 11, Supl.
agua 2. 1990, 7.4.
Minerais (cinzas) maximo 0,8g/100g CAC/Vol. 1ll, Supl.
2, 1990, 7.5
Pélen Presencga de grios de Louveaux et al.
polen (1978)
c)Deterioragdo | Acidez: maximo de 60 A.0.A.C.
miliequivalentes por 16" Edition, Rev. 4™,
quilograma. 1998 - 962.19
Sem indicios de
fermentagdo.
Hidroximetilfurfural: | maximo de 40mg/kg. A.O.A.C.
16" Edition, Rev. 4",
1998 - 980.23
Atividade diastdsica: | maximo 40,0 na escala de | CAC/Vol. III, Supl.
Gothe (*). 2, 1990, 7.7
PH maximo de 4,7 Moraes e Teixeira
(1998).
O mel ndo deve ter
indicios de
fermentagdo

7  Aditivos

7.1  E vedada a utilizagdo de qualquer tipo de aditivo ao mel de abelhas sem ferrdo.

8 Contaminantes

8.1 Os contaminantes orgdnicos e inorganicos ndo devem estar presentes em quantidades

superiores aos limites estabelecidos na legislagdo vigente. 5

PUBLICADO
Data: 4G JOZ /A2
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B Tolerdncia | Tolerincia para amostra representativa
para
MICROORGANISMOS
amostra
indicativa n c m M Método de
Analise
Coliformes a 45°C | 10? 5 2 10 102 Downes ¢
(NMP/g) Ito (2001)
Salmonella spp. 25g Aus 5 0 Aus - FDA/BAM
Bolores el 10 5 2 10° 10° Downes ¢
leveduras(UFC/g) Ito (2001)
Onde:
n: nimero de unidades a serem colhidas aleatoriamente em um mesmo lote e analisada
individualmente:
¢: numero méaximo aceitavel de unidades de amostras com contagens entre os limites de m e
M.
m: ¢ limite que em um plano de trés classes. separa o lote aceitavel do produto ou lote com
qualidade intermediaria aceitavel:
M: limite que. em plano de duas classes, separa o produto aceitdvel do inaceitavel (valores
acima de M sido inaceitaveis).

10 Higiene:

10.1 O mel de abelhas sem ferrio deve ser colhido, de acordo com as Boas Priticas de

Colheita, de forma a garantir os requisitos de qualidade previstos nesta portaria.

11 Critérios macroscopicos e microscépicos:
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1.1 O mel ndo deve conter substincias estranhas, de qualquer natureza, tais como insetos,

larvas, grios de areia e outros.
12 Pesos e medidas:

12.1 Para o mel de abelha sem ferrio, deve ser utilizada a medida de volume, sendo

expressa em litro ou mililitro, conforme legisla¢ao vigente.

PUBLICADO
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