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1 - Um minuto de Reflexao

. " Desconfie das palavras que te lisonjeiem a fantasiosa superioridade pessoal ou que te inclinem a
dureza de coragdo" (André Luiz)

-"Um lider auténtico, em vez de buscar consenso, molda-o0." - Luther King

2 — Receitas com Mel
a) - ESCALOPES E SHIITAKE AO MOLHO DE MEL E PORTO

- Rendimento: 1 por¢éo

- Ingredientes: 3 escalopes de filé de 70 g cada; - 2 shiitakes grandes; - azeite extra virgem; - %2
xicara (de chd) de vinho tinto seco; - 1 célice de vinho do Porto; - 1 colher (de sopa) de mel; - sal e
pimenta-do-reino

- Modo de preparo: Tempere os escalopes com sal e pimenta-do-reino e grelhe no azeite. Retire da
frigideira e acrescente o vinho tinto, fervendo por alguns minutos. Acrescente os shiitakes inteiros
(sem o talo), o vinho do Porto e 0 mel, deixando reduzir até ficar com a consisténcia de molho. Volte
os escalopes para a frigideira e deixe tomar a cor do molho. Sirva os escalopes intercalados com 0s
shiitakes e o molho por cima, acompanhados com um risoto de lim&o siciliano ou massa larga ao
molho branco com um toque de limao.

O resultado adocicado do molho combina muito bem com o toque de acidez do acompanhamento,
tornando o prato uma combinagao de sabores muito interessante.

Por: Restaurante D’Istinto - Endereco: Rua Sdo Domingos do Prata, 405, Santo Anténio - Telefone:
(31) 3223 5327.

b) - Semifredo em calda de chocolate

- Rendimento: 6 por¢oes



- Ingredientes: - 4 gemas; - 50 g de agucar cristal; - 120 g de queijo mascarpone, - 2 torrones
pequenos (180 g); - 2 colheres (de sopa) de mel; - 2 xicaras (de cha) de creme de leite fresco; -
Calda de chocolate; - 50 g de chocolate meio amargo; - 1/2 xicara de creme de leite fresco; -

1 dose de conhaque

- Modo de preparo: - Bater as gemas com o agucar até formar um creme leve e esbranquicado.
Misturar bem o mascarpone, o torrone picado em pedagos pequenos, 0 mel e o creme de gemas e
acucar. Bater o creme de leite em ponto de chantilly e envolver cuidadosamente no restante dos
ingredientes.

Colocar em aros individuais ou numa forma e levar a geladeira por, no minimo, 12 horas. Para a
calda, derreter o chocolate em banho-maria e acrescentar o creme de leite e 0 conhaque. Manter na
geladeira. No momento de servir, desenforme o semifreddo e sirva com a calda de chocolate. O
torrone € um doce tipico italiano, servido geralmente, nas comemoragdes de Natal. Ele leva mel no
seu preparo, 0 que combina muito bem com este prato, que também leva mel na sua receita.

Por: Restaurante D’Istinto - Endere¢o: Rua Sdo Domingos do Prata, 405, Santo Ant6nio - Telefone:
(31) 3223 5327

3 - Pesquisadores classificam novo tipo de propolis com atividades antimicrobianas

Raquel do Carmo Santos - Um novo tipo de propolis, originaria do Estado de Alagoas, foi
classificado por um grupo de pesquisadores da Faculdade de Odontologia de Piracicaba (FOP). A
propolis vermelha, assim denominada em razéo de sua cor avermelhada — semelhante a do sangue
-, mostrou em testes preliminares que possui atividade antimicrobiana, o que possibilita sua
aplicagéo na area de odontologia.

Busca agora é por novos principios ativos - “Observamos o efeito bactericida contra vérios
microrganismos, inclusive patogénicos. Ademais, também pode ser utilizada no setor de cosméticos
e alimentos, pois apresentou expressiva atividade antioxidante”, destaca o cirurgido-dentista Bruno
Bueno Silva.

Em sua pesquisa de mestrado, orientada pelos professores Pedro Luiz Rosalen, da FOP, Severino
Matias de Alencar da Escola Superior de Agricultura (Esalq), da USP, e Masaharu Ikegaki, da
Universidade Federal de Alfenas (Unifal), Silva estudou e testou mais de 20 plantas nativas de
Maceio para saber qual delas era detentora da origem boténica da propolis vermelha.

Segundo o cirurgido-dentista, o pais tem uma vegetacdo extremamente diversificada, o que torna
dificil o trabalho de identificacdo da fonte vegetal utilizada pelas abelhas para a produgéo de
propolis. “Fizemos uma extensa pesquisa para identificar as possiveis plantas escolhidas pelas
abelhas. Visitamos apiarios em Alagoas e, posteriormente, testamos as plantas no laboratério. A
base foi a semelhanca fitoquimica entre a planta e a propolis”, explica. Apoés varios ensaios
quimicos, fisicos e biolégicos comparativos, a equipe chegou a planta, cujo nome cientifico é
Dalbergia ecastophyllum.

Além das analises quimicas da prépolis vermelha, o grupo ja trabalha com a caracterizagéo de
outros tipos de propolis originarios da Bahia, Minas Gerais, Rio Grande do Sul e de outros Estados.
Mas a descoberta pelos pesquisadores da Esalq da propolis vermelha gerou um desafio: que eles,



em conjunto com a equipe da FOP, pudessem identificar o marcador botanico, a composi¢ao
quimica e a atividade biolégica do extrato da propolis e da planta.

Tanto os extratos da planta como o da propolis apresentaram atividades antimicrobianas que
poderdo ser utilizadas para pesquisas futuras de novas moléculas no controle do biofilme oral. O
estudo prossegue para se conseguir isolar e identificar os compostos bioativos que poderéo abrir
caminho para a descoberta de novos principios ativos. A pesquisa teve financiamento da Fapesp,
CNPq e Capes e foi premiada pela Sociedade Brasileira de Pesquisas em Odontologia.

Fonte: http://www.unicamp.br/unicamp/unicamp_hoje/ju/maio2008/ju396pag8a.html - Jornal da
Unicamp - 26/05/2008

4 - Vendas externas de mel chegam a US$ 6,24 milhdes neste ano

O balango das exportagdes de mel do primeiro trimestre deste ano € bastante positivo. Os precos
internacionais continuam subindo e o volume das vendas também esta aumentando. A receita das
exportacoes (US$ 6,24 milhdes) cresceu mais de 361% e as quantidades comercializadas (3,26 mil
toneladas) aumentaram mais de 303% na comparagdo com 0 mesmo periodo do ano passado. O
valor médio pago pelo mel exportado (US$ 2,11/Kg) é o mais alto dos ultimos trés anos.

Apesar da suspensao do embargo do mel brasileiro para o0 mercado europeu, ocorrida em marco, o
Pais ainda n&o realizou nenhuma venda para a Europa. “Isso se deve ao fato de, até o momento,
ainda né@o haver nenhum entreposto habilitado pelo Ministério da Agricultura para exportar mel para
0 mercado europeu’, explica o coordenador nacional dos projetos de apicultura do Sebrae,
Reginaldo Resende.

Por conta disso, o principal destino das exportagcdes do mel brasileiro continuou sendo o mercado
americano, que importou US$ 1,78 milhdo de mel no més de marco. O resultado é equivalente a
mais de 85% do valor total comercializado com 0 mercado externo naquele més (US$ 2,09 milhdes).
O montante exportado para o mercado americano, em margo, representou um aumento de mais de
106% no valor das exportagdes de mel do Brasil para os Estados Unidos, na comparagdo com o
mesmo periodo em 2007.

Os dados constam do levantamento consolidado pelos consultores da Unidade de Agronegécios do
Sebrae e coordenadores nacionais da Rede Apicultura Integrada Sustentavel (Rede Apis),
Reginaldo Resende e Lazara de Fatima Borges. A referéncia € o Sistema de Andlise das
Informagbes de Comércio Exterior via Internet (Alice-Web), da Secretaria de Comércio Exterior
(Secex) do Ministério do Desenvolvimento, Industria e Comércio Exterior.

Preco - Os melhores precos pagos pelo mel brasileiro séo os da Australia (US$ 2,30/Kg) e do Jap&o
(US$ 2,40/Kg). No entanto, a participagdo desses paises na formagdo da nossa receita de
exportacao de mel ainda é muito incipiente: 2,2% e 0,7%, respectivamente. O Estado de Séo Paulo
liderou as exportagdes de mel em margo (US$ 619,3 mil), respondendo sozinho por 29,6% das
exportagdes do Pais. O segundo colocado foi 0 Parana (US$ 407 mil), seguido pelo Rio Grande do
Sul (US$ 317,3 mil), Piaui (US$ 277,6 mil) e Ceara (US$ 254,7 mil).

Cenario - Especialistas apontam que o cenario favoravel observado nesse primeiro trimestre pode
ser revertido por conta da demora no retorno ao mercado europeu. E, ainda, por outros fatores como
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a forte dependéncia do mercado americano, a exigéncia do Ministério da Agricultura do registro das
casas de mel e as dificuldades para implantar, em curto prazo, as Boas Préaticas e o Sistema
HACCP/APPCC (Analise de Perigos e Pontos Criticos de Controle).

‘A dependéncia do mercado americano pode se agravar se a Argentina voltar a ocupar o lugar de
destaque que sempre teve como fornecedora de mel para os EUA”, destaca Reginaldo. “Além disso,
a exigéncia de registro para as casas de mel também pode comprometer o retorno das exportagdes
de mel para a Uni&o Européia a curto e médio prazo”, completa.

Como atenuantes para o cenario desfavoravel, pode-se destacar a perspectiva de um aumento na
producdo de mel e da produtividade brasileira neste ano. Esse fato, associado a uma possivel
estagnacdo ou queda na safra Argentina de mel, podera sustentar a tendéncia de alta de pregos
observada nos primeiros meses deste ano. Isso pode repercutir favoravelmente no desempenho das
exportagdes de mel do Pais.

Fonte: Agéncia Sebrae de Noticias — WebApacame - Veiculo: Export News - Se¢éo: Noticias - Data:
05/06/2008 -

5 - Ministério da Saude de olhos vendados
S6 o Ministério da Saude brasileiro ndo enxerga.

Novas matérias serdo publicadas com teste in vitro feitas por bioquimicos da Unicamp, quando
tentaram larapiar do pesquisador Gilvam Barbosa da Gama a descoberta, registrando inclusive em
seus nomes, o qual se viram obrigadas a renunciar ao registro por mandado de seguranga
impetrado pelo pesquisador e descobridor.

O termo "prépolis" vem do grego duas palavras: "pro”, que significa "antes" e "polis”, que significa
“cidade". Esta antiga pratica, surgiu quando os estudantes gregos no inicio do século
estabeleceram o fato das abelhas usarem o prépolis para estreitar a abertura em suas colméias, ou
favos, para impedir a entrada de intrusos. Muitas fontes atribuem a palavra para Aristoteles (384-322
aC)

O que é a Prépolis? Prépolis € uma resina pegajosa que escoa a partir de brotos de algumas
arvores e do lodo a partir da casca de outras arvores, principalmente coniferas. As abelhas coletam
propolis, as vezes chamado cola das abelhas, e transportam para a colméia em suas pata coletoras
de pdlen.

Ele se mistura com flocos de cera secretada em gléndulas especiais em seus abdomens. Préopolis &
usada para amaciar e tornar bem liso o interior das células que compde o favo de cria na fase de
preparagao para a rainha efetivar postura dos ovos, sendo este o processo mais importante. Com as
suas propriedades anti-sépticas, esta propolis depositada, garante um ambiente asséptico e ausente
de microbios no fundo das células do favo de cria.

Os componentes de Prépolis Quimicamente falando, € uma mistura muito complexa. Os seus
elementos quimicos variam de acordo com sua origem. As cores vao do marron dourado ao verde
acastanhado, do castanho avermelhado ao castanho preto. Numa anélise mais abrangente,a
propolis revela a sua composigao: 55% de resina e balsamo, 30% de cera, 10% de 6leos ativos e
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5% de polen. Muitos flavondides fazem parte da sua composi¢do. Outros componentes incluem
acido cianaminico, alcool esteril, vanilina, acido cafeico, pinocembrina, galangina e acido fenilico.

As propriedades do Prépolis: Propolis € outra maravilha médica das abelhas. Pesquisas mostram
que ela fornece antissépticos, antibioticos, antibactericidas, antifungicidas e com propriedades
antivirais. Propolis é o primeiro preventivo natural. E téo eficaz que é chamada de penicilina Russa,
de acordo com extensas pesquisas que 0s russos desenvolveram num trabalho maravilhoso com as
abelhas voltado para a propolis. A propolis mostrou-se um potente antimicrobiano. Mostrou-se
também eficaz contra varias infestagdes de fungos e bactérias.

Medicina Preventiva da Natureza: Propolis € chamada de primeiro preventivo da natureza. O
sistema imunolégico é tratado e fortalecido pela ingestdo da propolis. Estudos cientificos atuais
mostram que pessoas que fazem o uso regular da prépolis, ndo pegam gripes invernais nem
problemas de garganta, e parece que desenvolvem uma imunidade natural aos virus mais comuns
inclusive as extenuacOes e prostragdes causadas pela gripe. Antibiéticos quimicos destroem todas
as bacteérias no corpo, até as boas bactérias.

O exemplo da boa bactéria é a flora intestinal que é vital para o perfeito funcionamento do trato
gastrointestinal.  As bactérias nocivas as drogas quimicas também eliminam. Caso haja nova
manifestacdo bacteriana, estas ficam mais resistentes as drogas quimicas que passam a nao fazer
mais o efeito esperado. Propolis o antibiético natural, funciona contra a bactéria prejudicial sem
destruir as bactérias Uteis ao organismo. Propolis tem se mostrado também efetiva contra cepas de
bactérias resistentes, até mesmo aos antibiéticos quimicos de terceira geracao.

O campo de influéncia da propolis é verdadeiramente extenso. Isto inclui cancer, infecgao do trato
urinario, aumento das amigdalas, feridas expostas, congestdo nasal, gripes, influenza, bronquite,
gastrite, doencas do ouvido, problemas periodontais, infecgdo intestinal, ulceras, eczemas,
pneumonia, artrite, problemas pulmonares, virus estomacais, dores de cabega, Parkinson, infecgao
biliar, esclerose, deficiéncia circulatéria, verrugas, conjuntivite e rouquidéo.

Propolis ajuda a regular os horménios e é uma substancia que estimula a resisténcia natural do
corpo. Propolis pode ser usada por qualquer pessoa, doente ou sadia como um potente preventivo
contra 0s micro organismos. Propolis € eficiente também contra quadros causados por bactérias,
virus ou fungos. Prépolis cura muitas doengas porque é uma substancia especial e natural com forte
efeito. Propolis na sua suplementagéo diaria alimentar deve ser usada. Ela tem ajudado as coldnias
das abelhas no seu habitat a sobreviverem por mais de 45 milhdes de anos. Ela pode também
ajuda-lo a sobreviver por muito tempo.

N&o se queime (tratamento) - Uma mistura natural de pdlen e outras substancias produzida pelas
abelhas mais prépolis, oferece um potente antiinfamatério e antimicrobiano. Nada surpreendente
pois, pesquisas encontraram na propolis comparagdo com a prata sulfadiazima no tratamento de
queimaduras de segundo grau.

Acompanhando pacientes com queimaduras menores, pesquisadores notaram que ndo havia
diferenga significativa entre o tratamento natural e o tratamento farmacéutico na formagéo de
colénias de bactérias . A propolis mostrou ainda que as queimaduras com ela tratada, mostraram
menor inflamacgao e os pacientes rapidamente passaram a usar seus cremes naturais para a pele. A
prépolis € também menos cara e ndo produz efeitos colaterais.



Selegédo de fontes - Comparagéo de Prata sulfadiazina de Prépolis em Segundo Grau Queimadura
Tratamento” por Scoff R Gregory ct al., Jornal de medicina alternativa e complementar, 2002
Enciclopédia de Cura Natural por Siegfried Gursche, MH ($ 59,95, Alive, 1997)

(As informagdes acima ndo devem ser encaradas para quaisquer pedido de indenizagao por danos,
pois 0 assunto é literalmente baseado em experiéncias de uso de prépolis, por isso é aconselhavel
consultar o seu médico homeopata ou sobre os tratamentos).

Tradugéo do site http:/draperbee.com/info/propolis.htm - Publicado em 03/06/2008 pelo(a) wiki
repdrter Mafrinha - Florianpolis-SC

6 — Paraiba produz mel visando o mercado europeu

Associagdes - Estado produzira 110 mil kg do produto neste més e pode chegar a 310 mil até o final
do ano, segundo dados do Projeto Cooperar. O estado da Paraiba produzira neste més de junho
cerca de 110 mil kg de mel de abelha. A produgéo até o final do ano pode chegar a 310 mil kg. Os
dados foram coletados pelos técnicos do Projeto Cooperar e da Emater com informagdes obtidas de
algumas das Associagdes e Cooperativas de apicultores localizadas no Brejo/Curimatau, Litoral,
Sertdo e Cariri paraibano.

A regido com a maior previsdo de produgdo € o Sertdo da Paraiba, que pretende coletar
aproximadamente 72 mil kg de mel, seguido do Brejo/Curimatau, com cerca de 30 mil kg, o Litoral,
com 4 mil kg e o Cariri, com 3mil kg.

Com a crescente produgdo na Paraiba, o Governo do Estado, através do Projeto Cooperar, elaborou
um Plano de Agdes - integrando inicialmente os apicultores da Cooperativa dos Apicultores de
Catolé do Rocha (COOAPIL), do Condominio dos Apicultores do estado da Paraiba, da Cooperativa
dos Apicultores do Alto Sertdo (COOAPAS) e da Cooperativa de Apicultores de Itaporanga e Regiao
(CAPIR) - com o objetivo de dar condi¢des para que os pequenos e médios produtores de mel de
abelha possam vender seu produto com qualidade e competitividade, ndo sé no territério nacional,
mas, também, no mercado de exportacao.

Além de capacitar os apicultores em sua atividade produtiva, fornecendo assisténcia técnica a fim de
fortalecer e proporcionar conhecimento para os produtores rurais, o Plano de Ac¢des estratégicas do
Cooperar vem também promovendo uma maior integracdo das organizagdes apicolas e a
articulagdo das maiores regides produtoras de mel, para que, juntas, possam se organizar para
comercializar seu excedente no mercado interno e externo.

Segundo a coordenadora do Cooperar, Sonia Germano, é objetivo do Projeto Cooperar contribuir
para que o mel que n&o é absorvido pelo mercado local seja vendido ao mercado europeu, trazendo
beneficios ndo s6 para o produtor, que vendera o mel estocado a prego justo, como para a Paraiba,
que se tornara conhecida no cenario econémico mundial como exportadora de mel.

Diante de algumas dificuldades e potencialidades apontadas pelos representantes dos produtores
interessados no apoio do Projeto do Governo do Estado, o Cooperar acertou uma série de iniciativas
como o levantamento da demanda de capacitacao, levantamento de quais produtores possuem o
SIF e ER, selos essenciais para garantir qualidade do produto em vista da comercializagéo, criagdo
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de um fundo de reserva com recursos dos proprios apicultores e capacitagdo de financiamentos
junto a entidades como Sebrae, Cooperar, Emater e Férum de Apicultores e Meliponicultores da
Paraiba.

Fonte: Veiculo: O Norte — PB - Secéo: Cidades - Data: 07/06/2008 - Estado: PB -

7 - MG: Bahia é premiada no encerramento do 17 ° Congresso de Apicultura

Belo Horizonte/MG - Um prémio concedido pela Confederagdo Brasileira de Apicultura (CBA),
marcou a participagdo da Secretaria de Agricultura, Irrigacdo e Reforma Agraria (Seagri), durante a
cerimbnia de encerramento do 17° Congresso de Apicultura, hoje (4), na Superagro 2008, em Belo
Horizonte. O prémio foi entregue pela adesdo e o nivel de execugdo do Programa Nacional de
Georreferenciamento (PNGEO) no Estado da Bahia executado pela Empresa Baiana de
Desenvolvimento Agricola (EBDA).

O programa tem por objetivo garantir a rastreabilidade dos produtos apicolas oriundos da agricultura
familiar, que sdo monitorados desde a produgdo até sua comercializagdo. De acordo com
coordenador do Programa de Geotecnologias da EBDA, Edvaldo Oliveira dos Santos, o
georreferenciamento é importante no ponto de vista que é possivel garantir a qualidade do produto a
ser comercializado até o fortalecimento da cadeia produtiva do mel.

Participagé@o da Bahia - Hoje, a engenheira agronoma e coordenadora do Programa de Apicultura da
EBDA, Vandira da Mata, ministrou a palestra Pesquisas em Andamento nos laboratorios e Servigos
de Extens&o Apicola na EBDA. “Apresentamos ao publico nossos trabalhos intensivos na Apicultura
e como estamos conseguindo melhorar a qualidade de vida dos produtores assistidos pela empresa
no Estado”, disse Vandira.

Além do stand onde estdo sendo expostos e comercializados produtos de associagbes e
cooperativas de pequenos agricultores, foram apresentados trabalhos sobre experiéncias realizadas
na Bahia. Ao todo estdo participando do evento cerca de 300 pessoas entre apicultores e técnicos
da EBDA e Agéncia de Defesa Agropecuaria da Bahia (Adab).

Ja a Agencia de Defesa Agropecuaria da Bahia (Adab), realiza agdes de inspecao nas propriedades
de produgéo apicola. Técnicos da agéncia realizam o cadastramento dessas propriedades, o que ira
assegurar as casas de mel produtos de maior aceitagdo no mercado e aos consumidores mel de
qualidade com Inspecao Estadual ou Federal, SIE e SIF respectivamente.

Apicultura na Bahia - A Bahia detém um grande potencial apicola em praticamente todo o seu
territorio, desde as regides litoranea e agreste até a regido semi-arida. Devido a elevada diversidade
de plantas produtoras de néctar (nectariferas), de pdlen (poliniferas) e as condi¢des climaticas
favoraveis ao desenvolvimento e reprodugéo das abelhas, a produgéo de mel esta presente em todo
o Estado.

Segundo o estudo da cadeia produtiva e dados do IBGE (2006), a Bahia é o oitavo produtor de mel
do Brasil e o terceiro do Nordeste, conta com 5.800 apicultores, 185 mil colméias € uma produgao
média de 19 quilos/colméia por ano, sendo o municipio de Ribeira do Pombal, que sedia a Central
de Cooperativas dos Apicultores (Cecoapi), cooperativa que reune cerca de 2 mil apicultores, um
dos principais produtores do Pais.



Fonte: Seagri/BA — WebApacame - Veiculo: Pagina Rural - Secdo: Noticias - Data: 04/06/2008 -
Estado: RS

8 - Prépolis vermelha controla doengas da boca

Estudos realizados com a propolis vermelha, variedade originaria de Alagoas, mostraram que, por
causa da sua intensa atividade antimicrobiana, ela pode ser usada no controle da placa bacteriana,
principal causa da carie dentaria e de doencgas na gengiva. O estudo foi feito por pesquisadores da
FOP (Faculdade de Odontologia de Piracicaba).

A prépolis vermelha tem esse nome em razédo da intensa cor avermelhada, semelhante a do sangue.
Os testes mostraram que o efeito bactericida da substéancia é eficiente contra varios
microorganismos causadores de doengas. O grupo identificou também uma quantidade expressiva
de substéncias antioxidantes, que poderdo ser usadas pelas industrias de cosméticos e de
alimentos.

O desafio dos pesquisadores foi descobrir a origem boténica da préopolis vermelha. Foram testadas
mais de 20 plantas nativas de Maceié com base na semelhanca fitoquimica entre a espécie e a
propolis. Apds ensaios quimicos, fisicos e bioldgicos comparativos, foi identificada a planta Dalbergia
ecastophyllum. O estudo prosseguira para identificar os compostos que podem abrir caminhos para
a descoberta de novos principios ativos.

Fonte: WebApacame — Veiculo: Folha de S. Paulo - Se¢éo: Equilibrio - Data: 29/05/2008 - Estado:
SP

9 - Apicultura de Igarapé-Miri desponta com a produgao do 'mel do agai'

Os apicultores de Igarapé-Miri estdo aguardando a certificacdo do Ministério da Agricultura, que vai
atestar ao mel produzido na localidade de 'Mangal Grande', situada a cerca de 20 quildmetros da
sede do municipio, a maior porcentagem de néctar da fruta. Para que isso aconte¢a, a Associagao
de Apicultores de Igarapé-Miri faz constantemente o monitoramento e coleta de abelhas que séo
submetidas em pesquisas que comprovarao cientificamente a experiéncia.

A apicultura familiar desenvolve o cultivo do mel numa area de quatro hectares composta por
acaizeiros nativos. No local, os apicultores desenvolvem a técnica utilizando trés tipos abelhas. As
meliponas amarelas e cinzentas, que s&o abelhas nativas sem ferrdo, enxameiam com facilidade e
usam muita propolis. E as italianas africanizadas, mais produtivas e muito mais agressivas, atacam
qualquer um que se aproxime da comunidade. Segundo os apicultores, as abelhas coletam a
matéria-prima para a composi¢ao do mel da palmeira do acai.

O municipio de Igarapé-Miri comegou a produzir mel de abelha ha seis anos, com um grupo inicial
de cinco pessoas que, depois, recebeu apoio da Secretaria Municipal de Agricultura. No inicio, era
um pequeno incentivo, mas depois conseguiram apoio da Secretaria de Estado de Agricultura
(Sagri), através de convénios de fomento.

Assim, a apicultura local comegou a se desenvolver, recebendo as primeiras colméias, ocasido em
que 25 familias foram beneficiadas. Cada uma recebeu cerca de cinco caixas removiveis, onde as
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abelhas constroem os favos, permitindo ao apicultor acompanhar seu trabalho e proteger as abelhas
de doengas ou inimigos. As familias também receberam macacdes, botas e toda a indumentaria e
material necessario para iniciar a produgao de mel.

Segundo dados da Secretaria Municipal de Agricultura de lgarapé-Miri, o convénio liberou cerca de
R$ 26 mil para fomento da apicultura, servindo uma espécie de complementacdo de renda para as
familias beneficiadas nesta primeira fase do projeto.

Faz parte ainda do projeto a confec¢do de caixas mais baratas. Para tal, ja foi contratado um
marceneiro para trabalhar com o madeirame, assim como um monitor para assessorar 0S Novos
apiculturistas. Outra iniciativa da Secretaria de Agricultura foi capacitar os novos produtores de mel
de abelha através de cursos que ajudaram a melhorar e aumentar a produtividade. Desse modo,
cada colméia produz hoje em média 22 litros, garantindo um rendimento razoével para o apicultor.

Em fungéo da explosao da apicultura, Igarapé-Miri se prepara para realizar o maior evento do setor
no Norte e Nordeste do Pais, o Apipara, no periodo de 4 a 7 de dezembro deste ano. Na
oportunidade, os produtores pretendem oficializar a patente do 'Mel do Agai'. Um sucesso que alia a
forca do acai a pureza do mel.

Fonte: WebApacame - Veiculo: O Liberal — PA - Se¢éo: O Liberal - Data: 02/06/2008 - Estado: PA

10 - Apicultores investem na organizagao do setor

Elaine Perassoli - Da Redagao - Sustentabilidade. Esta foi a palavra que mais se ouviu durante o
Encontro Internacional dos Negocios da Pecuéria (Enipec), de 28 a 30, Centro de Eventos do
Pantanal, em Cuiaba. Oito cadeias produtivas foram abordadas e na apicultura, a énfase foi para a
parte técnica.

No entanto, a demanda desta atividade ainda é para informacéo e, especialmente, para organizagéo
do setor. Por outro lado, todos os produtores mato-grossenses que participaram do Enipec tém em
mente que é preciso produzir de maneira sustentavel para garantir a comercializagdo. Todos estdo
trabalhando para que o Estado se torne referéncia nacional.

O coordenador da Cadeia de Apicultura da Secretaria de Estado de Desenvolvimento Rural (Seder),
Jodo Bosco Pereira, acredita que antes de partir para a exportagéo, os apicultores precisam investir
na organizagéo local e regional. "E preciso qualificar os produtores e produzir mel com qualidade.
Esta é a unica forma de ganharmos mercado”, esclarece. O mercado mundial tem um déficit anual
de 70 mil toneladas por ano. O Brasil exporta somente 30 mil toneladas por ano. "Isso mostra que o
mercado é promissor. No entanto, é preciso ter um produto de qualidade", complementa.

O coordenador diz que é contra a implantagdo de casas do mel de forma desordenada ou por meio
indicagdo politica. Na opinido dele, estas projetos s6 funcionam quando ha gestdo. "Penso, que é
preciso ter um profissional especializado para beneficiar o mel. Afinal, 70% do produto brasileiro ndo
tem qualidade”, explica. "Sugiro que se comece com pequenas salas, qualifique mao-de-obra e
produzam com qualidade. Depois que o pequeno estiver funcionando bem, ai sim, se amplia",
complementa.



Para ilustrar 0 assunto, a veterinaria do Instituto de Defesa Agropecuaria de Mato Grosso (Indea),
Karen da Costa Rocha, destaca que a educagéo sanitaria € uma das coisas mais importantes para
que mel mato-grossense tenha qualidade. "Além disso, também é preciso fazer um levantamento de
informacg&o e de producdo. Os produtores envolvidos nos projetos da Casa do Mel precisam ter, no
minimo, nogdes de gerenciamento para saber administrar o projeto. Nao adianta s6 produzir com
qualidade, é preciso saber gerir 0 processo", destaca.

Segundo ela, a educagao sanitaria € importante porque o mel, assim como a carne € o leite, também
transmite doengas prejudiciais ao homem. "Nesta atividade existem doencas e pragas que podem
acabar com dezenas de colméias em poucos dias", ressalta. Na opinido de Karen, a solug&o viria a
longo prazo. "Com quebra de paradigma e também mudanga de cultura”, complementa.

Em Sinop, municipio a 500 quilometros de Cuiabd, a Associagéo de Apicultores do Norte de Mato
Grosso (Apisnorte) esta pleiteando uma Casa do Mel. Com 30 associados e uma produgao estimada
de 40 mil quilos de mel para 2008, o grupo pretende certificar o produto e expandir a
comercializagdo que, por enquanto, s6 pode ser feita porta-a-porta.

O apicultor Beno Kaiser, que tem em média 55 colméias e produz pelo menos 1.500 quilos de mel
colheita, diz que a apicultura surge como uma oportunidade de geracao de emprego e renda para 0s
pequenos produtores. "Temos mao-de-obra qualificada para lidar com o produto e para fazer a
gestéo. Agora so falta conseguirmos a instalagéo do projeto da Casa do Mel", salienta.

Fonte: WebApacame - Veiculo: A Gazeta - MT - Segéo: Terra & Criacdo - Data: 02/06/2008 - Estado:
MT

11 - SC: IX Feira do Mel acontece em Floriandpolis

A abertura oficial da Feira sera no préximo dia 11 de junho (42. feira), as 10hs, no Largo da
Alfandega, situado na regido central de Floriandpolis. A IX Feira do Mel acontece até o dia 14 de
junho, das 8 as 19hs, com a venda de mel a R$8,00 (oito reais) o quilo.

Floriandpolis/SC - No sabado (dia 14), a Feira acontece das 8:00 as 12:00 horas. A expectativa,
nesta edicdo da Feira, € de comercializar mais de 20 mil quilos de mel. Além do mel, seréo
comercializados outros produtos como polen, propolis, geléia real, cera de abelha, cosméticos e
apiterapicos.

A Feira comegou em 2000. Esta é a sua 92. edigéo e, a cada ano, vem superando a expectativa em
termos de receptividade do publico. "O objetivo principal da Feira € mostrar para o consumidor que o
mel € um excelente alimento e ndo deve ser visto apenas como medicamento”, disse o chefe do
Centro do Centro de Pesquisa e Extensdo Apicola - Epagri/Cepea (Cidade das Abelhas), Walter
Miguel esclarecendo ainda que o produto deve ser utilizado durante todo o ano e ndo apenas na
entrada do inverno como alguns o fazem como auxilio a problemas respiratérios.

A Feira vai contar com 30 expositores de diversas regides de Santa Catarina — Balneério Gaivota,
Ararangud, Icara, Imbituba, S&o Bonifacio, Paulo Lopes, Rancho Queimado, S&o Joaquim, Matos
Costa, Presidente Getulio, Ibirama, Itajai, Xaxim, Videira, Sdo José e Floriandpolis. “O brasileiro
consome pouco mel e a idéia é alavancar o consumo, a custo acessivel", informa Miguel salientando
que o brasileiro consome em média apenas 240 grs de mel, por pessoa/ano, enquanto que 0s
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europeus consomem 3,4 quilos/pessoa/ano. Vale destacar que a Feira oferece ao consumidor um
produto de qualidade e inspecionado.

A IX Feira do Mel é promovida pela Federagdo das Associacdes de Apicultores de Santa Catarina
(FAASC), com apoio da Epagri/Cepea e da Prefeitura Municipal de Floriandpolis.

A producdo catarinense de mel, segundo fontes oficiais, estd em torno de 4 mil e oitocentas
toneladas, embora as estimativas da Faasc apontem para uma producdo de cerca de sete mil e
quinhentas toneladas. Santa Catarina, embora ndo ocupe mais a primeira colocagdo nacional em
termos de produgdo, mantém ainda o status de produzir o melhor mel do continente americano, por
sua diversidade floral, climas e relevos propicios para a atividade. SC disputa hoje com o Piaui a
segunda colocagao no ranking nacional de produc&o.

Fonte: Ascom Epagri — WebApacame — Veiculo: Pagina Rural - Segao: Noticias - Data: 09/06/2008
- Estado: RS

12 - Balango do XVII Congresso Brasileiro de Apicultura e Ill Congresso Brasileiro de
Meliponicultura

Parabéns a toda equipe do SEBRAE/MG, a todos os parceiros da Apicultura Mineira e Brasileira, em
particular, ao Irone Sampaio, Presidente da FEMAP e ao José Cunha, Presidente da CBA, pelo
sucesso do “17° Congresso Brasileiro de Apicultura e 3° de Meliponicultura®, que superou todas as
expectativas, conforme numeros abaixo:

NUmero de participantes no Congresso: 2.800 pessoas; - Numero de participantes nas Clinicas
Tecnoldgicas: 980 pessoas: - 9 Mini cursos; - 18 Oficinas; - 13 palestras; - 78 Stands: 12 de projetos.

GEOR da Rede APIS e 66 de empresas e entidades relacionadas ao agronegécio apicola; -
Expectativas de Negocios na Rodada de Negocios: R$ 5 milhdes; - Outros nimeros da Rodada de
Negdcios: Empresas compradoras: 15; Empresas fornecedoras: 31; - Agendamentos realizados: 150

Também parabenizamos e registramos a importante participagdo de todos os colegas dos
SEBRAUF, Gestores e Coordenadores da Rede APIS, que muito contribuiu para o sucesso desse
Congresso, principalmente, pela montagem de 12 Stands de projetos da Rede APIS e pela
organizagao e participagao de 59 caravanas, com 1558 apicultores, de 22 Estados, como segue:

MG (311 pessoas); BA (210 pessoas); CE (149 pessoas); PA (110 pessoas); RJ (103 pessoas); MT (
76 pessoas); PB (73 pessoas); ES (68 pessoas); GO (47pessoas); DF (46 pessoas); SE (43
pessoas); MA ( 42 pessoas); MS (42 pessoas); PR (41 pessoas); Pl ( 38 pessoas); AL (36 pessoas);
RO (36pessoas); SP (28 pessoas); RN (23 pessoas); PE (15 pessoas); RS (13 pessoas) e RR (03
pessoas).

Além dos resultados acima divulgados durante o “17° Congresso Brasileiro de Apicultura e 3° de
Meliponicultura” foram realizados os seguintes eventos, fora da programagéo oficial: - 42 Reunido de
2008 da Comissédo de Estudo Especial da Cadeia Apicola (ABNT/CEE-00:001.87) - Normalizagao
da atividade apicola. Na oportunidade foi apresentada e distribuida a primeira Norma ABNT do Setor
Apicola: ABNT NBR 15585- Apicultura — Mel — Sistema de Produ¢do no Campo; - 9% Reunido
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Ordinaria da Camara Setorial da Cadeia Produtiva do Mel e Produtos Apicolas; - Langamento, com
sucesso, do “Calendario e do Simulador Gerencial Apicola”, desenvolvido pelo SEBRAE/TO.

Finalizando, agradecemos o apoio dos colegas da UAM e da UIAT do SEBRAE/NA no apoio a
realizacdo da Rodada de Negdcios, bem como no langamento e distribuicdo da primeira Norma
ABNT do Setor Apicola: ABNT NBR 15585, durante o Congresso.

Visite o Portal da Rede APIS e colha mais informagdes Uteis para o seu agronegocio apicola:
www.sebrae.com.br/setor/apicultura.

Atenciosamente.

Reginaldo Resende & Fatima Hungria - Coordenagdo Nacional da Rede APIS - UAGRO - SEBRAE
NACIONAL - (61) 3348-7386 / 7213 - www.sebrae.com.br/setor/apicultura

13 - Mel de Altonia é destaque em Maringa

Produtora de Altonia participa da 10? Feira da Agroindustria Familiar de Maringa, que tem objetivo
de uni&o produtores da regiao Noroeste

Maringa/Da Assessoria - cidade@ilustrado.com.br - Sandra Regina Carniatto Marinelli tem orgulho
do mel produzido nas llhas do Rio Parana, em uma area de preservagao ambiental em Alt6nia, na
divisa com o Mato Grosso do Sul. Além de puro, sem qualquer produto quimico, 0 mel é a matéria-
prima que move a pequena usina de propriedade do pai, Hermenegildo Carniatto. Sandra, que mora
em Maringd, segue 0s passos do pai e atua no ramo da apicultura ha seis anos.

Em 2006, a producdo de mel da familia tomou um novo rumo, com a entrada de Sandra na
Associagdo Regional da Agricultura (AREA), criada na época por um grupo de produtores que viu,
na agricultura e na pecuaria, fonte de seu sustento, a oportunidade para novos negécios.

Sandra e os produtores do noroeste paranaense estdo recebendo apoio dos técnicos de entidades
como Sebrae no Parana, Emater, Senar, Associacdo dos Municipios do Setentrido Paranaense
(Amusep), Secretaria de Estado da Agricultura e Abastecimento (Seab), UEM, Cesumar, Ministério
do Desenvolvimento Agrério (MDA) e Prefeitura de Maringa. S&o entidades parceiras que capacitam
e treinam os produtores da regido para o mercado.

A 102 Feira da Agroindustria Familiar, que aconteceu no final de semana em Maringa, na Praga
Raposo Tavares, centro da cidade, € um exemplo dessa iniciativa que une produtores em busca de
um mesmo objetivo. Juntos, 50 produtores assumiram a responsabilidade pelo evento e expuseram
doces, bolachas, pées, vinhos, sucos, rapadura, mel, carnes, embutidos, queijos e outros produtos
agroindustrializados.

"A capacitagdo e o treinamento sdo fundamentais. Desde que nos associamos, com 0 apoio das
entidades, passamos a conhecer a gestdo de nossos negdcios, a entender nossa producéo e a
atender melhor nossos clientes. E um trabalho de formiguinha, mas isso agrega valor aos nossos
produtos”, conta a produtora de mel, uma das expositoras da Feira da Agroindustria.
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Para Joversi Luiz de Rezende, consultor do Sebrae no Parana, colocar os produtores em contato
direto com o consumidor final, oferecendo produtos artesanais e coloniais de étima qualidade, é a
principal vantagem da Feira da Agroindustria. "Os produtores perceberam nesse processo que as
suas propriedades rurais precisavam ser vistas com uma viséo empresarial, por isso a necessidade
de um planejamento, de uma boa gestéo empresarial’, disse.

Fonte: WebApacame - Veiculo: Jornal Umuarama llustrado - Secao: Parana - Data: 11/06/2008 -
Estado: PR

14 - Embrapa: Servigos de polinizagao apicola
Prezados Senhores,
Boa tarde.

Sou do setor de licitagbes da Embrapa Pecuaria Sudeste. Estamos licitando a locagéo de colméias
para polinizacdo de alfafa, conforme descrito no arquivo em anexo. Pego que os interessados
enviem suas propostas e ou sugestdes/dividas para o email: spm@cppse.embrapa.br, aos cuidados
de Adilson.

Atenciosamente, Adilson Malagutti - SPM/Embrapa
C.SPM - 82/2008 - Sao Carlos, 06 de junho de 08.
Prezados Senhores:

Solicitamos apresentagéo de proposta para locagao de enxames de abelhas, nas condi¢bes abaixo
expostas. A proposta formalizada devera ser enviada/entregue até o dia 13 de junho de 2008,
informando o custo mensal total da locagao;

Objeto: Locagé@o de colméias padréo langstroth com enxames de abelhas Apis mellifera, com a
finalidade de realizar polinizacdo cruzada em cultivo de alfafa (Medicago sativa), com o objetivo de
aumentar a produgdo de sementes por planta.

Descrigdo: A area a ser polinizada encontra-se na Embrapa Pecuaria Sudeste, com éarea total de
7.000 (sete mil) metros quadrados, com plantio de alfafa (Medicago sativa). Para que a polinizagdo
cruzada seja realizada com eficiéncia, o LOCADOR deve garantir a presenga de abelhas “operarias’,
ou seja, efetivamente trabalhando na coleta de pdlen na referida area de alfafa (Medicago sativa),
em numero minimo de 5 abelhas por metro quadrado da cultura, diariamente. Esta quantidade pode
Sser maior, mas nunca menor.

Fica estabelecida a quantidade minima de 25 colméias padrdo langstroth, com enxames de abelhas
Apis mellifera, a serem colocadas pelo LOCADOR dentro da area de producdo de sementes de
alfafa, ou nos seus entornos, ficando no maximo, a 50 metros dos limites da referida area.

As 25 colméias (quantidade minima), serdo fornecidas pelo LOCADOR com seus respectivos
cavaletes, melgueiras, alimentadores boardmann ou equivalente, tampas e demais componentes
necessarios para garantir o bom desempenho dos enxames, deverdo ser manejadas, nutridas e
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substituidas pelo LOCADOR, sempre que necessario for, tendo como objetivo final desta locagao a
permanéncia minima de 5 abelhas por metro quadrado, trabalhando diariamente na polinizagdo da
referida area de alfafa.

O LOCADOR fara tantas inspe¢des quantas forem necessarias para avaliar o trabalho das abelhas e
proceder 0s ajustes necessarios nas colméias e nos enxames, ficando estabelecido que estas
inspecdes serdo de, no minimo, 3 vezes por semana.

A EMBRAPA fara periodicamente a aferigdo do trabalho das abelhas na polinizagao da cultura da
alfafa (Medicago sativa), através de metodologia prépria, com a contagem das abelhas trabalhando
em areas amostradas de 1 metro quadrado. Caso haja divergéncia entre os resultados levantados
na amostragem com o solicitado, 0 LOCADOR sera chamado a corrigir o problema imediatamente.

A EMBRAPA entregard ao LOCADOR, no inicio deste contrato, a quantidade de 500 (quinhentos)
quilogramas de agucar cristal, que serdo usados exclusivamente na alimentagéo artificial dos
enxames, e sdo suficientes para todo o periodo de locagao.

Esta quantidade de agucar a ser oferecido aos enxames esta compativel com o estabelecido pela
APACAME (Associagédo Paulista de Apicultores, Criadores de abelhas melificas européias), que é de
5 (cinco) quilogramas de agUcar por enxame por més.

O objetivo desta alimentagao artificial energética (sacarose do agucar cristal) é forcar as abelhas a
permanecerem coletando pdlen proximas as colméias, evitando a migragao para floradas de outras
culturas ou de matas e também suplementar a nutricdo dos enxames, favorecendo a manutencgéo de
enxames fortes e populosos.

Prazo da locag&o - 4 (quatro) meses, com inicio previsto para a 22 quinzena do més de junho/2008 e
término na 12 quinzena do més de outubro de 2008.

Condigbes de pagamento - Pagamento mensal, em até 10 (dez) dias ap6s vencido o més da
locagdo, mediante crédito em conta corrente bancaria indicada. A Embrapa procedera as retengao,
conforme legislacao vigente.

Atenciosamente e para quaisquer esclarecimentos, Adilson Pulgrossi - Setor de Patriménio e
Material

Fonte: apacameplenario@yahoogrupos.com.br - "Adilson Malagutti"
<malagutti@cppse.embrapa.br> - 10/06/2008 - spm@cppse.embrapa.br.

16 - Balango das exportagdes de me e cera de abelhas: janeiro a maio de 2008

DESTINO DAS NOSSAS EXPORTACOES - Apesar da suspensdo do embargo do mel ja ter sido
oficializada no Diario oficial da Unido Européia do dia 14/03/2008, até o més de maio nado foi
realizada nenhuma exportagdo para a Europa. Isto se deve ao fato de que o primeiro
credenciamento de “entreposto” para exportar mel para esse Continente foi publicado dia
29/05/2008, pelo Ministério da Agricultora, Pecuaria e Abastecimento — MAPA.
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Assim, em maio de 2008, o principal destino das nossas exportagdes de mel continuou sendo o
mercado americano, que importou US$ 3,76 milhdes de mel do Brasil, representando quase 91% do
valor total comercializado com o mercado externo.

Esse montante exportado para 0 mercado americano representou um aumento de mais de 44,7% no
valor das exportagdes de mel do Brasil para os EUA, em maio de 2008, quando comparado com o
mesmo més do ano passado. Nos primeiros cinco meses deste ano, as nossas exportagdes para 0s
EUA totalizaram US$ 12,43 milhes, equivalentes a 5,79 mil toneladas de mel, representando um
aumento de mais de 55,1%, em relacdo a igual periodo do ano anterior. Detalhes na Planilha 10 e
graficos.

EXPORTACOES DE MEL POR ESTADO. Em maio de 2008, a lideranca continuou sendo de S&o
Paulo, com US$ 1.689.085,00 exportados, respondendo, sozinho, por 40,7% das exportagdes
brasileiras de mel.

O segundo colocado foi o Estado do Ceara com US$ 873.876,00, que representou quase 23% do
total exportado. O terceiro exportador foi o Parand (US$ 538.136,00). O quarto exportador foi o
Piaui, com uma receita de US$ US$ 431.085, seguido, em quinto lugar pelo Rio Grande do Sul (R$
423.071,00). O Rio grande do Norte foi o sexto exportador (US$ 108.220,00) e Minas Gerais foi 0
sétimo (US$ 6.430,00). Os trés melhores pregos foram os recebidos pelos Estados do Ceara (US$
2,79/kg), Piaui (US$ 2,52/kg) e Rio Grande do Sul (US$ 2,50/kg).

Os trés menores pregos foram os negociados pelo Rio Grande do Norte (US$ 1,98/kg), Parana (US$
2,37/kg) e Séo Paulo (US$ 2,35 /kg) que tiveram pregos abaixo da média (US$2,46/kg). O prego de
R$ 14,71/kg, obtido por Minas Gerais, ndo deve ser considerado nessa analise, por, certamente, se
tratar de mel fracionado, face ao pequeno volume.

Nos cinco primeiros meses deste ano, os maiores Estados exportadores de mel foram: Sao Paulo
(US$ 4.889.512,00); Parana (US$ 2.417.216,00); Ceara (US$ 2.170.331,00); Rio Grande do Sul
(US$ 2.167.256,00); Piaui (US$ 1. 623.909,00); Rio Grande do Norte (US$ 365.253,00); Santa
Catarina (US$ 241.312,00) e Minas Gerais (US$ 51.284,00).

O cenario das exportacdes de mel. A tendéncia das exportagdes de mel para os proximos meses € a
de manutencao do desempenho favoravel, observado no periodo de janeiro a maio deste ano, em
funcédo seguintes aspectos:

-Retorno, em junho, das exportagdes de mel para Europa. Recentemente, dia 29/05/08, o Ministério
da Agricultura emitiu a Circular 537/2008/CGPE/DIPOA, em anexo, habilitando a primeira empresa
(APIS NATIVA) para Exportagé@o de Mel para a Unido Européia. Esse entreposto de Santa Catarina,
ja no proximo més, devera estar fazendo o primeiro embarque, de um container (20 toneladas) de
mel para 0 mercado europeu.

-Provavel aumento da producao de mel e da produtividade brasileira neste ano.
- Perspectiva de um “vazio de oferta” no mercado internacional de mel, decorrente de: - possivel

estagnacdo ou queda na safra de mel em 2008, na Argentina e em outros paises; - niveis
relativamente baixos dos estoques de mel dos principais paises importadores.
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Entretanto, conforme alertamos anteriormente, considerando ser o mercado de mel fortemente
“oligopolizado”, com um reduzido numero de grandes compradores, principalmente da Alemanha e
dos EUA e uma oferta bastante pulverizada, “o poder de barganha” / negociagao dos exportadores
brasileiros pode ficar comprometido, pelos seguintes motivos:

- Forte dependéncia das exportagOes brasileiras em relagdo ao mercado americano, associada a
crescente participagdo do Canadé, Russia e India nesse mercado. Esse quadro pode se agravar se
a Argentina voltar a ocupar o lugar de destaque que sempre teve como fornecedora de mel para os
EUA.

. Possibilidade de agravamento da recess@o na economia americana, desencadeada pela crise
hipotecaria/ imobiliaria.

-Ritmo lento do retorno das exportagdes de mel para 0 mercado europeu, em parte, em fung¢éo dos
seguintes aspectos:

- Atual exigéncia do Ministério da Agricultura de obrigatoriedade de registro das Casas de mel, como
“Estabelecimento Relacionado — ER”, que, apesar de positiva em longo prazo, por contribuir para
uma a melhor “governanga” do setor, devera diminuir o ritmo do retorno das nossas exportagdes de
mel para a Unido Européia, a curto e médio prazo;

- Dificuldades para implantar, em curto prazo, as Boas Praticas e do Sistema HACCP/APPCC
(Analise de Perigos e Pontos Criticos de Controle) nos entrepostos e casas de mel, em atendimento
as exigéncias para exportacdo de mel para a Europa, conforme Regulamentos 852, 853 e 854/2004
do Parlamento e do Conselho Europeu, em apenso.

EXPORTAGOES DE CERA E PROPOLIS - “Exportacdo de outras ceras de abelhas’ (NCM
1521.9019), mostram que, em maio de 2008, o valor das exportacdes foi de US$ 413.627,00,
representando uma redugédo de 5,96%, em relacdo ao mesmo més do ano anterior. Deste total
comercializado, mais de 79,9% foi somente com o Japao (US$330.331,00).

A lideranca na exportagdo continua sendo de Séo Paulo (US$ 218.090,00), seguido de Minas Gerais
(US$ 157.400,00). O prego médio foi US$ 92,39/kg. De janeiro a maio foram exportados US$ 2.01
milhdes, provenientes dos Estados de SP (US$ 1.177.162,00); MG (US$ 739.242,00); PR (US$
38.137,00) e Goias ( US$ 1.468,00).

“Exportacéo de propolis” (NCM 1521.9011) - Em maio de 2008, foram exportados US$ 7.292,00, no

valor de US$ 72,92/kg, tendo sido Minas Gerais o Unico exportador. Vale destacar que as
classificagbes (NCM 1521.9019) e (NCM 1521.9011) n&o possibilitam uma anélise mais precisa do
mercado de cera de abelha e de propolis, por, muitas vezes, comportarem produtos distintos sob a
mesma classificacao.
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