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Exdticas Invasoras; 10 - Adulteracdo de mel no Brasil € ‘absurda’; 11 - Industria de mel prepara
entrada nos Emirados; 12 - Abelhas aperfeicoaram mecanismo para criar fémeas, revela anélise de
DNA; 13 — Estudo elucida como ocorre a definigdo do sexo das abelhas; 14 — VIII Encontro de
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1 - Um minuto de Reflexao

."Quem disser que a natureza é indiferente as dores e preocupagdes dos homens, ndo sabe de
homens, nem de natureza."

. "Nunca ande apenas pelo caminho tragado, pois ele conduz somente até onde os outros ja foram."
- (Alexandre Graham Bell)

2 - Feira do Mel comega hoje no Shopping Campo Grande

Em comemoragao ao Dia do Mel, realizado no dia 21 de junho, acontece de hoje até domingo, dia

22 de junho, no segundo piso do Shopping Campo Grande, a Feira do Mel, que apresentara a
producdo apicola da regido central do Estado, a diversidade regional e o Projeto Apicultura Integrada
e Sustentavel — APIS (www.apis.sebrae.com.br). O objetivo é aquecer a comercializagédo do mel e
levar aos consumidores uma melhor qualidade de vida, saude e bem estar, através do uso do mel.

A Feira é promovida pelo Sebrae, Camara Setorial de Apicultura do Estado e apicultores integrantes
do projeto Apicultura na Regido Central e Pantanal de MS, dos municipios de Aquidauana, Campo
Grande, Jaraguari, Rochedo, Sidrolandia e Terenos.

Além de comercializar 0 mel e produtos derivados, os apicultores vao distribuir aos visitantes, um
folder explicativo sobre o produto, dicas e receitas culinarias a base do mel. O material explica ainda
sobre os cuidados que os consumidores devem ter ao adquirir um produto falsificado ou adulterado.

Servigo - A Feira do Mel estara aberta aos visitantes no horéario de funcionamento do Shopping, na
sexta-feira e no sabado, das 10h as 22 horas, € no domingo, das 14 as 20 horas. Mais informagdes
pelo telefone 0800-703-5511.

Veiculo: MS Noticias - Secao: Cidades - Data: 20/06/2008 - Estado: MS -



3 - SE: produgao de pélen ganha proje¢ao nacional

Depois de participar do 17° Congresso Brasileiro de Apicultura, em Belo Horizonte, associagéo de
produtores de Sergipe planeja aumentar a produgdo com novas colmeias.

Aracaju/SE - Um grupo de 25 familias da Associa¢do dos Apicultores de Brejao dos Negros (Brejo
Grande), em Sergipe, esta providenciando a aquisicdo de 25 novos coletores de pélen e planeja
ampliar o numero de colméias para aumentar a produgao e fortalecer o empreendimento, situado na
regiao do baixo Séo Francisco. O novo animo das familias € resultado direto da participagdo de uma
delegacao sergipana no 17° Congresso Brasileiro de Apicultura.

O Congresso foi realizado no inicio de junho no Expominas, em Belo Horizonte, e a misséo técnica
de Sergipe contou com a participagao de 51 apicultores de 18 municipios do Estado. Eles firmaram
novas parcerias comerciais, obtiveram acesso a novas tecnologias e equipamentos e trocaram
experiéncias com apicultoras de outras regides do Brasil.

O evento também contou com rodada de negécios, clinicas tecnoldgicas, exposi¢des de trabalhos
cientificos, oficinas, mini-cursos e feira de produtos apicolas. “O congresso superou minhas
expectativas, o Sebrae/SE e 0 Senar acertaram em organizar essa missao técnica e adquirir os dois
estandes no evento”, afirma a apicultora Jucilene Santana, que representou a associagdo de Brejo
Grande no evento. Os bons resultados obtidos por Jucilene contagiaram as outras 24 familias que
fazem parte da associagéo.

“Tivemos oportunidade de divulgar nosso trabalho e expor os produtos, Sergipe se firmou como um
importante produtor de polen no Brasil. Os contatos feitos durante o evento estdo rendendo bons
frutos e ja recebemos novos pedidos de empreendedores interessados em adquirir nosso pélen”,
conta Jucilene Santana,.

Segundo o superintendente do Sebrae/SE, Zezinho Guimaraes, € primordial que os apicultores
participem de eventos desse porte, pois eles permitem aumentar a visdo empreendedora e conhecer
as novidades do mundo apicola brasileiro. Um dos destaques do congresso em Minas foi o pdlen
apicola da Associagao dos Apicultores de Brejao dos Negros. Em apenas um dia e meio o grupo
comercializou os 200 quilos que tinha levado.

“O pdlen sergipano foi todo vendido. E bom lembrar que as caracteristicas organolépticas do nosso
pdlen, no que se diz respeito ao olfato e paladar, ficou em evidéncia. Isso é consequéncia da
caracteristica floral, pois o pélen é oriundo das palméaceas, em especial dos coqueirais, favorecendo
uma coloragao uniforme e atrativa aos olhos do consumidor. Sem falar do sabor adocicado, diferente
do pdlen de outras regides, que sdo amargos. Isso fez com que varios compradores procurassem 0
pdlen do Estado, firmando negdcios com os apicultores sergipanos”, avaliou Zezinho Guimaraes.

Estande de Sergipe - Além do pélen, os apicultores sergipanos aproveitaram para divulgar outros
produtos. Os grupos de Tobias Barreto e Monte Alegre levaram para o Congresso indumentéarias
apicolas fabricadas por suas mulheres. No estande também era possivel encontrar sabonetes
artesanais feitos a base de mel, produzidos pelos empreendedores do assentamento 13 de Maio,
municipio de Japaratuba, além de balas de mel e artesanatos em madeira sobre o tema abelha.



“Os dois estandes de Sergipe estavam bem decorados com painéis e garrafinhas de cachaga com
mel feitos com artesanato de sisal, além de bordados feitos com linha que abordavam o tema
abelha, confeccionados pela arteséd Maria Auxiliadora. As vendas foram boas e muitos contatos
foram firmados com pessoas interessadas na confec¢do de bordados personalizados’, conta
Marianita Mendonga, técnica do Sebrae e gestora do Projeto de Apicultura de Sergipe.

Para o presidente do Conselho do Senar em Sergipe, Eduardo Sobral, é importante o trabalho
cooperado. "instituicdes devem somar esforgos em prol do desenvolvimento da apicultura sergipana.
A atividade apicola tem crescido bastante e isso é possivel gragas a unido dos apicultores, que se
organizaram e agora podem contar com a assessoria de organizagbes que trabalham para
desenvolvimento da atividade no Estado”, afirma Sobral.

O Projeto de Apicultura de Sergipe esta sob a coordenagao da Unidade de Atendimento Coletivo —
Agronegdcio do Sebrae/SE. Os parceiros séo a Federacdo Apicola de Sergipe, Cooperativa Apicola
de Sergipe, Senar, Fundagao Banco do Brasil, Pronese, ITP/Unit, UFS, Codevasf, Emdagro, Banco
do Nordeste, Ministério da Integracdo Nacional, Secretaria de Estado da Agricultura, Instituto
Coopeforte, Senai e as Prefeituras Municipais assistidas pelo Projeto.

Fonte: Agéncia Sebrae de Noticias - WebApacame — Veiculo: Pagina Rural - Segéo: Noticias -
Data: 19/06/2008 - Estado: RS

4 - Cidades recebem recursos para projeto de apicultura em MG

Novos municipios do Norte de Minas e do Vale do Jequitinhonha serdo contemplados com o
Programa Apicultura e Desenvolvimento, por meio de emendas ao Orcamento Geral da Unido 2008.
Cerca de R$ 320 mil foram liberados e serdo destinados a construcdo de casas de mel, aquisicdo de
equipamentos e implantagdo de unidades de apicultura para producao de mel e subprodutos, nos
municipios de Monte Formoso, Urucuia e Pintopolis.

Os recursos serdo repassados a Secretaria de Estado Extraordinaria para o Desenvolvimento dos
Vales do Jequitinhonha, Mucuri e do Norte de Minas (Sedvan) e Instituto de Desenvolvimento do
Norte de Nordeste de Minas (Idene), responsaveis pela execugéo do projeto e aplicagdo do dinheiro.
O programa beneficiara cerca de 200 familias. Os equipamentos e as casas de mel ficardo sob a
responsabilidade das associagdes comunitarias dos municipios.

A Sedvan ja implantou o Programa Apicultura e Desenvolvimento em 23 cidades da regido e
capacitou cerca de 400 pessoas. As cidades de Sardoa e Rio Casca também serdo beneficiadas
pelo programa. Mesmo n&o integrando a regido de abrangéncia do sistema Sedvan/ldene, as duas
localidades tém baixo indice de Desenvolvimento Humano (IDH), e foram contempladas pelas
emendas

Apicultura gera emprego e renda - O programa Apicultura e Desenvolvimento € uma iniciativa do
sistema Sedvan/ldene, e visa a geracdo de emprego e renda nas comunidades que tém
disponibilidade, natural e humana, para a criagdo de abelhas, tendo como meta principal a produgéo
de mel, pélen e todos os elementos adquiridos a partir da polinizag&o.

As comunidades beneficiadas pelo programa recebem equipamentos e vestimentas necessarios
para a producdo e comercializacdo de mel e subprodutos. Além disso, 0s produtores recebem
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capacitagdes, por meio da Associacdo Mineira de Escolas Familias Agricolas (Amefa) e Cooperativa
Nacional de Apicultores (Conap), e assisténcia técnica e orientagdo de profissionais da area para a
implantacdo do projeto. Toda a renda adquirida com a venda dos produtos & destinada a
comunidade.

Sé&o parceiros do programa a Secretaria de Meio Ambiente e Desenvolvimento Sustentavel (Semad),
Empresa de Assisténcia Técnica e Extensdo Rural (Emater) e Universidade Federal dos Vales do
Jequitinhonha e Mucuri (UFVLM). O recurso é do Ministério do Desenvolvimento Social (MDS), e
contrapartida do Governo de Minas.

Fonte: WebApacame - Governo do Estado de Minas Gerais - Veiculo: Agrolink - Segéo: Noticias -
Data: 19/06/2008 - Estado: RS

5 - Pesquisa aborda a influéncia das abelhas e outros insetos na produtividade da mangueira
- Embrapa

O Dia de Campo na TV desta semana vai abordar o tema "Abelhas no agronegécio da manga". O
programa serd exibido sexta-feira (20) pelo Canal Rural (NET/SKY) a partir das 9h, com
reapresentacdo no domingo (22), pela NBR (TV do Governo Federal, captada por cabo ou por
parabdlica).

A produgao é da Embrapa Informacdo Tecnoldgica (Brasilia - DF), em parceria com a Embrapa
Semi-Arido (Petrolina - PE), unidades da Empresa Brasileira de Pesquisa Agropecuaria, vinculada
ao Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento.

O programa vai contar com a presenga da pesquisadora Lucia Helena Piedade Kiill, da Embrapa
Semi-Arido, que coordenou o projeto de Diagndstico de polinizadores no Vale do So Francisco,
com recursos do Projeto de Conservagdo e Utilizagdo Sustentdvel da Diversidade Biologica
Brasileira (PROBIO), do Ministério da Ciéncia e Tecnologia.

Polinizagdo - Insetos, como abelhas e moscas, tém participagcdo importante nas elevadas
produtividades registradas na cultura da manga, no Pélo de Irrigagéo de Juazeiro-BA/Petrolina-PE.
Voando de planta em planta, por quase todo o dia, eles realizam um servigo unico e primordial: a
intensa polinizagdo das flores que vao evoluir para se transformarem em frutos. A quantidade e a
qualidade deles nos pomares séo influenciadas pelas atividades dos insetos.

A manga esta entre as trés frutiferas mais exportadas pelo Brasil. A cadeia produtiva dessa cultura
gera milhares de empregos e milhares de dolares, tem muito do seu vigor associado A polinizagéo
dos pomares por parte de abelhas, vespas e moscas. Segundo Lucia Kiil, as sofisticadas e
modernas técnicas gerenciais e de produgao usadas nos pomares comerciais da fruta no Submédio
Sé&o Francisco ndo dispensam a providencial atividade desses insetos para a obtencdo de melhores
produtividades.

Exportagéo - O Vale do S&o Francisco produz 93% do total da manga exportada pelo Brasil. Em
2007, 23,3 mil hectares do Vale estavam ocupados com a cultura, dos quais 19,4 mil em produgéo.
Outros 12,1 mil eram destinados a uva, sendo 9,9 mil em produgéo.



Além desse tema principal, o Dia de Campo na TV apresenta outros assuntos nos quadros que
estrearam este ano: Falando Sobre, Na Pratica, Terra Saudavel, Conhecendo a Embrapa, Sempre
em Dia e Perguntas & Respostas.

O Dia de Campo na TV é interativo. As duvidas do publico sobre a tecnologia apresentada s&o
respondidas, ao vivo, por especialistas. Os telespectadores podem fazer perguntas, durante o
programa, pelo telefone 0800 648 1140 (ligacdo gratuita de telefone fixo) ou pelo enderego
eletronico diacampo@sct.embrapa.br

Como sintonizar o programa: - Antena parabolica doméstica (Banda L, Freqiéncia 1220 Mhz);
Recepgédo multiaberta (Banda C, Transponder 6A2, Polarizag&o Horizontal, Frequéncia 3930 Mhz).
Pelo Canal Rural - NET, SKY e parabdlica (Transponder 12A2, Polariza¢do Horizontal, Freqiiéncia
4171 Mhz).

Para aqueles que ndo puderem assistir ao programa, a Embrapa Informa¢do Tecnoldgica
disponibiliza cdpias em DVD ou VHS que podem ser adquiridas pelos telefones: (61) 3340-9999 /
3448-4236, ou pela Livraria Virtual - www.sct.embrapa.br/liv/

Mais informagdes: Embrapa Semi-Arido - Marcelino Ribeiro (1127 DRT-BA) - Contatos: (87) 3862-
1711 - marcelm@cpatsa.embrapa.br ou Embrapa Informagdo Tecnoldgica - www.sct.embrapa.br
Jornalista:  Jorge Macau (978/04/98/MA) - Telefone: (61) 3448-44590 - E-mail:
macau@sct.embrapa.br.

Fonte: WebApacame - Veiculo: Embrapa - Se¢éo: Noticias - Data: 18/06/2008 - Estado: DF

6 — Feira do Mel 2008 traz muitas novidades

Além de conferir o melhor mel do Brasil, visitantes vao contar com uma réplica do Palacio do Mel e
aprender todos os passos da produgéo

Do Sebrae no Distrito Federal - Brasilia - Além da exposi¢ao de produtos variados, a Feira do Mel
deste ano traz atragdes inéditas para o publico, como a casa de beneficiamento de mel e uma
unidade movel de extragdo de mel no campo. O evento acontece a partir desta sexta-feira (20) até
domingo (22), no Jardim Botanico de Brasilia.

A gestora do projeto de Apicultura do Sebrae no Distrito Federal, Patricia Ferreira Batista, conta que
a casa de beneficiamento estd sendo preparada nos moldes do Palécio do Mel, que fica na Granja
do Torto e é responsavel pela produgéo do mel do DF e entorno.

“Queremos mostrar para o publico como é feito todo o processamento do mel, desde a
desoperculagéo (retirada de mel do favo), a centrifugagédo e o envase’, afirma. As visitas a casa de
beneficiamento serdo guiadas por um técnico que explicara o passo-a-passo da produgao de mel,
até que se torne proprio para o consumo. Um trailer de extracdo de mel no campo também estara
disponivel para visitagdo durante a Feira.

Na tradicional Feira do Mel, o publico vai poder encontrar produtos como poélen, préopolis, geléia real,
péo de mel, balas de mel e outras variagdes produzidas por apicultores da cidade. Um dos principais



atrativos é a qualidade do mel de Brasilia, que recebeu o prémio de melhor mel do Brasil no inicio
deste més, durante o0 17° Congresso Brasileiro de Apicultura.

Além de adogar o paladar, os visitantes poderéo aproveitar atragdes culturais como o grupo de catira
‘Os Considerados’ e a dupla caipira Galvan e Galvdozinho, que se apresentam no sabado (21), e 0
violeiro e cantador Marcos Mesquita, com apresentacdo unica no domingo (22). A feira deste ano
também traz um meliponario com abelhas indigenas sem ferrao.

Segundo o presidente da Associagé@o Apicola do DF, Nilo Macedo, o consumo de mel no Brasil tem
crescido, e a Feira é uma oportunidade do brasiliense conhecer o produto que € feito aqui. “Para
quem tiver interesse, também estaremos fazendo inscrigdes no local para um curso de apicultura
promovido pela associagdo”, convida.

Vale lembrar que a entrada para visitagdo do Jardim Botanico custa R$ 2. Criangas abaixo de dez
anos e idosos acima de 60 anos ndo pagam. Também é proibida a entrada de animais. A Feira do
Mel esta montada em frente a administragao e funciona de 9h as 17h, de sexta a domingo.

Fonte: Agéncia Sebrae de Noticias (ASN) - Feira do Mel - de 20 a 22 de junho - Local - Jardim
Boténico de Brasilia - Setor de Mansdes Dom Bosco, conj. 12, Lago Sul, Brasilia (DF) - Horario - 9h
as 17h - Call Center Sebrae/DF - (61) 3362-1700 ou www.df.sebrae.com.br - 20/06/2008

7 - Remédio natural

Um adolescente autista conseguiu superar as limitagdes e ainda ganhar um bom dinheiro por causa
da enorme paixao que tem por abelhas.

Intimidade com as abelhas o jovem de 15 anos tem de sobra. E ndo é de hoje. H& quase uma
década, Philip Shild é apicultor. Primeiro, ainda pequeno, ajudava o pai. Agora, lida com elas
sozinho. E o mais impressionante: sem sair de casa. As colméias ficam no telhado, em cima de uma
laje. Em plena cidade de Londres.

A Unica coisa que me bota medo é a poluigdo. Muitos carros, muita fumaga, tudo isso pode acabar
com as abelhas, diz Philip. Ele ndo é o unico apicultor urbano de Londres. Pelo menos duas mil
casas na capital britanica também abrigam colméias. Os apicultores produzem, dentro da cidade,
nada menos que 6 mil toneladas de mel por ano. Com tantos parques floridos, n&o é dificil imaginar
de onde as abelhas retiram sua matéria-prima.

Philip chega a faturar o equivalente a R$17 mil por ano, com sua produgao geralmente revendida por
minimercados do bairro de Hakney, na regido nordeste de Londres. A familia Shild notou que desde
cedo Philip tinha interesse em insetos, plantas, animais silvestres. Era louco pela natureza. Mas
nada se compara ao amor pelas abelhas, diz o pai. E o melhor de tudo € que a reciproca parece ser
verdadeira também: as abelhas dificiimente o ferroam.

Desde que passou a cria-las e a se relacionar bem com elas, Philip, que é autista, passou a ter
menos crises. O autismo € uma alteragéo cerebral que geralmente afeta a capacidade da pessoa se
comunicar e se relacionar com os outros. Também pode provocar retardo mental que prejudica
inclusive a fala. Philip ndo apresenta mais nenhum desses sintomas; as abelhas estdo sendo um
remedio pra l& de natural.


http://www.df.sebrae.com.br/

Fonte: WebApacame — Veiculo: Jornal Hoje - TV - Segéo: 1° Caderno - Data: 21/06/2008 -
Estado: RJ

8 - Projeto de Apicultura deve alavancar segmento no DF

Acoes previstas para serem executadas entre 2008 e 2010 devem refletir na elevagéo de renda dos
cerca de 300 apicultores atendido pelo projeto. Do Sebrae no Distrito Federal - Brasilia - O Projeto
da Apicultura Integrada e Sustentével (Apis do Distrito Federal) vai beneficiar cerca de 300
apicultores que atuam na regido do DF e Entorno. Por meio desse projeto estdo previstas 29 acles
que serdo executadas entre 2008 e 2010. Como resultado do projeto a expectativa € aumentar em
20% a produgéo e 10% o numero de colméias. Também esta prevista a elevagao da renda bruta dos
apicultores em 20%.

Entre os resultados esperados, o Sebrae no Distrito Federal destaca a implantacdo de um
laboratério de analises, que ficara localizado no Palacio do Mel. As analises realizadas hoje, séo
feitas por laboratorios particulares, o que onera essa demanda. Além de baixar o custo desse
processo, com a criagdo do laboratério, os produtos analisados também sairdo com a certificagao
para a comercializag&o.

O apicultor Ronaldo Ramos, que trabalha com mel desde 1992, acredita que as metas tragadas pelo
projeto serdo pontos fundamentais para que o setor de mel do Distrito Federal cres¢a. Segundo ele,
a producgdo ainda néo é suficiente para atender a demanda do comércio local. O apicultor ja ganhou
dois prémios na categoria Melhor Mel do Brasil.

Para o presidente da API/DF, Nilo Macedo, a grande meta é que a produgdo de mel atenda com
qualidade a demanda local. “O que queremos € crescer com qualidade”. Entre os resultados
esperados, 0 Sebrae no Distrito Federal destaca a implantagéo de um laboratorio de analises, que
ficard localizado no Palacio do Mel. As analises realizadas hoje, sdo feitas por laboratorios
particulares, o que onera essa demanda. Além de baixar o custo desse processo, com a criagdo do
laboratdrio, os produtos analisados também sairdo com a certificagdo para a comercializagéo.

O apicultor Ronaldo Ramos, que trabalha com mel desde 1992, acredita que as metas tragadas pelo
projeto serdo pontos fundamentais para que o setor de mel do Distrito Federal cresga. Segundo ele,
a producdo ainda nédo € suficiente para atender a demanda do comércio local. O apicultor é
ganhador de dois prémios na categoria Melhor Mel do Brasil. Para o presidente da API/DF, Nilo
Macedo, a grande meta é que a producdo de mel atenda com qualidade a demanda local. “O que
queremos é crescer com qualidade”. Ele acredita que com o apoio do Sebrae no Distrito Federal e
dos parceiros envolvidos as metas serdo alcangadas.

O langamento do projeto aconteceu na quarta-feira (18) e aconteceu na Federagao da Agricultura e
Pecuaria (Fape/DF). A cerimdnia também foi marcada pela assinatura do termo de parceria entre as
entidades participantes API/DF, Fape/DF, Senar/DF, Emater/DF, Sebrae no Distrito Federal e Banco
do Brasil.

Presente na cerimdnia, o superintendente do Sebrae no Distrito Federal, Flavio Queiroga, afirmou
que a mobilizagdo promovida pelo projeto é também uma agé@o de responsabilidade social. O
superintendente afirmou que com as agbes previstas novos empregos serdo gerados. O
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coordenador nacional da Carteira de Apicultura do Sebrae Nacional, Reginaldo Barroso de Resende,
explicou que o Projeto Apis/DF faz parte de um conjunto de projetos da rede Apis implantado em 25
estados e que atende 13 mil apicultores.

Fonte: Agéncia Sebrae de Noticias (ASN) - Sebrae no Distrito Federal - (61) 3362-1600 -
20/06/2008 -

9 - Reuniao sobre Programa Estadual de Espécies Exdticas Invasoras
Prezados(as) Senhores(as):

Dando continuidade nas atividades do Programa Estadual de Espécies Exoéticas Invasoras,
convidamos para participar de reunido, a realizar-se no dia 10 de julho de 2008, das 14:30 as 17
horas, no auditério do Instituto Ambiental do Parana, na Rua Eng. Rebougas, 1206 - Rebougas,
conforme pauta abaixo:

. Apresentar o Programa estadual de Espécies Exdticas Invasoras; Instituir Comité Estadual; .
Estabelecer Plano de Acdo; Préximos passos. Ficamos no aguardo de sua confirmagéo.
Atenciosamente.

Marili Silva de Araujo (Mara) - Secretaria da DIBAP - (41) 3213-3880

10 - Adulteracao de mel no Brasil é ‘absurda’

Proni: “Mel nunca é totalmente transparente, ele é mais ou menos opaco; se estiver muito
transparente, ndo compre”

Fabio Ciquini - Cerca de 80% do mel consumido no Parana é adulterado. A conclusao é do professor
Edson Proni, doutor na area de Ecologia de Abelhas na Universidade Estadual de Londrina (UEL).
Ele faz testes com frequéncia para comprovar se 0 mel é puro ou ndo, mas esclarece que a analise
nao é oficial. Proni afirma, entretanto, que em outras regiées do Brasil o indice de adulteragao &
ainda maior.

De acordo com o professor, a existéncia do mel adulterado se deve a falta de fiscalizagdo do
governo no setor, assim como acontece com as carnes, por exemplo. Mas ha uma boa noticia: um
teste muito simples pode detectar se 0 mel € verdadeiro ou néo. O certo, porém, é que todo cuidado
deve comegar mesmo € na hora da compra.

FOLHA: O que consumidor deve fazer em primeiro lugar na hora de comprar mel ?

Proni: Ele deve observar bem a aparéncia quando for comprar o mel em um supermercado ou em
outro lugar. O mel nunca é totalmente transparente. Ele é mais ou menos opaco. A cor do mel ndo
evidencia se ele é puro ou néo.

Entdo néo é possivel identificar a qualidade do produto visivelmente?

N&o. Mas se estiver muito transparente, ndo leve. Se o consumidor achar que o mel ndo é confiavel,
ele tem a alternativa de fazer um teste com a solugao de iodo a 2%, que pode ser comprado em
qualquer farmacia. Pega-se uma colher de mel e uma colher de agua, mistura bem, e adiciona trés
gotinhas de iodo. Se o mel ficou claro, ele ndo tem a adi¢do de agucar, amidos e outros produtos.



Que outros produtos seriam esses?

Existem falsificadores que estdo adicionando aromas de eucalipto, de baunilha. Isso € um problema
sério porque ao mel ndo deve ser adicionado nada. O mel é um produto pronto para 0 consumo, nao
precisa de conservantes, ndo precisa nada. Ele ja tem caracteristicas de conservagéo natural.

Isto significa que o mel com sabor pode ser falso?
Quando vocé olha no rétulo e vé adicionado qualquer produto desses, néo leve. O que se tem feito é
para induzir o consumidor. E jogar um sabor de menta, de baunilha, de eucalipto. E o consumidor,
desinformado, vai comprar um produto falsificado.

Esse indice de adulteragao é alto?

Nos ndo temos estatisticas do indice de adulteragao no Estado do Parana, mas as analises que fago
em amostras de mel de venda de estradas, em postos de gasolina e em supermercados, chegam a
um nivel proximo de 80%. E importante frisar que este indice ndo é oficial e se refere a amostras
que a gente ja coletou em varios anos. No interior de Sdo Paulo e no Sul de Minas o indice de
adulterag@o chega a 90%. E a pessoa tomando mel adulterado corre sérios riscos de ter uma
intoxicagdo mais grave ou um problema mais sério de saude.

E qual é a proporgao de mistura?

N&o existe uma proporg@o. Normalmente o que a gente vé s&o verdadeiros absurdos. Vocé quase
n&o tem mel. Vocé tem a glucose, que é um agucar de milho, ou de cana, que tem a textura do mel;
mistura um pouquinho de propolis, para dar o aroma, pode por um pouco de baunilha. S&o varias
formas de se adulterar. Tanto é que existe mel no mercado que ndo € mel. Tem produto que é s6
glucose de milho. A glucose é barato no mercado, um quilo custa R$ 1,50 ou R$ 2,00. E o
falsificador vende o mel a R$ 14 ou R$ 15 o quilo. E um lucro muito alto. Outra coisa: as pessoas
que fazem essa adulteragdo sem higiene alguma. Ou seja, ainda coloca em risco a saude da
populagdo? Isto é uma questdo de saude publica, inclusive.

E como esta o consumo de mel no Brasil?
O nosso consumo de mel ndo é t&o alto como em outros paises. O Brasil produz hoje cerca de 37
mil toneladas por ano e metade desse mel é exportado.

Por que o Brasil produz e consome pouco mel?

Por varios motivos. O primeiro é a questdo cultural. O brasileiro ndo assimilou bem a questdo do
consumo do mel para adogar um cafezinho, adogar um suco, para fazer um doce. Ele usa mais o
agucar cristal, o agucar refinado ou mascavo. O mel € um produto que a pessoa utiliza quando esta
com um resfriado, com uma gripe ou adiciona ao leite se a crianga esta com algum problema, mas
n&o é um consumo do dia a dia da maioria das pessoas. Isso poderia ser mudado se houvesse uma
intensa publicidade na midia falando da capacidade terapéutica do mel.

E quem deveria fiscalizar a adulteragdo do mel?

A fiscalizagéo deveria partir do Ministério da Agricultura, da Agéncia Nacional de Vigiléncia Sanitaria.
Esses 6rgéos sao os responsaveis pelas andlises de todo produto de origem animal. Na legislagéo,
vocé tem as portarias que normatizam o mel. Sé que na pratica, esse servigo néo existe. E se vocé
descobre que o mel tem tragos de agrotdxicos, esse produto deveria ser embargado, ver a origem e



impedir a sua comercializagdo, mas isso também néo é feito. Ninguém sabe o teor de residuos de
agrotoxicos que a gente tem no mel atualmente.

Ou seja, em termos de apicultura estamos bem longe do ideal?
Nos estamos numa forma bem amadora nesse quesito de controle de qualidade como existe para
outros produtos.

E quanto ao mel vendido na rua, em eventos e na feira livre?

Se vocé ndo conhece o apicultor e ndo sabe a origem do produto, € melhor ndo comprar porque ai
também mora o perigo. Isso também eu ndo recomendo. Com relagéo ao mel vendido em feira livre
e eventos € a mesma coisa. Temos que tomar todo cuidado. Vocé ndo tem nenhuma garantia de
que aquele mel realmente é puro, que aquele mel tem caracteristicas normais. O que eu indico é o
mel que tenha o carimbo do Servigo de Inspegéo Federal (SIF), que tenha a procedéncia, que a
empresa seja idonea.

O carimbo do SIF € uma garantia?
Nem sempre. O consumidor deve entrar na pagina do Ministério da Agricultura e conferir o numero
do SIF.

E a questao da cristalizagao do mel?

Ela é um aspecto importante. Se o mel cristalizar, significa que ele é puro. Ele cristaliza em
temperaturas mais baixas, no inverno ou se vocé colocar na geladeira. A partir de 30 dias até 90
dias, ele pode se cristalizar. A pessoa pode consumir o mel assim, normalmente. Se nao gostar, ela
pode fazer o banho maria em uma panela com agua com a temperatura que ndo pode ultrapassar
45 graus. Se passar dessa temperatura, vocé destréi as qualidades terapéuticas do mel.

Como o mel deve ser conservado em casa?
A melhor maneira é colocar na geladeira porque suas propriedades serdo mantidas.

Fonte: Jornal Folha de Londrina — 7/06/2008

11 - Industria de mel prepara entrada nos Emirados

Sé&o Paulo - A indUstria brasileira Novo Mel estd se preparando para entrar no mercado arabe. A
empresa, que tem sede na cidade de S&o Paulo, montou uma estratégia de exportagéo, que tem
como um dos principais focos Dubai, nos Emirados Arabes Unidos. De acordo com o gerente de
exportacdo da companhia, Carlos Pamplona Rehder, a Novo Mel esta conversando com trés
contatos locais, um distribuidor de alimentos, uma industria de cosméticos e uma consultoria do
segmento de hotéis. Para um deles ja foram enviadas cotagdes dos produtos e a industria espera
comegar a exportar em breve.

“Hoje o Brasil praticamente ndo exporta mel para os arabes. Quem exporta é a Europa. A Europa
importa mel e reexporta para 0 mercado arabe. Queremos tirar esse intermediario”, afirma Rehder. A
Novo Mel comercializa mel embalado, em tamanhos que vao desde o saché até um quilo. A
empresa ja exporta para México e Angola e agora pretende comecgar a vender também para o
Extremo Oriente, inclusive China, e Alemanha, além de Dubai. Para o0 mercado chinés o primeiro
embarque sera feito ainda neste més.
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No final do ano passado, Rehder, em miss&o para a China, ficou alguns dias nos Emirados para
conhecer e prospectar o mercado local. Atualmente a Novo Mel produz entre cinco e sete toneladas
de mel por més. Deste total, cerca de 10% € exportado. A empresa nasceu exportadora, em 1995,
vendendo prépolis para o Japéo. Mas as vendas para o pais foram interrompidas e no ano 2000 a
empresa voltou a vender no mercado externo.

Os produtos que a Novo Mel fabrica s&o em formato 40 gramas, para hotéis, 330 gramas e 800
gramas, em vidro, para supermercados, bisnagas de 275 gramas, para hotéis e farmacias, em um
quilo, para cozinhas industriais, em spray, e em sachés. A matéria-prima é comprada de apicultores
e processada pela empresa. Atualmente, a Novo Mel tem quatro grandes fornecedores, que
entregam o produto todos os meses, e compra entre duas a trés vezes por ano de pequenos
apicultores. Com os maiores fornecedores, a empresa tem contrato para poder controlar mais de
perto a qualidade da producao.

A empresa € familiar, de propriedade de Beatriz Pamplona. Tudo comegou quando a empresaria leu
um livro com criticas ao consumo de agucar € comegou a se interessar pelo tema do mel. Isso foi,
segundo Rehder, que é seu filho, na década de 70. Beatriz comegou a estudar o segmento e chegou
a fazer mestrado e doutorado sobre o tema. Para o mestrado, colocou seus trés filhos — homens e
entdo criangas — no carro e foi do Norte do Parana ao Sul de Minas pesquisando a relagao do mel
com o solo. Para o doutorado estudou a relagao da poluicao do ar com o mel.

O mestrado e o doutorado foram feitos pela Universidade de Sdo Paulo (USP). Beatriz também fez
cursos no exterior e participou de varios congressos, nacionais e internacionais. Dois dos filhos, hoje
adultos, trabalham com Beatriz na empresa. Ela foi aberta depois que um japonés quis comprar a
propolis fabricada. Antes, a empresaria vendia o excedente de mel que produzia — para consumo da
familia - apenas para pessoas proximas e vizinhos.

Fonte: WebApacame - Veiculo: Canal do Transporte - Se¢ao: Jornais € Agéncias - Data: 24/06/2008
- Estado: SP

12 - Abelhas aperfeicoaram mecanismo para criar fémeas, revela analise de DNA

Se vocé achava complicado decorar que, entre os seres humanos, quem tem dois cromossomos X €
mulher e quem tem um X e um Y € homem, é porque nunca viu o sistema de determinagdo sexual
das abelhas. Uma equipe internacional de pesquisadores, incluindo um brasileiro, parece finalmente
ter matado essa charada.

As abelhas domésticas (Apis mellifera) usam dois genes, um dos quais surgiu ha pouco tempo em
termos evolutivos e age sobre 0 outro, para criar as "meninas" ou "meninos" da espécie.

A descoberta esta na edi¢do desta semana da revista cientifica "Nature", num artigo coordenado por
Martin Hasselmann, da Universidade Henrich Heine em Dusseldorf (Alemanha). Também
participaram do trabalho cientistas dinamarqueses e o biélogo Carlos Gustavo Nunes-Silva, que fez
seu doutorado no Instituto Nacional de Pesquisas da Amazénia (Inpa) e na Alemanha e hoje é
professor do Centro Universitario Nilton Lins, em Manaus.
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Costuma-se dizer que as fémeas de abelha tém duas copias de seu material genético, enquanto os
machos tém s6 uma. Isso ocorre porque os zangdes desenvolvem-se a partir de ovos nao-
fecundados, sem contribui¢do de um pai.

Mas é uma meia-verdade, explica Nunes Silva. "Existem machos diploides, ou seja, com duas
copias de material genético, mas eles nascem com dificuldades, ndo sdo capazes de se reproduzir e
acabam sendo mortos pelas proprias abelhas operarias”, contou o pesquisador ao G1.

O normal, portanto, é que os zangdes sejam hapléides (com uma sé cdpia de DNA). Recentemente,
0s pesquisadores descobriram um gene conhecido como csd é o responsavel pelas diferengas entre
os sexos nas abelhas diploides. Existem pelo menos 15 formas variantes do csd na populagéo.
Basta que a abelha herde uma versé@o da mée e uma outra versao diferente do pai para ser fémea.
Por outro lado, se tiver o azar de herdar versdes iguais do pai e da mae, vira macho diploide -- e
morre sem ter filhos.

Mais complicado - O que o pesquisador brasileiro e seus colegas descobriram, no entanto, é que a
situagdo é ainda mais complicada. Na verdade, o csd funciona como uma espécie de gatilho, ou
interruptor, que ativa outro gene, que eles batizaram de fem (de "feminizador").

Eles fizeram experimentos precisos de biologia molecular para elucidar a interacéo entre um gene e
outro. Uma técnica conhecida como interferéncia de RNA, aplicada de forma especifica sobre o csd,
impediu que o gene servisse como "receita” para fabricar proteinas que realmente tivessem uma
fun¢do no organismo. Sem a influéncia da proteina codificada pelo csd, € como se as instrugoes
fornecidas pelo fem voltassem a "forma-padrdo" de macho. Na préatica, o gene passa a ser "lido"
como se tivesse uma mensagem de "parada de produgéo” -- e os individuos se tornam machos.

Os pesquisadores também examinaram a ocorréncia desses genes em varios parentes, proximos e
distantes, das abelhas domésticas, além de estudar a sequéncia de "letras" de DNA que compdem o
csd e o fem. A surpresa é que eles sdo tdo parecidos em sua seqUéncia que provavelmente, ha
milhdes de anos, eram 0 mesmo gene, que teria sido duplicado e seguido trajetérias diferentes mais
tarde. E o fem provavelmente € o gene original, porque também aparece na jupara (Melipona
compressipes), uma abelhinha brasileira sem ferrdo cuja linhagem se separou do subgrupo da
abelha doméstica ha um bocado de tempo.

Selegao natural - A analise genética também revelou que o novo arranjo de interagdo entre 0s genes
foi favorecido pela sele¢do natural, provavelmente pela necessidade de manter a variabilidade que
impede o nascimento de machos diploides. "Essa parece ter sido a solugdo que a natureza
encontrou", afirma Nunes-Silva.

O pesquisador esta estudando como o fenébmeno se da entre as abelhas nativas do Brasil. Ha sinais
de mais de 30 versGes diferentes do precursor do fem e do csd entre elas, conta Nunes-Silva. O
desmatamento na Amazénia, no entanto, pode fragilizar a resisténcia genética dos insetos. E que as
populacdes de abelhas nativas podem ficar isoladas em fragmentos de mata, ilhados em meio a
areas desmatadas. Com isso, existem menos variantes do gene disponiveis para cruzamento, o que
leva a uma maior propor¢do de machos estéreis -- uma ameaga a sobrevivéncia dessas populagoes.

Fonte: WebApacame - Veiculo: A Gazeta Online - Minuto a Minuto - Sec&o: Internacional - Data:
26/06/2008 - Estado: ES
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13 — Estudo elucida como ocorre a defini¢gao do sexo das abelhas

Da Reportagem Local - Um grupo de brasileiros e alemaes acaba de dar mais um passo na
elucidagao de um mistério que atormenta a biologia: 0 que determina o sexo das abelhas.
Os cientistas j& sabem que ovos nao-fertilizados d&o origem a machos, enquanto dos fertilizados
emergem as operarias ou rainhas. Mas ninguém ainda explica direito quais sdo 0s mecanismos
genéticos envolvidos.

"Conseguimos isolar mais um gene que ajuda a explicar a determinagdo do sexo desses
invertebrados", disse a Folha o pesquisador brasileiro Carlos Gustavo Nunes-Silva, do Centro
Universitario Nilton Lins (AM). Ele € um dos autores do estudo sobre abelhas publicado hoje on-line
na revista "Nature".

O gene identificado foi batizado fem (de "feminizador"). Ele estd na mesma regido do cromossomo
do gene csd ("determinador complementar de sexo"), que havia sido descrito em 2003, também pelo
grupo alemao que assina o artigo atual. Quando estudava no Inpa (Instituto Nacional de Pesquisas
da Amazoénia), o brasileiro teve contanto com o laboratério de Dusseldorf.

Ao contrario do mecanismo X e Y, dos seres humanos, as abelhas séo do sexo feminino quando
possuem duas cdpias dos genes descobertos agora (séo "diploides"). Normalmente, uma Unica
copia, vinda da mée, da origem a um macho. (Eduardo Geraque)

Fonte: WebApacame — Veiculo: Folha de S. Paulo - Segao: indice de noticias - Data: 26/06/2008 -
Estado: SP

14 - VIIl Encontro de apicultores do Municipio de Prudentépolis, 4 de julho

Esta programado para a data de 4 de julho de 2008, o VIII Encontro de apicultores do Municipio de
Prudentdpolis, no Centro de Tradigdes Gaulchas, em Prudentopolis — Parana. O evento é uma
realizacdo de vérias instituicdes: Unicentro, Instituto Emater, Universidade Sem Fronteiras,
Associacdo Centro Sul de Apicultores (ACESA) e Secretarias Municipais de Agricultura e Meio
Ambiente.

Segundo a programagéo, as palestras abordarao os seguintes temas: associativismo (José Custodio
C. Guimarées Junior — Instituto Emater), meio ambiente (Adhemar Pegoraro — FEPA), manejo e
assisténcia técnica (Paulo Gustavo Sommer — Apisommer) e qualidade do mel e derivados
(Sebastiao Gomes Gonzaga — APA.).

A expectativa dos organizadores é a participacdo de 300 apicultores de mel e derivados, de
Prudentdpolis e regido. Nossos parabéns a ACESA pela iniciativa e desejos de sucesso no
cumprimento dos objetivos do evento !

15 — Noticias da FEPA

Recentemente a Federagédo Paranaense de Apicultores, langou o oitavo Boletim Informativo da atual
gestdo (2007-2009), trazendo dentre outras informagdes, a campanha de filiagdo de associagdes
apicolas e sobre o mel falsificado, conforme segue. O Boletim da FEPA n° 8, 18/06/2008, foi
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encaminhado por email (correio eletronico) para apicultores e membros da diretoria e por correio
para todas as associagdes e cooperativas apicolas do Parana.

a) - Anuidade e Filiagdo a FEFA

Em reuni@o da diretoria executiva da FEPA, realizada em novembro de 2007, foi estabelecida a
anuidade da FEPA de 100,00 (cem reais), referente ao ano de 2008, que podera ser depositada
diretamente na conta corrente da FEPA no Banco do Brasil (Agéncia: 3510-6 e Conta Corrente:
23.380-3).

Deve-se lembrar que o estatuto da FEPA prevé que para ser socio da FEPA, é necessario
encaminhar os seguintes documentos:

a) - copia da Ata que fundou a Associagéo; b) - Copia da Ata da reunido da diretoria que aprovou o
pedido de filiagéo; c) - Comprovagéo de seu registro de personalidade juridica e dois exemplares do
estatuto da Associacao.

b) Campanha contra o mel falsificado

Em seu boletim informativo, a FEPA conclama todos os apicultores a coletarem e enviarem
informagdes sobre produtos apicolas irregulares, falsificados elou suspeitos, encontrado nos
estabelecimentos comerciais (varejo).

A entidade maior da apicultura paranaense, solicita as seguintes informagdes: marca, local de
venda, nimeros oficiais SIF ou SIP, enderego do rétulo, fotos do produto e etc. As informagdes
devem ser enviadas para o endereco da FEPA - Rua Coronel Amazonas Marcondes, 319 - Bairro:
Cabral - CEP 80.035-230 — Curitiba - PR ou fepa2007 @yahoo.com.br

¢ - IV Encontro Paranaense de Apicultura, em Curitiba, em 22/09
Local: Rua da Bandeira, 500 - Anfiteatro do Instituto Emater - PR e Data: 22/09/2008 (sexta-feira)
PROGRAMAGAO

8:00 - 9:00 - Inscricdes e entrega de credenciais; 9:00 - Abertura com autoridades; - 09:30 as 10:45 -
Palestra 1 - Boas Praticas Apicolas, a cargo de Henrique Breyer, sob a Coordenagédo: Paulo
Augusto Sommer - Apicultor; - 10:45 as 12:15 - Palestra 2 - Agregagao de valor nos produtos
apicolas, a cargo da Prof?. Dr?- Lucimar Pontara Peres - UEM - Maring4; - 15:00 as 14:00 - Intervalo
para almogo; - 14:00 as 15:15 — Painel 1 - Conjuntura Apicola Nacional, Internacional e Projetos
da CBA, com José Gumercindo Corréa da Cunha - Presidente da CBA e Camara Setorial de Mel e
Produtos Apicolas (MAPA); - 15:15 as 17:00 - Assembléia Geral Extraordinaria da Federagao
Paranaense de Apicultura (FEPA), a cargo de Adhemar Pegoraro (Presidente da FEPA),
dirigentes, relagdes publicas regionais e associagbes/entidades apicolas do PR; 17:00 as 17:30 -
Conclusdes e Encerramento.

SEAB
DERAL - DEPARTAMENTO DE ECONOMIA RURAL
Editor Responsavel: Roberto de Andrade Silva - andrades@pr.gov.br -
fone: 0xx41-3313.4132 — fax: 3313.4031 - deral@pr.gov.br - www.seab.pr.gov.br
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