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1 - Um minuto de Reflexao
"A menor das agdes € sempre melhor do que a mais nobre das intengdes" - Robin S. Sharma, autor do livro “Quem
vai chorar quando vocé morrer?

2 - Antiinflamatoério de ferroadas de abelhas trata artrose, bursite e esclerose multipla
Milena Dantas

Quem ja foi ferroado por uma abelha sabe a dor que sua picada causa. Mas, de forma paradoxal, o0 mesmo ferrdo
esta sendo usado no tratamento contra dores pela Apicupuntura. A técnica milenar chinesa que vem fazendo
sucesso em todo o Brasil, consiste em utilizar o ferrdo da abelha, onde se encontra o veneno — a apixoticina —, para
fazer incisbes na pele com fins terapéuticos. Segundo o apiterapeuta Edivaldo Ferreira Pacheco, que utiliza a
técnica em Jodo Pessoa, na Paraiba, ha cerca de um ano, a picada da abelha, se controlada, pode tratar desde
dores musculares e contusdes de atletas até doengas crénicas como artrose, bursite, fiboromialgia ou esclerose
multipla, sem dor, como ocorre com a ferroada.

A apicupuntura — que concilia a apiterapia, tratamento natural a base dos produtos da abelha, como o mel, o
propolis ou a prépria apitoxicina, com as técnicas de acupuntura, priorizando o local da dor — também é usada para
fins estéticos com tratamentos faciais que promovem o rejuvenescimento da pele, garante o apiterapeuta.

A servidora publica Silvia Fernandes, conta que sofria constantemente de dores musculares abaixo do pescogo e
de dores nas costas. “Eu nem conseguia trabalhar direito”. Apos ver o resultado obtido por colegas de trabalho que
se submeteram as picadas, resolveu aderir a técnica. “Fiz uma sess@o e no outro dia ja estava boa das dores
musculares. Em duas sessdes também fiquei boa da dor na coluna”.

O apiterapeuta explica que o poder antiinflamatério do veneno € mais de 100 vezes superior ao efeito do
antiinflamatério cortisona, sem os efeitos colaterais da mesma, e seu poder analgésico 80 vezes superior ao do
dpio. Para tratar uma dor muscular, por exemplo, a recuperagao é espantosa, ocorrendo em menos de 24 horas”,
explicou.



Ainda segundo o terapeuta, ja existem publicagdes cientificas que comprovam a eficacia do veneno da abelha no
tratamento contra a dor. “Ndo é algo simplesmente empirico”, defendeu. Mas ele ressalta que a Apicupuntura é
uma terapia natural complementar, ndo sendo recomendado o abandono do tratamento alopatico, nem sua
combinagdo com este, principalmente no uso de antiinflamatérios e analgésicos. “Ela pode ser auxiliar para terapias
naturais, como a Fisioterapia ou a Acupuntura, e isolada quando utilizada ap6s o término do tratamento médico ou
quando este néo surte efeito”, explicou.

‘O TRATAMENTO ME SALVOU”

O otorrinolaringologista Méarcio de Holanda Guerra costuma indicar a apicupuntura ndo para tratar problemas em
sua especialidade médica, que ele diz ser mais complexa, mas para pacientes que sofrem com dores articulares,
como Fibromialgia, que afeta sua esposa. “Ainda estdo sendo feitas pesquisas cientificas, mas ja existem estudos
que comprovam o resultado satisfatério das aplicagdes do veneno. E uma ajuda valida no tratamento, desde que
nao prejudique o paciente”, disse. Ele ressalta que ndo se deve abandonar o tratamento alopatico, mas, diferente
do que disse o apiterapeuta, é possivel combina-lo com a Apicupuntura.

A esposa de Marcio, Raquel, se submete as aplicagdes ha quatro meses, para aliviar dores no joelho, ombro e
solado do pé, causadas pela Fibromialgia — problema que consiste em dores generalizadas e cronicas. Ela relata
que fazia tratamento alopatico — Medicina Tradicional — & base de antiinflamatorio, que além de nao surtir efeito,
afetava seu estbmago e causava retencéo de liquidos. “Abandonei 0 medicamento e comecei a colocar as picadas
de abelha. Com duas aplicagdes, duas vezes por semana, ja senti muita diferenca. O tratamento é excelente, me
salvou das dores, melhorou muito minha qualidade de vida”, disse. Hoje, s6 em crises agudas ela recorre ao
antiinflamatério alopatico.

Edivaldo Pacheco destaca que a terapia ndo promove a cura de doengas crénicas como a Esclerose Multipla ou a
Fibromialgia, mas sim ameniza as dores, propiciando qualidade de vida para os pacientes. Nos outros casos de
dor, ela promove o restabelecimento fisico, devolvendo a satde. “Damos condicBes para o corpo se curar. E um
tratamento holistico, tratando o corpo como um todo. Quando a apitoxina entra na corrente sanguinea, ela estimula
os 6rgéos a restabelecerem seu funcionamento”.

Aplicacdo causa so leve “formigamento”

Edivaldo Pacheco, que é o fundador da Sociedade Brasileira de Apicupuntura, explica que enquanto a picada do
animal causa dor e inflamagao, a picada controlada, para fins terapéuticos, é praticamente indolor. Ele diz que,
apés a aplicagdo do veneno, ocorre, no maximo, um leve ardor, um formigamento ou uma coceira altamente
tolerada, que desaparece em poucos minutos. A servidora publica Silvia Fernandes garante que néo sentiu
nenhuma dor nas aplicagdes.

“A Unica coisa que senti foi uma coceira leve”. Segundo o apiterapeuta, isto ocorre porque, diferente da picada
realizada pela abelha, em um Unico ponto, causando rubor, dor e inchago, a dose do veneno no tratamento é
pulverizada, diluida nas microincisdes.

Meridianos da acupuntura
As incisdes, de acordo com ele, podem ser feitas no préprio local da dor ou inflamagéo ou em pontos meridianos da

Acupuntura, que sdo os pontos de energia do corpo, que estimulam os érgdos. Cada ferrdo da abelha africanizada
Apis mellifera, utilizada no tratamento, ja que as nativas ndo possuem ferrdo, possui 1 miligrama (mg) de veneno.



Geralmente, a dose terapéutica de cada sessao consiste na utilizacdo de 12 ferrdes. Cada um deles faz de 10 a 20
incisdes na pele.

Duragéo

A sessao dura de 40 minutos a uma hora, e a quantidade delas depende do tratamento. “Para burcite, por exemplo,
sao cerca de quatro semanas, com sessdes pelo menos duas vezes por semana. Ja o tratamento da artrose pode
durar seis meses, com 0 mesmo numero de sessdes semanais”, disse Edivaldo Pacheco.

MEL E PROPOLIS

Edivaldo Pacheco acrescenta que independente do problema de saude, é recomendado o uso de mel e propolis
como coadjuvantes a terapia. “Eles fornecem nutricdo ao corpo, que tem que estar nutrido para restabelecer a
saude. A vitamina C, por exemplo, € matéria-prima para a produgédo de cortisol, um poderoso antiinflamatério
produzido pelo organismo”.

O veneno, um liquido transparente com cheiro acentuado de mel e de sabor amargo, também existe em forma de
comprimidos, pomadas e inje¢bes, mas segundo Edivaldo, o mais eficaz é o do proprio ferrdo, por ser o veneno
puro, enquanto nas outras formas parte das substancias toxicas € retirada. “Todas as substancias atuam
sinergicamente. Quando se isola determinado elemento, pode ser que o0 veneno néo seja bem absorvido”, explicou.

Médico alerta quem ndo pode se submeter a apicupuntura

Nem todas as pessoas que desejam, no entanto, podem se submeter a terapia a base de picadas de abelha, como
as pessoas alérgicas. “Acima de 200 picadas seguidas, até quem nao é alérgico pode ir a 6bito, porque pode
causar edema de glote, dependendo do nimero de picadas, ou mesmo um choque anafilatico, mas para o alérgico,
apenas uma picada pode ser de grande toxicidade. Por isso, o teste alérgico € indispensavel antes de se iniciar um
tratamento”, alertou o apiterapeuta.

O apiterapeuta diz que a apitoxicina eleva o vigor fisico em 5 a 10%. “Ela aumenta a resisténcia, a pessoa fica
energeticamente potencializada”. Assim, quem tem depressdo ou tendéncia suicida, por exemplo, pode ter um
impulso que agrave esta tendéncia. “A situagdo emocional € muito importante, porque pode comprometer a eficacia
do tratamento”, destacou.

Contra-indicagOes: - Doengas agudas instaveis: - Insuficiéncias cardiaca, renal e pulmonar; - Doengas Enddcrinas,
como Hipertireoidismo; - Doengas Psiquiatricas; - Infecgdes agudas locais sistémicas; - Doengas crénicas como
Diabetes (insulino dependentes), depressdes graves, tendéncias suicidas, cirrose hepatica, ansiedade.

BENEFICIOS DO VENENO: Vantagens: - Melhora a circulagdo do sangue; - Efeito antiinflamatério imediato; -
Efeito analgésico em dores cronicas; - Aumento de forga fisica; - Ativagao do sistema imunoldgico

Uso para doencgas: - Cardiovasculares;- Neurolégicas; - Imunoldgicas; - Reumatolégicas; - Pulmonares; -
Rermatologicas; - Infecciosas; - Oftalmoldgicas; - Veterinarias.
Fonte: WebApacame - Veiculo: Correio da Paraiba - Se¢éo: Milenium - Data: 30/04/2007 - Estado: PB

3 - AGENDA APICOLA 2007

- 1° Foérum de Apicultura da Regido Centro Oeste do Brasil — 16 e 17-MAIO-2007 — Cuiaba/MT



- VIl WORSHOP de Apicultura do RS — 19-MAIO-2007 - Cachoeira do Sul/RS
- XI SEMINARIO Estadual e 1° Férum de Apicultura da Regido Sul do Brasil - 5 a 7-JULHO — Santiago — RS

- 17° CBA - Congresso Brasileiro de Apicultura — 21/24 de MAIO - 2008 - Centro de Convengdes — Belo
Horizonte/MG

4 - Programa Mata Ciliar ajuda a reduzir o aquecimento global

As 60 milhdes de arvores ja plantadas por meio do Programa Mata Ciliar estdo sequestrando 319.345 toneladas de
gas carbdnico (CO2) equivalente - unidade adotada mundialmente pelo Mecanismo de Desenvolvimento Limpo
(MDL). Esse numero corresponde a neutralizagdo de combustivel féssil consumido por mais de 214,3 mil carros em
um ano (rodando, em média, 10 mil quilémetros por ano). O levantamento, que apresenta a contribuicdo do
programa paranaense para reducdo do aquecimento global, foi realizado por técnicos do Instituto Ambiental do
Parana (IAP), esta disponivel na internet, na pagina www3.pr.gov.br/mataciliar.

O Programa Mata Ciliar € desenvolvido desde 2003 pela Secretaria do Meio Ambiente e Recursos Hidricos, por
meio do IAP, e tem como objetivo recuperar a vegetagdo as margens de rios e mananciais de abastecimento -
considerada Area de Preservacdo Permanente (APP) - em territdrio paranaense. Segundo o secretario do Meio
Ambiente, Rasca Rodrigues, o célculo do volume de carbono absorvido € chamado de “estoque de carbono
acumulado” e faz parte das diretrizes do programa para 0s proximos anos.

“Na primeira gestdo investimos em melhorias para 0 aumento da producéo de mudas, reformando os viveiros do
IAP e doando outros 330 a municipios € entidades parcerias do programa. Isso fez com que aumentassemos de 2
milhdes para 30 milhdes o nimero de mudas produzidas anualmente no Estado e atingissemos a marca de mais
de 60 milhdes de mudas de espécies nativas plantadas”, contextualizou Rasca.

“Agora, além de continuar estimulando o plantio de mudas, iremos fortalecer o monitoramento para realizar calculos
mais precisos do resgate de carbono, possibilitando até, futuramente, a comercializagdo de certificados de carbono
por parte dos proprietarios das areas recuperadas e suas organizagdes formais”, adiantou o secretario.

Atualizagdo constante - O presidente do IAP, Vitor Hugo Burko, destacou que as vistorias de campo serdo
realizadas por técnicos do IAP, profissionais autbnomos, empresas do terceiro setor e empresas privadas buscando
a consolidagdo de dados. “O volume de carbono absorvido pelas mudas plantadas ja pode ser acompanhado pela
internet e seréd atualizado constantemente”, disse Burko.

Ele explicou que o objetivo desta divulgagao “online” é apresentar a sociedade a dimensdo de mais este beneficio
da recuperacao florestal do Programa Mata Ciliar, que influéncia positivamente os efeitos da mudanga climatica
global.

Calculos — O chefe do departamento de silvicultura do IAP, Sérgio Mudrovitsch de Bittencourt, um dos responsaveis
pelo estudo, explicou que o resultado apresentado foi obtido em calculos que avaliaram algumas caracteristicas
destas mudas ja plantadas durante seu desenvolvimento, chegando a estimativa da capacidade de absorgéo de
cada uma das 67 espécies nativas produzidas nos viveiros.

“Foram avaliadas caracteristicas como altura, didametro basal, fator de forma e densidade de cada espécie”’,
detalhou Sérgio. Cada arvore de bracatinga, por exemplo, pode absorver 0,0249 tonelada de carbono por ano. “E



uma das espécies que mais atua no resgate de carbono”, explicou Sérgio. Ja a aroeira absorve, em média, 0,0022
tonelada anualmente e a araucaria, 0,0039.

Também foram consideradas as arvores de areas abandonadas pelos proprietarios para que a vegetagdo se
regenere naturalmente - outra orientagé@o do IAP para as matas ciliares — que ja somaram mais de 12 mil hectares a
cobertura florestal do Estado nos ultimos quatro anos. “Neste caso, foi considerado que cada hectare absorve cerca
de cinco toneladas de carbono por ano”, disse Sérgio.

Agéncia Estadual de Noticias (AEN) — 1/05/2007

5 - Mostra de produtos e programacao cientifica marcam estréia da apicultura na SuperAgro Minas

A divulgacéo junto ao publico em geral dos beneficios a salde proporcionados pelo mel e pela prépolis e outros
produtos da apicultura, aliado a capacitagdo dos produtores - visando aperfeigoar a competitividade do setor - sdo
0s principais objetivos do segmento da apicultura em sua participacdo de estréia na Superagro Minas 2007.
Durante o evento, que acontece entre os dias 28 de maio e 3 de junho, em Belo Horizonte, o setor tera estande
coletivo com mostra de produtos e realizara, ainda, o 2° Congresso Mineiro de Apicultura e o 1° Férum Apicola
Associativo da Confederagéo Brasileira de Apicultura (CBA) - regido Sudeste. A programagéo também inclui uma
série de eventos paralelos, como oficinas, workshops e a organiza¢do de clinicas tecnol6gicas. A programagao
completa de palestras esta disponivel no site da Superagro (www.superagro.ima.mg.gov.br).

Capacitagao - Cerca de 800 pessoas - entre produtores, pesquisadores, professores, estudantes e demais agentes
do setor - sdo esperadas no Congresso e demais atividades cientificas organizadas pela apicultura na Superagro
2007. O tema "Produtividade e Competitividade" simboliza a principal meta do setor para os encontros."O objetivo
do congresso ¢ reciclar e capacitar o produtor com foco no aumento da competitividade e na melhor remuneragao
para os produtos”, explica Irone Martins Sampaio, presidente da Federag@o Mineira de Apicultura (Femap).

Um dos assuntos a serem abordados no congresso serd o georeferenciamento, ferramenta para garantir a
rastreabilidade dos produtos apicolas. O tema sera tratado em oficina pratico-tedrica, que dara inicio a
implementagdo do programa no Estado. Também serdo discutidos aspectos da competitividade no momento da
comercializagdo, abordando topicos como estratégias de marketing, imagem e posicionamento. A diversidade de
temas, segundo Sampaio, € um reflexo das tendéncias de mercado e caréncias do setor. "Hoje o produto natural é
muito procurado, mas o consumidor quer certificados e rastreabilidade. Quer a garantia de qualidade, dai a
importancia do georeferenciamento. Entretanto, ndo basta termos um produto de qualidade, € preciso saber
mostra-lo. Por isso a atengédo acerca da comercializagao dos produtos apicolas", explica o presidente da Femap.

Fim do embargo - O momento é de expectativas e otimismo para a apicultura, que aguarda para breve o fim do
embargo técnico ao mel brasileiro na Unido Européia, imposto em marco de 2006. O governo brasileiro cumpriu
todas as metas estipuladas e a isengdo de contaminantes foi comprovada por meio de uma série de testes e
exames. Em fevereiro ultimo, uma equipe da UE emitiu parecer indicando a suspensao do embargo, o que deve
acontecer ainda este semestre.

O mercado interno também tem sinalizado bons tempos, com maior demanda pelos produtos apicolas e uma
crescente conscientizagcdo de seus inumeros beneficios a salde. Exemplo é a distribuicdo de uma cartilha
educativa produzida pela Secretaria de Educagdo as escolas de todo o estado visando a criagdo de habitos
saudaveis e 0 estimulo ao consumo do mel entre os alunos e familiares.



Apicultura em Minas - O estado conta com cerca de 5 mil apicultores e emprega 20 mil pessoas - entre empregos
diretos e indiretos. Minas lidera a produgéo de prépolis no pais, respondendo por cerca de 70% do total nacional.
Das 40 toneladas produzidas no pais por ano, 28 vém de Minas. Produz ainda 4 mil toneladas anuais de mel, cerca
de 10% da produgéo nacional, que € de 45 mil toneladas.

Irone Sampaio afirma que, de modo geral, segundo especialistas, 0 mel produzido no Brasil tem elevado grau de
pureza, uma vez que as espécies de abelhas encontradas no pais - misto de espécies européias e africanas - sao
mais resistentes, dispensando tratamentos e vacinas que possam produzir residuos. Sampaio destaca que Minas,
por sua vez, pode ser considerado ainda mais privilegiado em termos de qualidade gragas a associagédo de uma
série da fatores naturais. "O propolis de Minas € considerado o melhor do mundo gragas a nossa média ideal de
altitude (entre 800 e 1200m) e temperatura (até 25°C), além da presenca de uma flora nativa que afugenta insetos
e caracteriza o sabor do mel" aponta.

Superagro 2007 - A terceira edi¢cdo da Superagro Minas sera realizada entre os dias 28 de maio e 3 junho, no
complexo Expominas / Parque de Exposi¢des da Gameleira, em Belo Horizonte. O evento se consolida como
ampla mostra do agronegdcio mineiro, com dois eventos-ancora representados pela 472. Exposi¢do Estadual
Agropecuaria e 10%. Expocachaga, além de reunir os segmentos de laticinios, fruticultura, cafeicultura e silvicultura
e 0s estreantes: apicultura e floricultura.

A realizagdo da Superagro € do governo de Minas, por intermédio da Secretaria de Agricultura, Pecuaria e
Abastecimento, junto com a Federagdo da Agricultura e Pecuaria de Minas (Faemg) e Instituto Mineiro de
Agropecuaria (IMA).

AGROAGENDE-SE: SuperAgro Minas 2007 - 28 de maio a 3 de junho - Parque de Exposi¢oes da Gameleira -
Expominas — BH - Mais informacdes: www.superagro.ima.mg.gov.br - E-mail: superagro@ima.mg.gov.br

Fonte: Assessoria de imprensa / Vanusia Duarte / Ludymila Toledo

Fone: WebApacame — Veiculo: Agro Agenda - Se¢éo: Noticias - Data: 03/05/2007 - Estado: RS

6 - Vida e Saude - Mel pode evitar amputagdes nos diabéticos

Untar de mel uma Ulcera diabética pode prevenir a necessidade de amputar um pé infectado, disseram
pesquisadores americanos. Um médico da Universidade de Wisconsin (norte), que ajudou seis pacientes diabéticos
a evitar a amputagéo, langou um ensaio clinico para promover o uso da terapia com mel. Essa terapia consiste em
introduzir uma grande quantidade de mel dentro da ferida, depois de se remover a pele morta e as bactérias.

O mel mata as bactérias, porque é &cido e evita complicagdes de resisténcia bacteriana, que ocorrem nos
antibiéticos tradicionais, disse a AFP Jennifer Eddy, professor na Escola de Medicina e Saude Publica da
Universidade. "E um assunto tremendamente importante para a satide mundial", destacou Eddy. Os diabéticos tém,
tipicamente, circulagdo deficiente e menos habilidade para combater infecgbes e, por fim, as ulceras podem ser
dificeis de tratar. Uma amputacéo é praticada a cada 30 segundos no mundo, acrescentou Eddy.

As terapias com mel séo utilizadas para tratar Ulceras na Nova Zelandia e como uma forma alternativa de medicina
na Europa, mas foram menosprezadas nos EUA. Eddy espera terminar os estudos e publicar os resultados em
2008 ou 2009.

Fonte: http://saude.terra.com.br/internal - Sabado, 5 de maio de 2007 — divulgacéo Cia da Abelha

7 - CONCURSOS: mel, pélen, painel e melhor invento


http://saude.terra.com.br/interna/
http://www.superagro.ima.mg.gov.br/

Durante o IV Seminario de Prépolis do Nordeste e Ill Encontro Nacional de Produtores de Pdlen seréo realizados
concursos de: mel, pdlen, painel e melhor invento. As inscrigdes e entrega de materiais (amostra de mel e polen)
deverdo ser realizadas impreterivelmente no dia 24/10/2007 no horario de 9:00 as 12:00 e de 13:30 as 17:00 na
Secretaria do Congresso, na CEPLAC - llhéus/BA.

Do Regulamento para os Concursos:

- MEL: deveréo ser inscritas amostras de, no minimo, 200 ml de mel acondicionadas em embalagens adequadas e
devidamente identificadas. Serdo avaliados pela Comisséo Julgadora os seguintes itens: Aspecto externo,
Umidade, pH e Observagdes microscopicas.

- POLEN: As amostras deverdo ser de, no minimo, 50 g, acondicionadas em embalagens adequadas e
devidamente identificadas. Serdo avaliados pela Comissdo Julgadora os seguintes itens: Aparéncia, Umidade,
Limpeza, Embalagem e Sabor.

- PAINEL: Serdo avaliados pela Comiss@o Julgadora: a estética de apresentagéo, contelido e a qualidade das
fotografias.

- INVENTOS: Seréa avaliada pela Comissao Julgadora: a aplicabilidade para o apicultor e a originalidade

LOCAL DO EVENTO: Ministério da Agricultura, Abastecimento e Pecuaria - COMISSAO EXECUTIVA DO PLANO
DA LAVOURA CACUEIRA - CEPLAC - Auditério Hélio Reis - End.: Rod. lIhéus/Itabuna - Km 22 - lIhéus, Bahia

Realizagdo: MAPA/CEPLAC - GOVERNO DO ESTADO DA BAHIA/SEAGRI - SENAR/BA - SEBRAE/BA -
CONFEDERAGAO BRASILEIRA DE APICULTURA - BANCO DO NORDESTE - UNIVERSIDADE ESTADUAL DE
SANTA CRUZ
Apoio: APACAME — APISGUIA — ADAB — SEAC — EBDA — CONSULCOOP - APIARO ENTRON - PREF. MUN.
DE ITABUNA

EXPOSICAO PARALELA: Paralelamente as atividades técnico-cientificas estaremos realizando FEIRA DE
MATERIAIS E PRODUTOS APICOLAS, com uma ampla exposicéo comercial de produtos e servicos voltados para
o setor. “RESERVE JA SEU STANDER’. As empresas interessadas em participar, deverdo contatar pelo Fone/Fax
(73) 3214-3250 ou pelos e-mails: seminario_de_propolis_2007_ba@yahoo.com.br.

Fonte: ciadaabelha@yahoogrupos.com.br - Ediney Magalhdes — casadaabelha2003@yahoo.com.br - 7/05/2007

8 - Apicultura - Produgao de cera de abelha: Uma alternativa para a entressafra de mel
Fabia de Mello Pereira - (Pesquisadora da Embrapa Meio-Norte)

A apicultura é uma atividade que, apesar de rentavel, exige certo dispéndio do produtor no periodo da entressafra
devido a falta de recursos naturais para fornecimento de alimento as col6nias. Dessa forma, nesse periodo, 0
produtor necessita fornecer alimentagéo artificial a suas colméias para evitar o enfraquecimento e abandono das
coldnias e prejuizos na producdo de mel na safra seguinte.

A cera de abelha é considerada um subproduto apicola, ndo havendo estimulo para a sua produgéo, somente para
extracdo e comercializagao. Contudo, muitos apicultores, principalmente de regides onde o periodo de produgao é
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curto, necessitam incentivar a produgéo de cera antes do inicio da florada para que as abelhas possam puxar 0s
quadros de cera alveolada, preparando os enxames para o periodo produtivo. Esse tipo de manejo, pouco usado
pelos apicultores da agricultura familiar no Brasil, é bastante difundido em regides de clima temperado.

Matéria-prima para a produgéo apicola, a cera foi muito utilizada e valorizada no passado, porém passou por um
periodo de depreciagéo, sendo substituida por ceras sintéticas, que possuem um custo menor. Contudo, devido a
suas caracteristicas peculiares de aroma e plasticidade, seus efeitos medicinais e a tendéncia mundial em se
consumir produtos naturais, atualmente existe uma escassez total ou sazonal desse produto nos paises
industrializados. Em 2003 e 2004, o Piaui foi o maior exportador de cera de abelha bruta no Brasil,
comercializando, nesse periodo, 10.200 e 5.000 Kg, respectivamente. Embora o montante exportado tenha sido
reduzido em quase metade, devido a alta do prego, a arrecadagéo foi maior em 2004 (US$ 35.274,00) do que em
2003 (US$ 31.584,00). A Holanda é o maior importador da cera de abelha piauiense, seguido dos Estados Unidos e
da Alemanha.

Diante do exposto, a Embrapa, em parceria com a Universidade Estadual do Piaui (UESPI) e com a empresa
Agromel, iniciara uma pesquisa com o objetivo de incentivar a producdo de cera de abelha em coldnias de Apis
mellifera durante o periodo da entressafra de mel. O projeto seréd financiado pelo Banco do Nordeste e os
resultados forneceréo a base necessaria para incentivar a producdo da cera de abelha no periodo da entressafra
como uma op¢ao de diversificagdo da produgao e uma alternativa de renda e de redugédo de custos em uma época
em que a apicultura torna-se dispendiosa.

Rochany Machado da Rocha - Estagiaria de Jornalismo CPAMN - Embrapa
Fonte: http://www.zoonews.com.br/noticiax.php? - Publicagao: 16/12/2006

9 - Do mel selvagem ao mel de qualidade
Desenvolvimento de APL de apicultura no Piaui forma central de cooperativas e fortalece o produtor
THIENE BARRETO - DO JORNAL DO COMMERCIO, EM PICOS, SIMPLICIO MENDES E TERESINA (PI)

No Piaui, os mesmos apicultores que tinham como rotina entrar no mato apenas com o facéo e a coragem em
busca do mel, hoje falam com desenvoltura sobre exportacdo, comércio justo, certificagdo internacional e
capacitagdo. O projeto de Apicultura Integrada e Sustentavel (Apis) esta desenvolvendo um arranjo produtivo local
(APL) com cerca de 700 apicultores de 19 municipios da regido da Chapada do Araripe, na divisa com Ceara e
Pernambuco. Picos, cidade a cerca de 300 quildmetros de Teresina, é o centro do APL e pode tornar-se um dos
principais pélos produtores de mel do Pais. O melhor exemplo da evolugdo da apicultura local é a construgéo de
um centro tecnoldgico e uma agroindustria para processar até duas mil toneladas de mel por ano, ambos com
inauguragao prevista para junho.

O projeto Apis é desenvolvido pelo Sebrae em cerca de 400 municipios espalhados pelo Pais e apoiado por cerca
de 30 entidades nacionais e do exterior, como a Fundagdo Banco do Brasil. O Apis Araripe tem ainda o apoio da
Federacdo das Entidades Apicolas do Piaui (Feapi). Um dos principais feitos da iniciativa € o estimulo ao
associativismo, com a criagdo da Central de Cooperativas Apicolas do Semi-arido, a Casa Apis, com sede em
Picos, que reune sete entidades do Piaui e uma do Ceara e oferece aos apicultores capacita¢do técnica, gerencial
e de cooperativismo.

"A apicultura é o setor produtivo mais estruturado do estado. E o que tem evoluido mais, em termos de
comercializagdo, de qualidade e de competitividade", explica Delano Rocha, diretor-superintendente do Sebrae/PI.
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A microrregido de Picos é responsavel por 60% da producdo de mel do Piaui, que produz cerca de 4,5 mil
toneladas do produto por ano. A producdo anual de mel do Pais gira em torno de 40 mil toneladas anuais. A cidade
possui quatro cooperativas apicolas, entre elas a Cooperativa Apicola da Microrregido de Picos (Campil) e a
Cooperativa Apicola de Grande Picos (Cooapi), as duas maiores e mais estruturadas do estado.

Profissionalizagédo. Rocha aponta a profissionalizagdo gradativa como uma das principais caracteristicas do APL de
apicultura. "A producao € familiar, mas ha integragéo entre os apicultores, que se congregam em cooperativas. Os
pequenos produtores tém buscado ampliar a produgao, além de primarem por um produto de qualidade”, analisa. A
capacitagao, acredita Rocha, foi um dos fatores mais importantes para a profissionalizagédo do negocio do mel no
Piaui. Segundo o diretor superintendente do Sebrae/Pl, o trabalho de desenvolvimento do APL leva os pequenos
produtores a buscarem inovagao e qualidade na produgéo.

"A comercializacdo do mel com residuos pode prejudicar toda a cadeia, entdo temos investido fortemente em
capacitagdo. Hoje o Sebrae tem mais de 20 agentes de desenvolvimento rural, técnicos que fazem
acompanhamento a um grupo de produtores. O produtor tem orientagdo no manuseio e na extracdo de mel,
seguindo padrdes de qualidade. Nas cooperativas e em algumas pequenas industrias, a entidade atua também na
area de qualidade, com a aplicagédo do APPCC (Anélise de Perigos e Pontos Criticos de Controle), exigéncia do
Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento”, explica Rocha.

Em junho, o municipio de Picos ganhara o maior entreposto da América Latina, que demandou investimento de R$
2,15 milhdes, com capacidade de processar até duas mil toneladas de mel por ano. Também seré inaugurado o
centro tecnoldgico, que custou R$ 1,5 milhédo, onde serdo desenvolvidas pesquisas para melhorar a qualidade do
mel. Os empreendimentos beneficiardo diretamente os produtores ligados a Casa Apis.

Empreendimento econdmico solidario e sustentavel inédito no Pais, a central de cooperativas Casa Apis surgiu em
2004, gracas as parcerias firmadas com instituicdes pUblicas e ndo-governamentais. E o primeiro empreendimento
do Promel, programa criado para fomentar a apicultura no Nordeste brasileiro, composto por um Comité Gestor
Nacional, integrado pela Fundagdo Banco do Brasil, Sebrae, ICCO (agéncia de desenvolvimento holandesa), Rede
Unitrabalho, Central de Cooperativas e Empreendimentos Solidarios, em parceria com o Governo estadual do Piaui
e as prefeituras de Picos e dos demais municipios envolvidos no projeto.

O principal objetivo da central é eliminar os intermediarios do processo produtivo do mel e, com isso, aumentar a
renda dos apicultores envolvidos. Trabalhando de forma cooperada, os produtores passam a ser responsaveis
pelas diversas etapas da cadeia produtiva: colméias, casas de mel e central de processamento e envasamento, até
a comercializagéo, com a agregagéo de valor.

"Antes da Casa Apis, tinhamos diversas cooperativas isoladas, criadas sem planejamento estratégico, apenas em
funcédo da facilidade para conseguir crédito, que os apicultores, sozinhos, ndo conseguiam obter. A quantidade de
cooperativas criadas tornou-se um problema, ja que acabavam competindo entre elas. Isso impedia que se
tornassem competitivas, pois ndo conseguiam produzir mel em volume suficiente e, por isso, ndo mantinham
freqUéncia na comercializagdo, facilitando a acdo de atravessadores", explica Anténio Leopoldino Dantas Filho,
conhecido como Sitonho, diretor-geral da Casa Apis, presidente da Feapi, da Camara Setorial da Apicultura do
Piaui e da Campil.

O incremento do associativismo também € apontado pelo pequeno produtor Edmilson Costa como a razéo do
sucesso do APL de apicultura no Piaui. O produtor comegou a trabalhar no setor aos 15 anos, na Mel Wenzel, uma
das mais tradicionais empresas de Picos, que hoje tem 10 mil colméias e foi fundada pelo paulista Arlindo Wenzel,
que se estabeleceu no semi-arido nordestino em 1976. "Aos 23 anos, em 1993, quando ja tinha experiéncia,



comprei minhas cinco primeiras colméias. Cuidava delas nos finais de semana e em todo tempo livre que tinha.
Investia o dinheiro que ganhava em novas colméias. Em 1997, ja tinha 80", lembra Costa, que informalmente se
unia a outros colegas de trabalho que também tinham colméias para reduzir o custo do transporte do produto.

No mesmo ano, o pequeno produtor teve a oportunidade de ingressar na Cooapi, criada dois anos antes. Ja
fazendo parte do grupo, Costa deixou 0 emprego na Mel Wenzel e conseguiu financiamento para adquirir mais 170
colméias. "A criagé@o de abelhas no Piaui s6 € viavel de janeiro a maio. Depois disso, acabam as chuvas, a floragéo
cessa, e as abelhas param de produzir mel. Entdo, de maio em diante temos que migrar para o litoral cearense,
levando as colméias em caminhdes. Ficamos |& até setembro, quando preparamos 0s enxames € partimos para a
Serra do Araripe, onde ficamos até janeiro. Para o pequeno produtor, essa triangulagao sé é viavel com parcerias.
E impossivel alugar um caminhdo sozinho, por exemplo", comenta Costa, que em 1999 foi eleito presidente da
Cooapi, cargo que mantém até hoje. Atualmente também é diretor financeiro da Casa Apis.

Se a vida do pequeno produtor ficou mais facil depois que ingressou na Cooapi, a produtividade aumentou ainda
mais depois que a cooperativa uniu-se a Casa Apis. "O associativismo cresceu bastante na regido. Ficou mais facil
para o pequeno produtor”, acredita Costa, que acha importante a troca de experiéncia entre os produtores de
diferentes portes.

A integracdo entre entidades representativas, gestores publicos e iniciativa privada levou o governo do Piaui a
publicar o decreto no 12.406, de 31 de outubro de 2006, que concede incentivo fiscal para a Casa Apis por 12 anos
isencao total do ICMS, nos primeiros nove anos, e redugéo de 70%, nos trés seguintes. O beneficio seré aplicado
na comercializagdo do mel puro embalado ou de mel beneficiado em formas diversas como prépolis e geléia real. O
incentivo fiscal também podera ser utilizado na importagcdo de maquinas e equipamentos sem similares nacionais.

ORGANICOS. Também foi a partir da criacdo da Casa Apis que a produgéo de mel organico certificado passou a
ser cogitada no Piaui. Um grupo de 70 apicultores da central de cooperativas realizou o curso de Certificagao
Orgénica do Mel com o objetivo de exportar para os Estados Unidos e para a Europa. Durante um ano, os
produtores foram capacitados pela empresa holandesa Skall Internacional do Brasil. A agdo de certificacdo de
pequenos apicultores no Brasil € pioneira, ja que até ento era algo restrito as empresas de porte maior que

atuam na producao de itens organicos.

Participaram da experiéncia apicultores das cooperativas do municipio de Picos e diversas associagbes de
municipios da regido da Chapada do Araripe. As cooperativas Campil e Coaapi ja tém o selo do Servigo de
Inspegao Federal (SIF) do Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento e em seguranga alimentar boas
Praticas de Fabricacdo (BPFs) e APPCC , atestados de qualidade reconhecidos internacionalmente.

Com a certificag@o, a expectativa dos produtores & que o pre¢o do mel seja mais valorizado. "Com o mel organico
certificado esperamos que o prego cobrado pelos intermediarios finalmente chegue ao pequeno produtor”, avalia
Costa, da Cooapi, que hoje, com o pai e o irm&o, tem 450 colméias. Segundo Dantas Filho, diretor-geral da Casa
Apis, a certificacdo como organico passara a valer para o mercado externo em fevereiro de 2008. "Esperamos que
isso valorize as cooperativas locais e o produto comercializado", comenta.

EXPORTACAOQ. Um dos melhores resultados do projeto Apis Araripe foi 0 avango nas exportagdes. Em margo, o
valor da exportacdo do mel duplicou e a quantidade exportada aumentou em mais de 150%, em relagdo ao més
anterior. Isso apesar da queda no prego médio, de US$ 1,78/kg, em fevereiro, para US$ 1,44/kg, em margo, 0 mais
baixo dos Ultimos 17 meses. O cenario do comércio internacional de mel para os proximos meses € favoravel ao
Brasil, com perspectivas de continuidade do crescimento das exportagdes, bem como tendéncia de alta nos pregos,



de acordo com dados do Sebrae. Ainda assim, a receita de exportagdo de mel do primeiro trimestre deste ano (US$
3,11 milhdes) é 48% inferior a de igual periodo de 2006.

A queda na receita é justificada, em parte, pelo fato de as importagdes de mel no primeiro trimestre do ano passado
terem sido atipicas houve aumento no volumes de mel brasileiro importado pela Europa no periodo que antecedeu
ao embargo europeu, vigente desde margo do ano passado, devido a falta de qualidade, alegada por parte dos
compradores. No primeiro trimestre de 2006 somente a Alemanha respondeu por 68% das importacdes de mel do
Brasil (US$ 4,01 milhdes). "A Alemanha compra o mel e o fraciona para distribuir o produto j& envasado para toda a
Europa. Por isso, o pais € o maior vendedor de mel da Europa, mas compra todo o produto de paises como o
Brasil, Argentina e China. Ao fracionar, o importador ganha com o maior valor agregado do produto”, analisa
Rocha, do Sebrae/PI.

Para resolver a questdo, o Sebrae contratou uma empresa especializada para comegar a trabalhar com os
produtores questdes como design de embalagem e imagem do produto para inserir o mel fracionado diretamente
no mercado externo. "Um dos desafios da Casa Apis é agregar valor ao produto. Queremos que o mel j& saia do
Piaui fracionado, dentro do padrdo exigido pelos mercados externos. Assim, deixaremos de ser dependentes”,
avalia Rocha. A expectativa é que o embargo europeu termine no segundo semestre deste ano.

Na falta dos compradores europeus, no primeiro trimestre deste ano, 96,6% das exportagdes foram para 0 mercado
americano (US$ 3.006.991). Entretanto, o Brasil respondeu por menos de 10% (US$ 17,2 milhGes) das importagdes
americanas de mel, embora tenha passado, de 2005 para 2006, de sétimo para quarto maior exportador de mel
para os Estados Unidos.

O projeto que deu origem a este trabalho foi ganhador das Bolsas AVINA de Investigagao Jornalistica. A Fundagéo
AVINA nado assume responsabilidade pelos conceitos, opinides ou outros aspectos de seu contetdo.

Comeércio justo é diferencial

O comeércio justo tem sido utilizado como diferencial pelos apicultores do semi-arido do Piaui, especialmente do
municipio de Simplicio Mendes, a 420 quilémetros de Teresina. Fundada em 1994, a Associag&do de Apicultores da
Regido de Simplicio Mendes (AAPI) tem implementado a uni&o entre os cerca de 900 apicultores associados que,
distribuidos por 29 comunidades em nove municipios, foram os primeiros do Brasil a exportar mel por meio do
comércio justo. O destino foi a Itélia, onde a Libero Mondo, cooperativa de comércio justo, comprou 40 toneladas
do mel piauiense em duas remessas, em 2002 e 2004. Em margo, a AAPI passou a chamar-se Cooperativa Mista
dos Apicultores da Microregido de Simplicio Mendes (Comapi) e filiou-se @ Central de Cooperativas Apicolas do
Semi-arido, a Casa Apis.

O novo conceito de economia solidaria chegou a Simplicio Mendes, ha 15 anos, com o padre aleméo Geraldo
Gereon. Depois de perceber que a apicultura poderia ser alternativa para gerar renda e diminuir a pobreza na
regiéo, o religioso investiu na capacitagéo dos produtores.

"Por ser aleméao, o padre também teve mais facilidade para conseguir recursos no exterior", explica José de
Anchieta Moura, assessor técnico da Comapi. Para tornar o projeto realidade, o padre reuniu os apicultores em
grupos e construiu as casas do mel, estruturas coletivas de colheita e armazenamento. Os membros da AAPI tém
32 casas do mel e um entreposto, onde o produto é processado e comercializado. As exportagdes para a ltalia
representam pouco diante da producao da AAPI, de 120 toneladas por ano.



Ainda assim, o objetivo € aumentar as vendas por meio do comércio justo, que remunera melhor os produtores. Em
margo do ano passado, a AAPI recebeu pedido de compradores americanos interessados em adquirir pela primeira
vez mel fracionado do Brasil, 0 que agrega valor ao produto. O trabalho de prospec¢do de mercado foi
desenvolvido pela Agéncia dos Estados Unidos para o Desenvolvimento Internacional (Usaid). "A capacitagdo em
associativismo, técnicas de gestdo e boas praticas apicolas esta fazendo toda a diferenca na regiéo", acrescenta
Mercés Dias, gestora do projeto Apis Araripe do Sebrae/PI. (TB)

Fonte: WebApacame - Veiculo: Jornal do Commeércio - RJ - Se¢édo: Seu negdcio - Data: 14/05/2007 -

Estado: RJ -

10 - Meliponicultura - Boa Vista do Ramos produz mel raro

O mel raro produzido pelas meliponas — abelhas sem ferrdo — em Boa Vista do Ramos, na regido do Baixo Amazonas, ja
esta a venda em todo o pais e deve conquistar o mercado externo a partir do fim deste més. E o que espera o vice-presidente
da Associagdo dos Criadores de Abelhas Indigenas da Amazénia (Acaid), Jair Rodrigues Arruda, que revela ja estar
mantendo contatos com pessoas interessadas no produto amazénico: um empresario italiano, 0 agrénomo Paolo Pabllo e um
grupo japonés.

Segundo ele, com a suspensé@o do embargo ao produto brasileiro executado pela misséo sanitaria da Unido Européia,
ocorrida em margo do ano passado, 0 mel das meliponas também deverd ser devidamente apreciado pelos estrangeiros.
Para que o mel de Boa Vista do Ramos possa conquistar novos mercados tem que ser liberado pelo Servigo de Inspecédo
Federal (SIF) do Ministério da Agricultura, além do que devem ser realizadas pequenas obras no Entreposto de Mel, como a
construgao de um muro, pavimentagdo externa e montagem de tela contra roedores.

“Precisamos disso para que o Entreposto tenha o sinal verde e possamos iniciar a revolugao doce de Boa Vista do Ramos”,
explica Arruda, que também é produtor, O Entreposto de Beneficiamento de Mel, ou Casa do Mel como é chamada pela
populacgdo, é pioneiro no Amazonas e no restante do Brasil. A obra é fruto da parceria com o Conselho de Desenvolvimento
Humano (CDH).

Para produzir o mel a Acaia conta com o apoio do Governo do Estado através da Agéncia de Florestas (Afloram), CDH,
Departamento de Animais Silvestres da Secretaria de Desenvolvimento Sustentavel (SDS) do Estado e do escritério local do
Instituto de Desenvolvimento Agropecuario do Amazonas (Idam), além da Prefeitura de BV do Ramos e Servigo Brasileiro de
Apoio a Micro e Pequena Empresa no Amazonas (Sebrae-AM), via Projeto de Gestéo Estratégica Orientada para Resultados
Direcionados a Cadeia Produtiva.

Perigo menor

Atualmente os 150 associados da Acaia s&o responsaveis por cerca de trés mil coldnias em processo de manejamento. Os
meliponicultores (criadores de abelhas sem ferréo) de Boa Vista do Ramos decidiram trabalhar com a abelha nativa por esta
ser ddcil. As do tipo apis, com ferrdo, sdo agressivas e 0s equipamentos para se trabalhar com elas s&o muito caros, sem
contar que o mel produzido por elas apresenta um teor mais alto de aglcar.

“As meliponas a gente pode até criar dentro de casa. S0 mansas e 0 seu mel tem menos agucar do que o das abelhas com
ferrdo”, explica Lucenildo Félix da Costa, presidente da Acaid, que vé na meliponicultura do Amazonas um meio de
sustentabilidade, pois os associados ndo mais derrubam arvores como antes e estéo propondo o reflorestamento de algumas
areas.

Lucenildo acredita que até 2010 todas as pessoas em Boa Vista do Ramos véo criar abelhas. Segundo ele, a meliponicultura
estd entrando na vida dos boavistenses como uma fonte de renda complementar, embora as pessoas possam até decidir
viver somente dela.

Fonte: WebApacame - Veiculo: Amazonas em Tempo - Secédo: Capa - Data: 13/05/2007 - Estado: AM

11 - Matéria inserida no site da TV Globo com a opiniao do Dr. Bactéria ( programa: 13/05)



Filhos livres de bactérias

Que mae nunca se perguntou como esterilizar a mamadeira, como lavar a chupeta, como manter os brinquedos limpos? O
Doutor Bactéria tem as respostas. O biomédico Roberto Figueiredo - 0 nosso doutor bactéria - é pai de trés filhos. E neste
domingo, vem ajudar as mées de primeira viagem a proteger criangas como o Caud, de dez meses, desses bichinhos
invisiveis.

Cristiane ainda esta aprendendo a ser mée. E tem medo de quase tudo. “S&o tantos medos. O chao. N&o sei se posso deixar
ele no chédo’, se pergunta Cristiane de Lima Lucas. Engatinhar no Nao? Nao tem problema nenhum. Inclusive, essas bactérias
que tém no chéo vao dar resisténcia pra ele. Vai demorar um aninho pra essas bactéria ficarem dentro dele e darem essa

resisténcia. E bom, & positivo. Ao engatinhar, Caua pode, no maximo, se sujar. Mas n&o vai pegar nenhuma doenca.

Mas com objetos que a crianga coloca na boca a preocupagdo é maior. As vezes as pessoas pegam comida na boca e
passam pra boca dele com a colher. Também n&o acho legal, cada um com a sua bactéria. E com chupeta, vocé tem alguma
neurose? Nao gosto de ficar passando a chupeta de boca em boca, em priminhos.

Existem algumas bactérias, a que da gastrite, da Ulcera, s6 o fato dela por na boca e colocar na boca dessa coisinha linda,
pode passar pra ele. Tem bactérias da cérie, tem alguns fungos que podem dar aquela candidiase bucal. Entdo cada um com
sua bactéria. E como fazer para limpar direitinho tudo isso que as criangas adoram levar a boca, incluindo chupetas e
mamadeira?

A primeira coisa que nds vamos usar é agua morna. Pra uma panela média de agua, vamos usar no maximo 10 gotinhas de
detergente. Por que agua morna com detergente? Agua morna com um pouquinho de detergente é o suficiente pra amolecer
a sujeira. Cinco minutos é tempo o bastante.

Sabe uma coisa que vocé tem que se preocupar? Com bichinhos de pellcia. Vocé acredita que esses bichinhos tém outros
bichinhos dentro? S&o os acaros, que podem provocar rinite, asma, problemas alérgicos e respiratorios. Para acabar com os
acaros, o Doutor Bactéria tem uma férmula pouco tradicional, mas infalivel.

E preciso uma bacia, uma ou duas colheres de sab&o em p6 e bastante espuma. Agora vocé vai usar uma esponja, s6 do
lado amarelo, e vai pegar s6 a espuma e passar no bichinho como se tivesse penteando o bichinho. Agora que eles ja estao
secos, vocé pega um saquinho de lixo. Ndo vamos jogar fora, ndo. N6s vamos guarda-los dentro, dar um nozinho nele.

Vocé vai colocar dentro do freezer. Sabe por qué? Os acaros que sobreviveram na limpeza ndo aglientam temperatura baixa.
Por isso vamos deixar uma noite dentro do freezer. O bichinho n&o vai ficar gripado n&o, ndo tem perigo. A temperatura baixa
vai matar todos os acaros que sobreviveram. E bom fazer isso de 15 em 15 dias.

E um ultimo cuidado, com um inimigo pouco conhecido. Sabe que 16% do mel de abelha encontrado no Brasil pode
conter uma bactéria chamada Clostrydium botulinum. E aquela do palmito, que d4 o botulismo. Para uma crianga de
até 1 ano de idade, se vocé der uma colherzinha de mel, e tiver essa bactéria, o que vai acontecer? Vai chegar no
intestino, como nao tem nenhuma outra bactéria que brigue contra ela, ela vai crescer, vai produzir uma toxina, esse
veneno vai ser absorvido e pode dar o botulismo infantil. A crianga pode parar de respirar. Dica anotada. Caua nao
vai mais comer mel até ficar mais velho, até o préximo dia das maes!

Fonte: Reportagem do Fantastico - 13.05.2007 - http://video.globo.com/Videos/Player/Noticias/0,,GIM676046-7823-
DOUTOR+BACTERIA+DA+DICAS+AS+MAES+DE+PRIMEIRA+VIAGEM,00.htm| — www.globo.com -

Comentério: Esta opinido do Dr. Bactéria gerou grande debate e contrariedade, nos grupos de discussdo da apicultura
brasileira. Segue abaixo, algumas opinides e inclusive a versao do dito médico.

12 - O SITE DA APICULTURA BRASILEIRA!!!!


http://www.globo.com/
http://video.globo.com/Videos/Player/Noticias/0,,GIM676046-7823- DOUTOR+BACTERIA+DA+DICAS+AS+MAES+DE+PRIMEIRA+VIAGEM,00.html
http://video.globo.com/Videos/Player/Noticias/0,,GIM676046-7823- DOUTOR+BACTERIA+DA+DICAS+AS+MAES+DE+PRIMEIRA+VIAGEM,00.html

Ja estd no ar o PORTAL DO SISTEMA BRASIL A[—’iCOLA. O Langamento foi dia 16 maio. Acesse
WWW.BRASILAPICOLA.COM.BR , o site da CONFEDERACAO BRASILEIRA DE APICULTURA - CBA e de todos
APICULTORES E MELIPONICULTORES DO BRASIL. Quer informag&o oficial e segura sobre a apicultura brasileira? Entao
vera aqui!!!

Fonte: ciadaabelha@yahoogrupos.com.br - 17/05/2007 - jgcc@terra.com.br -

13 - Mensagem de Armindo Jr (Cia da Abelha) ao Dr. Bactéria
Prezado Prof. Roberto Figueredo,

Ja participamos de um de seus cursos na ABIA e sempre assistimos com interesse as suas participagdes no Fantastico
falando com muita propriedade e bom humor sobre a higiene dos alimentos e os riscos de contaminag&o. Todavia ficamos
surpresos com a reportagem no Fantastico na qual vocé afirma que 16% do mel brasileiro esta contaminado com o bacilo
botulinico, pois ndo sabemos de onde vocé tirou esta informacdo que causou um grande reboligo na colméia apicola
nacional...

De fato, a associagdo americana de pediatras desaconselha o uso do mel por criangas abaixo de 1 ano, devido ao risco de
que as mortes subitas poderiam ser causadas pelos sintomas iniciais do botulismo devido a ingestdo do mel... Tudo em
fungdo de uma pesquisa (suspeita) realizada no Canada no inicio dos anos 90 que apresentou valores semelhantes (16% de
contaminagdo nas embalagens). Entretanto mesmo no meio médico Americano e Canadense a condenagéo do uso de mel
por criangas é controversa. Anexamos uma recente publicagdo da Sociedade Americana de Apiterapia cuja tradugdo do
titulo & "Not giving honey to infants: A recommendation that should be reevaluated”, na qual os autores (médicos) tem opinido
favoravel ao uso do mel.

Como desconhecemos qualquer levantamento oficial ou extra-oficial sobre a presenca do Bacilo botulinico no mel brasileiro e
na certeza de seu elevado espirito ético e cientifico, queremos saber a base cientifica (referéncia bibliografica) que ampara a
sua alegacdo, pois a extensdo dos danos causados ao mercado de mel poderé também causar males irremediaveis ha
milhares de criangas, filhas e filhos de apicultores: a fome e a pobreza.

Para sua informac&o, todos os lotes de mel de nossa empresa sdo analisados quanto a presenga do Bacilo botulinico por
teste de elisa. Apds analisar dezenas de lotes, jamais encontramos sequer tragos da bactéria, seja em sua forma esporulada
ou vegetativa. Assim sendo, sentimo-nos seguros para sugerir ao Ministério da Agricultura um pedido de amostragem e teste
oficial junto aos estabelecimentos homologados, para tranquilizar a populagéo brasileira, divulgando na midia a real situagao
microbiolégica do mel Brasileiro.

Forte Abrago, Armindo Junior - Cia da Abelha - Contagem/MG - Tels: 31-39118228/31-33516503; skype:ciadaabelha;

14 — Resposta do Dr. Bactéria ao Armindo Jr (Cia da Abelha)

Caro amigo Armindo,

€ um grande prazer falar contigo e relembrar nossos cursos da ABIA. Espero que tenha entendido a razao desta matéria
sobre mel e botulismo pois descreveu-se que de 4,3 a 15% do total de dbitos registrados como SMSL se deram devido ao
botulismo infantil, tendo sido isolados nessas autdpsias a toxina botulinica e/ou o microorganismo.

E é sabido da possibilidade da presencga deste microrganimo no mel . Através de informagdes obtidas da possibilidade deste
microrganismo em mel em congressos que participei citaram a faixa entre 10 a 16%, fato que foi comprovado via o trabalho
da pesquisadora KATIA CRISTINA UGOLINI MUGNOL, em anexo a este e-mail.

No entanto, como pode observar no quadro do Fantastico, fiz questdo de falar que o mel deve ser evitado apenas para
criangas com idade inferior a 1 ano, e que depois deste periodo ndo ocorrem problemas (a edigdo , infelizmente ndo mostrou
a parte gravada em que e a mae do garoto comemos , cada um, uma colher de mel).


mailto:jgcc@terra.com.br
mailto:ciadaabelha@yahoogrupos.com.br

Um grande abraco e feliz pela audiéncia tdo qualificada, Roberto M. Figueiredo (microbiotec@uol.com.br).

Fonte: Cia da Abelha — ciadaabelha@yahoogrupos.com.br - 15/05/2007

15 - Réplica do Armindo Jr ao Dr. Bactéria - Ref.: polémica do Fantastico (TV Globo - 13/05)
Prezado Prof. Roberto,

Agradecemos por sua répida resposta assim como por seus esclarecimentos. Conforme |he relatamos, ha muito tempo temos
realizado pesquisa para o bacilo botulinico como uma das anélises de rotina em nossos méis crus e jamais detectamos estes
esporos ou bactérias em suas formas germinativas.

Apb6s muito conversar sobre isto com especialistas americanos, japoneses e europeus de nossas relagdes profissionais,
chegamos a conclus&o de que as contaminagdes pela bactéria apresentam diferentes caracteristicas no Brasil € nos demais
paises. E muito pouco provavel que as abelhas se contaminem no solo, uma vez que elas ndo séo seres andarilhos, mas
voadores. Entretanto uma provavel forma de contaminagdo nos paises temperados seja devido a lenta decomposicdo de
carcagas animais pela falta de carniceiros naturais. Assim, a mesma mosca que se alimenta da carcaga e do néctar carrega
para as flores as bactérias, que entdo migram para o estomago das abelhas.

Por outro lado, nos biomas tropicais onde as carcagas sdo rapidamente consumidas por uma imensa gama de carniceiros,
bactérias, insetos e outros agentes naturais e as floradas sdo mais curtas, ndo existe tanto contato de moscas com as
mesmas flores visitadas pelas abelhas. Embora ndo seja conhecido qualquer estudo no Brasil sobre a incidéncia do bacilo
botulinico no mel, imaginamos ser mais provavel que uma contaminagdo ocorresse em funcéo de utilizagdo de embalagens
contaminadas ou por inadequada manipulagao. Neste caso, o mel brasileiro ndo apresentaria maiores riscos do que qualquer
outro alimento como embutidos, laticinios, doces, compotas e enlatados, frutas, cereais etc.

De qualquer forma a prépria autora na qual vocé baseou suas afirmacdes escreve: "...Apesar de j& serem muitos os casos de
ocorréncia do botulismo infantil provenientes da ingestdo do mel contaminado com o Clostridium botulinum, pouca literatura
se encontra a esse respeito. A nivel nacional, isto se torna ainda mais dificil, uma vez que pelo pouco conhecimento da
doenga no pais, pouco ou nada se pesquisa a respeito de suas fontes..."

A mesma autora quando cita cifras, ocorréncias e bibliografias, ndo menciona qualquer estudo brasileiro, 0 que nos leva a crer
que faltou-lhe elementos para dizer que 16% do mel brasileiro esteja contaminado.

Portanto professor, como errar € humano, o0 melhor a fazer seria o proprio "Dr. Bactéria" fazer uma ratificagao junto ao publico
do Fantastico, salientando que a nédo recomendagao do mel, somente para as criangas abaixo de um ano baseia-se em
estudos realizados fora do Brasil e que no Brasil ndo se conhece ainda a incidéncia da contaminagao. Esta atitude mostraria a
sua grandeza de carater e minimizaria 0 negativo impacto causado sobre o mercado de mel, que conforme afirmamos,
sustenta uma cadeia produtiva de pessoas que ficaram excessivamente prejudicadas por sua afirmagao.

Da nossa parte, a industria apicola nacional, cabe como Ihe disse antes, solicitar uma coleta e analise oficial realizada pelo
Ministério da Agricultura, em volume de embalagens estatisticamente representativo, para que possamos mostrar ao mundo
que os entrepostos brasileiros tem diferenciais de qualidade e seguranga. Na expectativa de suas providéncias,
permanecemos a disposicao para maiores esclarecimentos e reiteramos nosso sincero aprego e admiragao pelo seu trabalho.

Forte Abraco, Armindo Junior - Cia da Abelha - Contagem/MG - Tels: 31-39118228/31-33516503; skype:ciadaabelha —
15/05/2007.

16 - Mel e botulismo infantil no Canada

Recomendo a pagina do site do Health Canada (ministério da salde canadense) com informagdes sobre mel e botulismo
infantil (pg. em inglés, e certamente ha também em francés): http://www.hc-sc.gc.caliyh-vsv/diseases-maladies/botu_e.html



Fatos interessantes que traduzo abaixo:

- Foram registrados apenas sete casos de botulismo infantil no Canada desde 1979. Em trés dos casos os bebés afetados
receberam mel (nos EUA s&o de 70 a 90 casos/ano). - O mel é o unico alimento que foi vinculado a casos dessa doenga nos
bebés.

- Sintomas: Inicial e mais comum: Constipagdo. Outros sintomas: fraqueza geral, choro fraco, reflexo fraco para sugar o peito
(ou mamadeira), irritabilidade, auséncia de expresséo facial, perda de controle dos movimentos da cabega. Em alguns casos
dificuldade de respirar devido a paralisia do diafragma.

- Menos de 5% do mel produzido no Canada contém esporos da bactéria. Quando se encontram esporos, a quantidade
destes geralmente ¢ baixa. No entanto, ndo séo necessarios muitos esporos para provocar a doenga.

- Ninguém sabe ao certo como se da a contaminag¢do do mel. Acredita-se que seja por contato das abelhas com poeira,
sujeira ou outras substancias presentes no ambiente.

- O ministério da salde (canadense) faz estudos para tentar determinar como o mel é contaminado pela bactéria, e realiza
pesquisas periddicas de &mbito nacional para determinar a quantidade de mel contaminado.

- Recomendagéo do Ministério canadense: Os pais e profissionais que lidam com criangas (professores, nutricionistas,...) ndo
devem dar mel a criangas com menos de um ano. Ainda que o mel produzido no Canada n&o esteja contaminado com a
bactéria que causa o botulismo infantil, € melhor agir com seguranga (como se diz no Brasil, "o seguro morreu de velho").

N&o se deve jamais acrescentar mel & alimentagdo de bebés, ou usar mel como elemento calmante dos nenés. Se vocé
procura uma forma de acalmar um bebé inquieto ou que tenha célicas, pega aoc médico que recomende algum outro método
alternativo.

Dan Jr. - xinuque@yahoo.ca - Fonte: apacameplenario@yahoogrupos.com.br — 15/05/2007 —

17 - Mel na merenda escolar
Prezado Sidney,
A Federagéo Cearense de Apicultura vem investindo esfor¢os no sentido de popularizar o uso do mel de abelhas como
alimento, junto & comunidade escolar.
Para isso, idealizou um Curso de Culinaria do Mel de Abelhas direcionado para as merendeiras escolares, com o intuito de
divulgar o produto como adogante natural. Para isso, j& desenvolveu este trabalho em 24 municipos do Estado, com o apoio
do Sebrae, Prefeituras Municipais e Associagdes de Apicultores.

Este treinamento consiste em trés momentos:

1- levar ao publico participante informagdes sobre a importancia do uso do mel de abelhas como alimento, (Sensibilizagéo); 2.
sugestdes de receitas adaptadas ao cardapio da merenda escolar, onde o mel passa a substituir em parte ou totalmente o
agucar, com ganhos nutricionais para o consumidor. (Pratica); - 3. ao final do curso é realizado um momento de degustagao
dos produtos fabricados a base de mel, com a participacdo das Diretoras, Professoras, Merendeiras da rede escolar, além de
Liderangas locais. (Aprovacao).

O resultado desta agdo promocional do mel nas escolas tem sido muito positivo, chegando até a influenciar o aumento do
consumo no mercado interno. Estamos convencidos de que vale a pena investir na divulgacdo do mel nas escolas, pois além
da resposta imediata da aceita¢do do produto, estamos investindo na criagao de futuros consumidores.

Atencdo: E necessario a realizacdo de um trabalho competente nas escolas, para que o mel passe a ser consumido como
alimento. Somente a lei ndo basta.

Maiores informacbes: (88)3437.2094///(88)9956.8834 - Paulo Airton - FECAP - sidney@ap.senac.br - Fonte:
apacameplenario@yahoogrupos.com.br - 17/05/2007.

k%%


mailto:xinuque@yahoo.ca

Comentério: Recebemos a informacao de que foi aprovado na Assembléia Legislativa do Amapa, o projeto que introduz o Mel
na Merenda Escolar. Em 2006, o estado de Mato Grosso do Sul, também aprovou lei semelhante !

18 — Apicultura - Exportagao brasileira de mel aumenta 44% em abril
Aumento em relagdo a margo deste ano representa também um crescimento de 300% em relag&o a abril de 2006
Giovana Perfeito - Divulgacéo - Mel brasileiro ganha espago com retragao de exportadores como China e Argentina

Brasilia - Apesar de encontrar obstaculos, como o0 embargo europeu, as vendas do mel brasileiro no mercado externo
continuam crescendo. Em abril deste ano, o valor exportado aumentou mais de 44% em relacdo ao més anterior.

As exportagoes de mel atingiram US$ 2,559 milhdes e 1,673 milhao quilos, em abril, frente aos US$ 1,7 milhédo e 1,2 milhdo
quilos exportados em margo deste ano. O resultado de abril também representa um aumento de 300% nos valores da
exportacdo em relagdo ao mesmo més do ano passado.

Os dados constam do levantamento consolidado pelos consultores da Unidade de Agronegécios do Sebrae e coordenadores
nacionais da Rede Apicultura Integrada Sustentavel (Rede Apis), Alzira Vieira e Reginaldo Resende. A referéncia é o Sistema
de Analise das Informagbes de Comércio Exterior via Internet (Alice-Web), da Secretaria de Comércio Exterior (Secex) do
Ministério do Desenvolvimento, Industria e Comércio Exterior.

Esse levantamento mostra que apesar das exportagdes de mel crescerem més a més, os nimeros do primeiro quadrimestre
do ano (US$ 5,682 milhdes) ainda séo inferiores, em 14%, aos do mesmo periodo em 2006. Essa queda ¢ justificada pelo fato
de as importagdes de mel do primeiro trimestre do ano passado terem sido atipicas. Naquele periodo, o mel brasileiro foi
excessivamente importado pela Europa antes do embargo continental ao produto.

De janeiro a abril deste ano, o Estado de S&o Paulo foi o maior exportador (US$ 1,92 milh&o), seguido por Rio Grande do Sul
(US$ 1,56 milhdo), Ceara (US$ 694,58 mil), Santa Catarina (US$ 678,88 mil) e Piaui (US$ 453,24 mil). Nesses primeiros
quatro meses, o preco médio foi de US$ 1,53/Kg de mel, ainda inferior aos US$ 1,59/Kg praticado no mesmo periodo de
2006. Apenas Ceara, Pernambuco, Parana e S&o Paulo tiveram precos acima da média, variando de US$ 1,54/Kg a US$
1,65/Kg.

No primeiro quadrimestre do ano, as exportagdes de outras ceras de abelhas foram da ordem de US$ 1,81 milhdo. Esse
resultado representa um aumento de 26,7% em relagdo ao mesmo periodo de 2006. Do total comercializado desse produto,
79,12% foi destinado ao Jap&o e 14,63% a China. A lideranga na exportagao foi de Sao Paulo (US$ 1,064 milhao), seguido de
Minas Gerais (US$ 664,029 mil).

Cenario internacional

O mercado americano continua sendo o principal importador do mel brasileiro, correspondendo a mais de 95% das
exportacdes de mel do Brasil. O Pais, que ja é o quarto maior exportador do produto para os Estados Unidos, tem agora
possibilidade de ampliar sua participagdo no mercado americano.

“Isso pode ocorrer devido & quebra da safra de mel na Asia, em especial no Vietnd e na China’, ressalta a consultora Alzira
Vieira. “Além disso, comegou a partir deste més a exigéncia de pagamento a vista da tarifa ‘anti-dumping’ de mais de 200%
sobre a importagdo de mel da China”, completa. Trata-se de uma medida da Aduana Americana que pode levar a perda de
competitividade do mel chinés e abrir mais espago para o produto brasileiro.

O gerente da empresa piauiense Floramel, Paulo Henrique de Miranda, faz parte do grupo que exportou somente para 0s
Estados Unidos no més de abril. Mas para o resultado de maio, ele espera aumentar a lista de paises de destino. “Neste més
fizemos uma negociag¢éo com os arabes e ja embarcamos o primeiro contéiner para a Arabia Saudita”, diz Paulo Henrique. A
Floramel também esta formatando um contrato para fornecer mel ao Jap&o. “Eles sabem que o0 nosso mel é mais limpo que o
chinés’, ressalta.



A consultora Alzira Vieira aponta que o cenario internacional continua favoravel ao mel do Brasil. “Alguns aspectos reforcam
isso. Um exemplo foi a quebra na safra de mel Argentina devido & seca e também a fortes chuvas em algumas regides”, cita.
Por conta da chuva intensa em San Francisco, por exemplo, a regido colheu sua pior safra desde 1969. Em Tandil, devido a
seca, estima-se uma safra 50% menor que a anterior.

Ha ainda o Disturbio do Colapso das Coldnias, que causou a diminuigdo de 25% dos enxames dos EUA. Outro ponto
favoravel é o provavel retorno, no segundo semestre deste ano, das exportagdes de mel para a Europa, com a suspens&o do
embargo.

Servico: Agéncia Sebrae de Noticias - (61) 3348-7494 / 2107-9362 - Floramel - (86)3219-4000 - (61) 3348-7494 ou (61)
2107.9359, no horario das 10h as 19h. 18/05/2007 -

19 - ENCONTRO PARANAENSE de APICULTORES de 2007

Dia 29 de junho de 2007, das 9 as 17 horas, acontecera o Encontro Paranaense de Apicultura, a realizar-se no anfiteatro
EMATER - PR (rua da Bandeira, 500 - Cabral - Curitiba - PR), segundo a programagao abaixo.

PROGRAMAGCAO

MANHA: - 8 as 9 horas — recepgéo e inscrigdes; - 9 as 10 horas - Plano Nacional de Sanidade Apicola — PSAp, a cargo de
Méd. Vet. Edegar Kriiger - — SEDESA/DP/ SFAIMAPA/PR; - 10 as 12 horas — Histdrico e Atualidades da Apicultura Brasileira,
a cargo do Eng. Agro. Paulo Gustavo Sommer; - 12 as 14 horas — almogo.

TARDE: - 14 as 17 horas — Plenéria Estadual de Liderangas e Entidades Apicolas pré - Reestruturacdo da Federagéo
Paranaense de Apicultores (FEPA) - A — avaliagdo da situagéo da apicultura paranaense e da organizagéo dos apicultores; B
— eleigdo dos membros da diretoria: um presidente, um vice-presidente, um vice-presidente técnico, um secretario, um vice-
secretario, um tesoureiro, um vice-tesoureiro, um relagdes publicas — capital, um relagbes publicas — norte, um relagdes
publicas - sul, um relagdes publicas - oeste, um relagdes publicas — leste, um relagdes publicas — nordeste, um relacdes
publicas - sudoeste, um relagdes publicas — noroeste, um relagdes publicas — sudeste e um relagdes publicas — centro; C —
eleicdo dos membros do CONSELHO FISCAL: 3 efetivos e 3 suplentes; D - Apresentacdo, Debate e Aprovagdo do Plano de
Trabalho para Gesto biénio 2007-2010; - 17 horas — Conclusdes e Encerramento.

REALIZACAO e PROMOCAQ: Associagdes e Entidades Apicolas Paranaenses, Empresas apicolas, Liderangas apicolas e
Apicultores. COMISSAO ORGANIZADORA: Luiz Carlos Chequim (9182.4467), Carlos Sommer (0**41- 3338.6833 -
Apisommer), Adhemar Pegoraro (0**41- 3350.5778) - apegoraro@terra.com.br - UFPR — Dep. Zootecnia), Ronei José Trés
(0**41-3658.1264 — Emater (Bocailva do Sul) - Roberto Silva (3313-4132 - SEAB/DERAL — andrades@pr.gov.br), Paulo
Luciano (0**41- 3250.2263 — Emater-PR) — Alvaro Tadeu Munhoz (UNIMEL — 0**41- 3356-4249), Gonzaga e Palumbo (APA -
0**41 - 3256.0504) - APOIO: SEAB - EMATER -PR - APISOMMER - BREYER & Cia Ltda -
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