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1 - Agricultura: Pélen apicola é tema de pesquisa no Vale do Paraiba

SAO PAULO - Pesquisadores do Pdlo Regional do Vale do Paraiba, do Instituto de Tecnologia dos Alimentos
(Ital) e do Instituto de Zootecnia (1Z), 6rgdos da Secretaria de Agricultura e Abastecimento do Estado de S&o
Paulo, desenvolveram um projeto de pesquisa para avaliagdo microbiologica do polen apicola in natura e do
pélen desidratado sob diferentes temperaturas. O projeto, que foi aprovado pela Fundagdo de Amparo a
Pesquisa do Estado de S&o Paulo (Fapesp) na modalidade Auxilio a Pesquisa, tera inicio ainda no primeiro
semestre de 2007 e tem por objetivo avaliar se 0 manejo adotado pelos apicultores garante a inocuidade do
produto.

Segundo os pesquisadores este é o segundo projeto do grupo que recebera o financiamento da Fapesp. No
primeiro, realizado em parceria com a Faculdade de Ciéncias Farmacéuticas (FCF) da Universidade de S&o
Paulo, desenvolveu-se um trabalho que caracterizou e quantificou as vitaminas presentes no pélen das
abelhas da espécie Apis mellifera da regido de Pindamonhangaba. De acordo com os resultados
apresentados, as amostras analisadas na regido podiam ser consideradas fonte de betacaroteno e vitamina
C, visto que uma porg¢éo de 25 gramas fornece 15% da ingestéo didria recomendada, além de serem ricas em
vitamina E.

Este novo projeto pretende verificar a qualidade microbiolégica do pdlen apicola in natura e do pdlen
submetido a diferentes processos de secagem, que simulam as condi¢des de processamento do produto
comercializado. Segundo os pesquisadores, nota-se escassez de pesquisas cientificas sobre qualidade
microbioldgica do pdlen apicola e, com a nova pesquisa espera-se obter dados que fornegam subsidios para
a solidificagao de conceitos sobre seguranca do alimento na cadeia produtiva do pélen.

Projetos em andamento

Além destes dois projetos, os profissionais do Polo Regional do Vale do Paraiba desenvolvem outros estudos
sobre o tema, que atendem n&o apenas a demanda da regido, como também produtores de todo o Estado de
Séo Paulo, que buscam informagdes sobre apicultura.

Um dos projetos estuda a tecnologia dos produtos apicolas, e tem como meta, gerar conhecimentos acerca
da composicdo dos produtos apicolas, além de estudar formas de minimizar a depreciacdo dos mesmos
durante as operagdes e rotinas de beneficiamento. O estudo surgiu da necessidade de ampliar a pesquisa na
area de produtos apicolas, nao se limitando apenas a abordagem do produto mel, atendendo também os
demais produtos (prépolis, polen, geléia real e cera), tendo em vista que a atividade apicola bem assumindo
caracteristicas empresariais na geragéo de renda.

Outro trabalho desenvolvido na unidade é um projeto para a produgéo de abelhas-rainhas, que segundo 0s
pesquisadores, propde melhorar a produtividade e a rentabilidade dos apiarios, e desta forma, assegurar
maior disponibilidade de mel, pdlen e prépolis para a populacédo, além de maior populagao de abelhas para
polinizagéo de culturas, baseando-se na produgao de rainhas com caracteristicas produtivas superiores.

Um terceiro estudo em desenvolvimento na unidade de pesquisa, avalia os sistemas de producao de pélen
coletado por abelhas (Apis mellifera), e tem entre os objetivos, caracterizar o pélen apicola produzido em
diferentes dias de coleta por colméias de abelhas africanizadas, verificar a granulagéo do pdlen produzido em
diferentes dias, além de avaliar a influéncia na qualidade do produto final. Mais informag6es com Maria Luisa
T. M. F. Alves ou Renata Galhardo Borguini, pelo telefone (0**12) 3642-7822 ou pelo Email:
apicultura@aptaregional.sp.gov.br.
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Fonte: Cia da Abelha - 18/01/2007 -

2 - Especializagdo Apicultura - UNITAU
Circular API n° 02/07
Prezados senhores,

Continuam abertas as inscri¢des para o curso de Especializago a Distancia em Apicultura da Universidade
de Taubaté. Inteiramente reformulado, ampliamos o quadro de disciplinas e a carga horaria, passando de 440
para 470 horas, sendo concluido em 15 meses. Outra novidade é a facilidade de realizagéo do curso pelo
sistema de crédito para cursos de pos-graduagdo pela Caixa Econdmica Federal, com até 36 meses para
pagamento do empréstimo.

Confira 0 novo calendario de inscrigdo: Inscrigdo de seu Curriculum vitae: até 28 de Fevereiro. Data da
matricula para curriculo selecionado: 5 a 16 de margo de 2007; - Inicio do curso: 19 de margo de 2007; -
Encontro presencial: 23 a 27 de Julho de 2007 e Julho de 2008; - Taxas: inscrigdo gratuita; Matricula: R$
289,80; - Parcelas: 15 mensalidades de R$ 289,80; - Maiores informagdes pelo e-mail apicultura@unitau.br
ou pelo telefone (12) 3635- 3603, com Renata.

Saudacdes Apicolas, Prof. Dra. Lidia M. R. Carelli Barreto - Prof. Ms. Ana Paula S. Dib

Fonte: Centro de Estudos Apicolas - apicultura@unitau.br - 01/02/2007

3 - "Chegou a minha vez"

A abelha-rainha, responséavel pela administragdo da colméia, percebe a hora de trabalhar e também quando
é 0 momento de guardar energias. Semelhante é a lida de Maria de Lourdes Silva Vellar, moradora de Cerrito,
no sul do Estado. Quando o primeiro dos quatro filhos nasceu, abdicou do trabalho para se dedicar
exclusivamente a eles. Hoje, com 47 anos, filhos adultos e independentes, Lourdes sai da colméia familiar
buscando uma ocupagao que adoce a propria vida.

Em 2005 ela fez dois cursos - Apicultura Bésica e Apicultura Avancada - no Servico Nacional de
Aprendizagem Rural (Senar) no vizinho municipio de Pedro Osério. Com as apostilas, orientou o marido,
Paulo Alberto, torneiro mecanico, a confeccionar as caixas de madeira necessaria para o futuro apiario.
Espalhou iscas em trés propriedades rurais de amigos, recolhendo abelhas naturalmente.

- Chegou a minha vez. Sempre me interessei pelas abelhas, ndo sei explicar por que escolhi a apicultura. Eu,
simplesmente, gosto - justifica. Lourdes tem 20 caixas instaladas nas trés fazendas onde aluga o espago.
Dentro delas vivem as abelhas que recorrem a fartura de eucaliptos, flores-do-campo, laranjeiras e mata
nativa para produzir mel de sabores variados. De 15 em 15 dias Lourdes visita os apiarios, acompanhando a
evolugdo do trabalho da abelha-rainha e de suas operarias. Em uma planilha, anota tudo. Em média, cada
caixa produz 10 quilos por ano. Lourdes paga o aluguel do espago destinando 10% da produgdo aos
proprietarios das fazendas.

- Como eu moro na cidade, precisava desses pontos estratégicos para colocar as caixas. Dependendo da
florag&o e da umidade, elas produzem até duas safras por ano - conta.

Depois de envasado, o mel é vendido de porta em porta pela propria apicultora. Lourdes, que conta com a
ajuda do marido, garante que o produto é bem aceito.

Fonte: WebApacame - Veiculo: Zero Hora - RS - Segéo: Campo e Lavoura - Data: 23/02/2007 - Estado: RS.
2


mailto:apicultura@unitau.br

4 - Chef ensina a fazer pratos com um toque de mel
Da Redagéo

A frente do curso de Gastronomia da Universidade Cuiaba (Unic), o chef de cozinha Gilmar Fava, ndo nega
as origens. Descendente de italianos, desde pequeno rondava o universo da cozinha ao lado da mae, mas
como diz, custou a perceber sua real vocagdo. Antes de estudar gastronomia no Senac, trabalhou durante
sete anos no departamento de compras do banco Bamerindus e aos 22 anos, largou tudo para fazer "o que
realmente gosta".

Durante dois anos fez varios cursos e buscou a profissionalizagdo para exercer uma atividade que, segundo
ele, "é um trabalho bragal que exige muito de quem o exerce". "A pessoa faz um trabalho pesado, fica muitas
horas de pé, dorme tarde e tem que acordar cedo, sem falar que precisa ser completamente dedicado”,
resume.

Ele acrescenta ainda que o chef de cozinha precisa saber distinguir gosto, sabor, aroma, perfume e visual.
Perguntado sobre as diferengas de cada um dos itens, resume: "o gosto € o do préprio produto, sabor € a
combinagéo de dois ou mais produtos, aroma vem das plantas aromaticas e dos condimentos, o perfume se
consegue com as bebidas destiladas e o visual esta relacionado @ montagem do prato e é tudo, porque a
pessoa come primeiro com os olhos". Além disso, lembra a necessidade de se combinar entrada, prato
principal e sobremesa. "E preciso conhecer um pouco de nutrigdo para fazer uma harmonizagao perfeita entre
os ingredientes, levando-se em conta aspectos nutricionais, de textura, cor e sabor dos alimentos”.

Trabalhando com gastronomia ha 18 anos, Gilmar diz que gosta mais da area de educag&o. Deu aulas no
Senac de Curitiba durante cinco anos até se mudar para Cuiaba para trabalhar na Unic, onde ministra aulas
praticas para trés turmas, cerca de 140 alunos, divididos em equipes. "Os alunos do primeiro semestre
aprendem técnicas bésicas, os do segundo, cozinha brasileira, e do terceiro semestre enveredam pela
cozinha européia". Além das aulas, presta consultoria para restaurantes, cria cardapios, prepara jantares.

Vindo de Curitiba (PR), estd completamente adaptado aos ingredientes e a culinéria regional. Usa e abusa de
produtos locais, e elogia a versatilidade do pintado. Cita ainda as frutas citricas e néo se esquece da manga e
do pequi e ndo deixa de lado as carnes exdticas. "Com o jacaré, da para adaptar pratos ja existentes e criar
novas receitas", resume. O javali, segundo ele, vai muito bem em preparos assados. "Trata-se de uma carne
de sabor marcante, que exige mais conhecimento e técnica para o preparo".

Ele lembra que hoje esta crescendo muito o nimero de gourmets no Brasil e conta que alguns alunos do
curso de Gastronomia s&o pessoas que estudam por hobby.

No préximo sabado, 02/09, Gilmar Fava vai repassar parte dos conhecimentos acumulados ao longos dos 18
anos de profissdo, a outras pessoas. Ele ministra oficinas de gastronomia no Seminario de Mato-grossense
de Apicultura, promovido pela Federacdo das Entidades Apicolas de Mato Grosso e Servigo de Apoio as
Micro e Pequenas Empresas (Sebrag).

Vai ensinar o preparo de trés pratos, iscas de cordeiro com paté de mel e castanha-do-brasil (entrada), carré
de cordeiro assado na crosta de castanha e mel, e um risoto de cordeiro com crocante de nozes. As oficinas
serdo gratuitas e as inscrigdes podem ser feitas no Sebrae ou no dia do seminario, no Centro de Eventos do
Pantanal. Informagdes (65) 3648-1200, 3648-1281.

As vagas sé&o limitadas. No periodo da manha, serdo ministradas oficinas de panificagdo, com os professores
Valdir Araujo e Fagla Gadalupe Trade, da Escola Agrotécnica de Céceres. Eles vao ensinar receitas de rosca
e paes a base de mel e da bolacha lua-de-mel, feita com castanha-do-brasil organica.



Sobre 0 mel, Gilmar explica que ndo € um ingrediente facil de trabalhar, tem sabor marcante e nao combina
com tudo. Além disso, as pessoas nao estdo acostumadas a comer mel, ainda o associam a remédio e na
culinéria se limitam ao po de mel ou a misturar o alimento a cereais. "O mel é muito saudavel e enriquece
muitas receitas. Fago uma salada de banana com mel, mostarda e creme de leite que pode ser usada como
entrada, como sobremesa ou como recheio de panquecas”. Ele lembra ainda que a carne suina combina
perfeitamente com mel.

Fonte: WebApacame — Veiculo: A Gazeta - MT - Se¢&o: Gastronomia - Data: 02/09/2006 - Estado: MT.

5 - Unitau lanca trés novos cursos
Taubaté

O CEA (Centro de Estudos Apicolas da Universidade de Taubaté) - que ja oferece o curso de Especializagéo
em Apicultura a distancia - esta langando trés novos cursos relacionados a atividade apicola.

O primeiro € profissionalizante e sera realizado em sete mddulos, no CEA-Unitau nos finais de semana. Se
quiser, o aluno podera cursar somente um mddulo recebendo o respectivo certificado. J& o Curso de
Atualizacdo em Apicultura, tera cinco modulos de 16 horas, pelo sistema de Educacéo a Distancia (EAD), ou
seja, pela internet. Cada mddulo oferecido também é independente podendo o aluno cursar somente aquele
que lhe interessar.

Curso para Extensionistas e Liderangas Apicolas € um curso realizado no CEA-Unitau, ministrado por seu
grupo de especialistas. Com duragdo de uma semana totalizando 40 horas aulas, destina-se a grupos
fechados com datas a serem agendadas previamente.

Servigo: CEA-Unitau Tel. (0**12) 3635-3603

Fonte: WebApacame — Veiculo: Jornal Vale Paraibano - Se¢ao: Rural - Data: 20/02/2007 - Estado: SP

7 - Produgao de mel é destaque no mercado sul-mato-grossense

Além da pecuaria e da agricultura, Mato Grosso do Sul vem se consolidando no mercado pela produgao de
mel. O Estado tornou-se o maior exportador do produto, vendendo para os Estados Unidos. Além disso, Mato
Grosso do Sul vende o mel que é consumido em Sao Paulo, Parana e Minas Gerais.

A Conab (Companhia Nacional de Abastecimento), as industrias de alimentagéo, farmécias de manipulagéo e
industrias de cosméticos em geral, fazem parte do nlcleo de consumidores do mel produzido no Estado. O
governo também utiliza o mel para a merenda escolar. Em Mato Grosso do Sul s&o produzidos de 40 a 60
quilos de mel ao ano. O quilo do produto é comercializado entre R$ 2,15 a R$ 3.

De acordo com o médico veterinario e consultor em apicultura e meliponicultura, Gustavo Bijos, 0 mercado é
extremamente receptivo, mas os apicultores poderiam aumentar o lucro da produgdo. O trabalho
individualizado e a falta de adaptag&o as novas técnicas de produgéo dificultam o crescimento da apicultura.

E nessa perspectiva de organizagéo e associativismo é que o Servico Nacional de Aprendizagem Rural -
Administraco Regional de Mato Grosso do Sul (SENAR-AR/MS) oferece aos apicultores o curso de Manejo
Basico de Colméias, no municipio de Alcindpolis, entre os dias 20 e 24 de fevereiro.

O curso disponibiliza 10 vagas para os alunos que irdo participar de atividades praticas e tedricas durante 40

horas/aula. No evento serdo abordados temas como biologia das abelhas, adequagao do local para instalagéo
do apiario, nogdes basicas sobre transporte do enxame até o apiario, identificacdo e controle de pragas e
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doengas do enxame, identificagdo do ponto de colheita e extragdo do mel e beneficiamento de laminas
alveoladas.

“Esse curso do SENAR-AR/MS é uma oportunidade para os apicultores se enquadrarem nas técnicas da
apicultura moderna, trabalhando em conjunto e de forma organizada”, afirma Gustavo Bijos, que ira ministrar
0 CUrso.

Informacdes sobre outros cursos do SENAR-AR/MS podem ser encontradas no portal -
www.senarms.org.br.

Fonte: WebApacame - Veiculo: MS Noticias - Se¢éo: Cidades - Data: 16/02/2007 - Estado: MS

8 - Producgao de mel gera renda e recupera area degradada

A previsdo de mudangas climaticas na Floresta Amazbnica é uma das maiores preocupagdes dos
especialistas da atualidade. De acordo com dados do novo modelo climatico desenvolvido pelo Inpe (Instituto
Nacional de Pesquisas Espaciais) a regido terd em 70 anos um clima mais quente e seco do que o atual, com
uma elevacgéo de temperatura de cerca de 6° C.

Diante desse cenario, 0 homem vem trabalhando para amenizar as conseqliéncias de sua agdo sobre a
natureza. Uma das alternativas tem sido a producéo florestal sustentavel que o Governo do Amazonas esta
apoiando por meio de atividades que gerem producdo e mantenham a floresta em pé.

Dentre as atividades desenvolvidas pela Afloram (Agéncia de Florestas e Negocios Sustentaveis) em mais de
80% dos municipios do Estado, vem se destacando a meliponicultura, criacdo de abelhas indigenas sem
ferrdo, que além de gerar renda e emprego para 0s moradores da floresta ainda colabora para o
reflorestamento e polinizagao da regiéo.

A criagao de abelhas sem ferrdo vem sendo disseminada pelo Programa Zona Franca Verde como atividade
de baixo investimento, alta rentabilidade e impactos positivos ao meio ambiente ja que as abelhas polinizam a
regido, contribuindo para a manutencdo da diversidade florestal. “Com a criagdo destas abelhas, 0 homem
colabora com a preservagao e ainda retira da floresta um produto altamente rentavel e aceito em qualquer
mercado consumidor.

O segredo é somente o manejo destes animais”, explicou Max Dias, coordenador do Programa de
Meliponicultura do Amazonas, desenvolvido pela Afloram.

O técnico explicou que as abelhas precisam da florada das arvores para produzir mel com qualidade e, em
troca, o animal espalha pélen e sementes por toda a regido, gerando outras arvores. Este processo é um dos
mais importantes dentro da cadeia florestal. “Quanto mais abelhas os comunitarios criarem, maior é a
possibilidade de obter renda para as familias e mais intenso sera o processo de renovagéo da floresta e
recuperacdo de areas degradadas, colaborando ainda para o processo conhecido como seqlestro do
carbono, que visa conter 0 acumulo de CO2 na atmosfera”, avaliou Max Dias.

Desde que comegou a ser disseminada pelo Estado, a produgdo de mel saltou de 2.000kg em 2005 para
4.000kg em 2006, resultado do manejo feito em 3.980 coldnias existentes atualmente no Amazonas, cerca de
330 % a mais do que em 2003 quando o Governo do Amazonas implantou a atividade.

Fonte: WebApacame - Veiculo: Jornal do Commercio - AM - Segéo: Economia - Data: 3/02/2007
Estado: AM
10 - CONVITE - 40° CONGRESSO INTERNACIONAL DE APICULTURA - APIMONDIA - MELBOURNE -
AUSTRALIA - 09 a 14 de SETEMBRO de 2007



http://www.senarms.org.br/

Prezado(a) Associado(a):

Vocé é nosso convidado para integrar a caravana que ira participar do 40° Congresso Internacional de
Apicultura — APIMONDIA - que, realizar-se-a, de 09 a 14 de setembro de 2007, na cidade de Melbourne, na
Australia.

Depois de muitos meses de intensa negociagdo com as Operadoras e Cias. Aéreas finalmente o
Departamento de Eventos da APACAME conseguiu um programa enxuto a pregos justos visando possibilitar
a participacdo dos associados neste que é o maior evento da Apicultura mundial. Cumpre-nos informar que
apesar de todos os esforgos estdo confirmados somente 35 (TRINTA E CINCO) PARTICIPANTES, sendo que
0 nimero minimo de adesao para que a viagem se realize sera de 25 PARTICIPANTES.

Estamos entre a cruz e a espada, pois com menos de 25 participantes ndo havera a viagem. Os pregos estdo
confirmados somente para 35 participantes até a presente data. Havendo mais de 35 participantes vamos
tentar confirmar a partir do 36° com as mesmas condicdes de prego, voos, hospedagem, etc.

Isto n&o nos desanima, pois cada viagem tem as suas caracteristicas e nunca a preparacéo de uma foi mais
facil do que a outra. O importante é que todos os que participaram das anteriores voltaram satisfeitos com a
programacao realizada.

Isto posto, resta agora a sua importantissima participagéo, pois a viagem foi feita para vocé. Leia atentamente
a programagao, decida-se e inscreva-se 0 mais rapido possivel uma vez que o nimero confirmado € pequeno
e vocé ndo pode deixar de participar desta viagem em companhia da familia APACAME.

Um grande Abrago

Cleide Zara - Coordenadora de Eventos da APACAME (www.apacame.org.br)

Fonte: WebApacame — 12/02/2007 -

11 - Ceara: Federacao Cearense de Apicultura quer ampliar negécios no Estado

Quixada/CE - Uma das principais metas da Federag@o Cearense de Apicultura (Fecap) para este ano é o
fortalecimento associativo do setor produtivo melifero. A nova diretoria da Fecap, empossada no inicio deste
més, pretende arregimentar mais associados e ampliar seu campo de atuacéo. Atualmente, o maior nimero
de produtores de mel silvicola do Estado se concentra no Sertdo Central e regido Jaguaribana. A idéia é
transformar o Ceara em uma imensa colméia de empreendimentos no setor.

Para tanto, o presidente eleito, 0 agropecuarista Rocky Almeida Siqueira, atual secretario de Agricultura de
Mombaga, pretende criar Nlcleos da Fecap em todas as macro-regides do Estado.

Com a medida espera triplicar 0 nimero de Associacles engajadas nas agdes da entidade representativa.
Hoje, 24 municipios estdo associados. A maior representatividade é encontrada no Sertdo Central: Quixada,
Boa Viagem, Ibicuitinga, Pedra Branca, Senador Pompeu, Solondpole e Mombaga, onde funciona a sede da
entidade. Neste ano pretendem chegar a, no minimo, 60 associados na Federag&o.

Histéria recente

Constituida em margo de 2002, a Fecap ja conta com considerada experiéncia em agdes tecnoldgicas e de
mercado. Quem garante é seu presidente. A Federag&o tem atuado na elaboragéo de projetos para compra
antecipada do mel, por meio da Conab, no incentivo e introdug¢do do produto na culinaria, principalmente
escolar, e no segmento de panificagao.



Outra importante atua¢do vem ocorrendo na realizagdo de cursos para melhoria da qualidade do mel, o
aumento da produtividade das colméias e producdo de rainhas em pequena escala. Os processos sdo
acessiveis a todos os produtores. Nao importa o porte do empreendimento.

Explicam os associados que as referéncias favoraveis a Fecap se estendem a participagdo em congressos
nacionais e realizacdo de encontros do setor no Estado. No ultimo deles, realizado em outubro do ano
passado, representantes de 25 municipios estiveram presentes. Ainda criaram o embrido da Camara Setorial
do Mel. A formagdo viabilizara avangos na inter-setorialidade e ajudard na conquista de recursos e
empreendimentos tecnoldgicos para o setor produtivo melifero no Estado.

Coordenadores da nova administracdo ressaltam que a busca pelo fortalecimento da federa¢do apicola se
desenvolve gragas a excelente atuacdo do engenheiro Paulo Airton de Macedo, presidente da organizagao na
gestao anterior. Foram conquistadas, nesse periodo, parcerias com o Sebrae, Fundagdo Mussambé, Flor da
Terra, Conab, Faec, Sindpan e Prefeitura de Mombaca.

Mais informagdes: Federagdo Cearense de Apicultura Rua Capitdo Rocha Andrade, 166-Mombaca - Ceara.
(88) 8812 0789. rocky.fecap@... - Alex Pimentel

Fonte: WebApacame - Veiculo: Pagina Rural - Segéo: Nacional - Data: 26/02/2007 - Estado: RS

12 - Apicultores garantem renda fixa
Silvaneide Guedes - Especial para O LIBERAL

Cerca de dez mil pessoas de quatro municipios do Estado do Para vao receber um reforco na alimentagao
diaria. Um convénio entre Companhia Nacional de Abastecimento - Conab e a Associagao dos Criadores de
Abelhas da Amazénia — Ascam garante a distribuicdo de mel de abelhas para instituicdes atendidas pela
companhia que beneficiam criangas, jovens e idosos em situagdo de risco social. A iniciativa, além contribuir
para uma boa alimentagéo, garante aos apicultores renda fixa para honrar 0 compromisso assumido com 0s
bancos do Brasil e da Amazbnia, que liberaram financiamento aos trabalhadores por meio do Programa
Nacional de Fortalecimento da Agricultura Familiar — Pronaf.

Cinglienta por cento da producdo da safra 2006 foi comprometida no contrato, o que representa 15 toneladas
de mel de abelhas produzidas em Colares, Santa Izabel, Santo Antonio do Taua e Vigia. O produto foi
entregue diretamente para instituicbes que atendem criangas, jovens e adultos de baixa renda e que tém
deficiéncias alimentares.

A compra foi possivel por meio do Programa de Participagdo Especial da Conab — Compra Antecipada
Especial da Agricultura Familiar, um beneficio que a Conab oferece a produtores rurais como garantia de
renda fixa para associagdes contempladas pelo Pronaf em varios segmentos. Em 2006, a Ascam solicitou
participagdo no programa apds receber R$ 100 mil do Pronaf, dinheiro utilizado na ampliagéo dos apiarios.

Cada apicultor recebeu cerca de 20 caixas, 0 que dobrou o nimero de equipamento nos municipios que
fazem parte do ‘Apicultura na regido de Belém’, incluindo S&o Caetano de Odivelas, projeto realizado pelo
Sebrae no Para e uma rede de parceiros que intermediou a negociagao.

Pelo contrato, cabe & Conab pagar R$ 7,50 por cada quilo de mel, valor maximo pago no mercado. 'O prego
do mel entregue para a Conab é o melhor do mercado, pois normalmente nés vendemos a um valor que varia
entre R$ 2,80 e R$ 3,50, comenta o presidente da Ascam, James Sewnarine, apicultor de Santa Izabel.
Segundo o presidente, a associagdo é responsavel pela entrega do produto direto a instituicdo atendida,
rotulado e pronto para o consumo, ficando ela, inclusive, responsavel pelo frete do carregamento.



O Centro Social e Educacional Pedro das Neves Teixeira, em Santo Antonio do Taug, foi uma das institui¢des
beneficiadas pelo programa da Conab. O Centro, que existe ha 17 anos e é mantido por uma igreja
evangélica, atende cerca de mil criancas e adolescentes. 'Nossas criangas tém uma alimentagéo deficiente.
Muitas vezes nem tém o que comer. Por isso estamos felizes com a doacdo de mel', comenta a diretora do
Centro, Azeni da Rocha. Segundo Azeni, o produto sera aproveitado de varias maneiras. 'O maior uso sera
nos sucos, mas vamos usar para fazer biscoitos e outras', comenta.

A idéia agradou Patricia Coelho, aluna da 62 série da Escola Major Cornélio Peixoto que vai receber uma
parte do mel repassado pelo Centro. 'Eu achei gostoso, melhor do que com agucar', comentou a estudante ao
provar o suco adogado com mel. Quem também aprovou o sabor do mel no suco foi Alex Oliveira, que cursa a
72 série na Escola da Comunidade do Barro Branco. 'Achei muito bom. Estou adorando, porque vai para a
nossa merenda', disse o garoto ao se referir ao uso do mel na merenda escolar da instituicédo de ensino que
também recebera uma parte do mel de abelhas que foi destinado ao Centro Social.

Para o diretor-superintendente do Sebrae no Para, Hildegardo Nunes é fundamental criar alternativas para
que os pequenos produtores rurais tenham condigdes de vender seus produtos e acesso ao mercado. Para
ele, a venda para a Conab também demonstra o quanto € importante que os apicultores estejam juntos.

'O trabalho de organizagdo social abre portas, fortalece os pequenos produtores, que isolados tém
dificuldade para escoar a produgéo'. Hildegardo acredita ainda que esta parceria (Conab e Ascam) revela a
necessidade de mecanismos que favoregam a participagdo das Micro e Pequenas Empresas (MPEs) em
compras governamentais. 'E preciso criar oportunidades, apoiar os pequenos negdcios com mecanismos que
garantam a sua participagdo em compras governamentais, 0 que estd previsto na Lei Geral das MPEs,
sancionada pelo presidente Lula em dezembro de 2006 “ finaliza.

Também receberam mel a Pastoral da Crianga, o Clube Beneficente Professor Luiz Gama, a Creche Nossa
Senhora do Santo Rosario e 0 Centro Comunitario de Mocajatuba, em Colares; a Associagdo Comunitaria de
Americano, a Associagao de Agricultura de Nova Olinda, o Projeto de Assisténcia e Recuperagéo de Criangas
e Adolescentes, a Pastoral da Crianca e o Clube de Maes Nova Esperanga, em Santa Izabel do Parg; e a
Secretaria de Trabalho e Promogao Social do Municipio (Semtps) de Vigia.

Além deles, o Centro doara alguns quilos para as escolas Major Cornélio, Comunidade do Barro Branco e
para 0 Centro Social de Santo Anténio do Taud, para ser usado na merenda de criangas e adolescente
atendidos pelo Programa de Erradicag&o do Trabalho —PET.

PROGRAMA

O Programa de Participagdo Especial da Conab — Compra Antecipada Especial da Agricultura Familiar foi
criado em 2003 para atender associagdes de produtores rurais em varios segmentos. No ano passado, cerca
de 40 associagdes foram beneficiadas pelo programa em todo o Estado, ndo sé de apicultores, mas também
de produtores de feijdo, farinha de mandioca e verduras. As associa¢des podem solicitar participagdo no
sistema de compra com doagao automatica para instituicdes ou para fazer estoque do produto.

O presidente da Conab explica que ndo ha um teto maximo para o recebimento do beneficio por associagao,
0 que ha, ainda segundo ele, & um valor estipulado para cada trabalhador. 'Cada membro da associagao sé
pode receber R$ 3, mil pelo programa'’, explica o presidente da Conab.

Negdcio seré principal atividade

A maior parte dos 150 apicultores que fazem parte da Ascam tera na apicultura sua principal fonte de renda a
partir de 2007. A informagéo foi dada pelo presidente da associagdo. Segundo James, até a implantagéo do
projeto ‘Apicultura na regido de Belém’' a atividade apicola nos municipios era artesanal, praticada por
agricultores de forma isolada e sem a consciéncia de que podia ser um negocio.



Com a organizag@o dos trabalhadores em associagdo e 0 aumento da produgdo, mais da metade dos
membros da Ascam se prepara para apostar ainda mais na producdo do mel de abelhas ja neste ano. 'As
pessoas estdo vendo os resultados, as vantagens e querendo intensificar a produgéo’, informa James. Em
2007, a producdo de mel na regido, que vem sendo chamada de ‘Corredor do Mel', deve chegar a 60
toneladas, o dobro da safra de 2006. 'O trabalho sera redobrado, mas acreditamos que vamos conseguir’,
comenta James.

Olhando os lucros de hoje, o presidente da Ascam lembra do inicio do trabalho. 'O meleiro, como era
chamado o apicultor, derrubava as arvores perto das abelhas, colocava caixas e espremia mel sem nenhum
conhecimento técnico, mas tudo isso mudou depois de 2005. Agora, a gente sabe bem o que faz, como
profissionais', comenta James ao falar do que os trabalhadores aprenderam nos cursos de capacitacdo
ofertados pelo projeto coordenado pelo Sebrae. 'Ja fizemos cursos de apicultura basica e avangada, que nos
ensinaram desde a captura dos enxames até o manejo, principalmente em época de chuva', observa James

A regido onde os municipios est&o localizados é considerada um dos melhores lugares para a produgéo de
mel, por se tratar de &reas de mangue -um ecossistema costeiro, de transi¢do entre os ambientes terrestre e
marinho, caracteristico de regides tropicias e subtropicais-, nas quais existem as melhores floradas.

O mel desses locais € o mais aceito no mercado internacional por ser o tipo mais claro, chamado ‘mel de
mesa’, segundo o presidente da Ascam. 'Esse mel é muito bem aceito fora do Brasil, principalmente no
mercado europeu, onde ele é cristalizado depois de uma padronizagao obtida a partir da misturado com o mel
mais grosso. O uso mais freqiiente é o tablete de mel', explica James.

Atualmente, existem trés mil caixas distribuidas nos apiarios dos municipios atendidos pelo projeto, mas
apenas metade esta produzindo, a outra ird comegar este ano junto com mais 1.500 caixas que ainda serao
montadas. Com esse potencial, que é resultado de um trabalho de fortalecimento dos apiarios em 2006, a
intencdo para este ano & focalizar as a¢des no aumento da produgio.

'J& temos alguns planos para o mercado internacional, mas ndo podemos pensar nisso com a producao atual
que, apesar de ter crescido muito nos dois Ultimos anos, ainda ndo é suficiente para atender as demandas
internas e de fora do Pais', admite. Ele também acredita que a Ascam precisa de mais socios. 'Como a
associacdo é nova -menos de dois anos de criagao-, ainda esperamos a entrada de mais apicultores. A nossa
expectativa € de que devemos chegar a 200 s6cios este ano', acrescenta. (S. G.)

Fonte: WebApacame - Veiculo: O Liberal - PA - Se¢éo: Poder - Data: 19/02/2007 - Estado: PA

13 - Pdlen apicola é avaliado
Grupo estuda a microbiologia do produto in natura
Taubaté

Pesquisadores do Pdlo Regional do Vale do Paraiba, do Ital (Instituto de Tecnologia dos Alimentos) e do 1Z
(Instituto de Zootecnia), vinculados a Secretaria de Agricultura e Abastecimento do Estado de Séo Paulo,
desenvolvem um projeto de pesquisa para avaliagdo microbioldgica do pdlen apicola in natura e desidratado
sob diferentes temperaturas. Os primeiros resultados do projeto devem estar disponiveis em 2008 e
complementaréo outros aspectos do polen, ja avaliados pelos pesquisadores.

Este é o segundo projeto do grupo que recebera o financiamento da Fapesp. O primeiro projeto foi realizado
em parceria com a Faculdade de Ciéncias Farmacéuticas (FCF) da USP, no qual desenvolveu-se trabalho
que caracterizava e quantificava as vitaminas presentes no polen das abelhas da espécie Apis mellifera da
regido de Pindamonhangaba.



De acordo com os resultados apresentados, as amostras analisadas na regido podiam ser consideradas fonte
de betacaroteno e vitamina C, visto que uma porgdo de 25 gramas fornece 15% da ingestdo diaria
recomendada, além de serem ricas em vitamina E. O novo estudo vai avaliar a qualidade microbioldgica do
pdlen apicola in natura e do pélen submetido a diferentes processos de secagem, nas mesmas condigdes de
processamento do produto comercializado no mercado.

Além disso, o trabalho pretende avaliar se 0 manejo adotado pelo apicultor garante a inocuidade do produto.
Outro projeto em desenvolvimento na unidade de pesquisa quer distinguir o pélen de acordo com o dia da
producao.

SERVICO: Pélo Regional. Tel. (12) 3642-7822.

Fonte: WebApacame - Veiculo: Jornal Vale Paraibano - Se¢éo: Rural - Data: 20/02/2007 - Estado: SP

14 - Pesquisa utiliza abelhas na polinizagao do camu-camu

Ela € uma fruta rica em vitamina C (acido ascérbico). O alto teor de acido ascorbico (2.950 mg por 100 g de
fruto) é superior ao encontrado em frutas como a acerola, lim&o, laranja, entre outras. Isso significa ser
sessenta vezes superior a quantidade produzida pelo lim&o e cerca de cem vezes mais do que a laranja. Mas,
ela passa despercebida entre a maioria da populagéo da regido, apesar de ser encontrada em quase toda a
Amazbnia, nas margens dos rios e lagos. Todavia, devido ao seu potencial econdémico vem despertando a
ateng&o dos cientistas do Instituto Nacional de Pesquisas da Amazénia (Inpa/MCT).

Estamos falando do camu-camu, também conhecido como cagari ou araga-d'agua (Myrciaria dubia). A grande
importancia do fruto como alimento é devido ao seu elevado teor de vitamina C. Contudo, quando se pensa
em planta-la em larga escala, ainda existem gargalos a serem superados para uma efetiva produgédo em
escala comercial. Uma alternativa encontrada por pesquisadores do Inpa foi a utilizagdo de abelhas sem
ferréo na polinizagdo do camu-camu em areas de plantio em terra-firme.

Segundo o pesquisador responsavel pelo trabalho, Alexandre Coletto da Silva, a idéia do projeto "Uso de
abelhas sem ferrdo na polinizagdo e estudo da entomofauna associada ao camu-camu na Amazénia Central",
é manejar abelhas provenientes de um meliponario (local onde se cria abelhas sem ferréo) migratério em
areas de plantio do camu-camu para aumentar a produtividade dos frutos.

Isso porque observagdes anteriores indicaram que essas abelhas sdo capazes de visitar as flores do camu-
camu em determinadas areas de cultivo e também em ambientes naturais. Vale ressaltar que as abelhas
Melipona séo responsaveis por 30% a 90% da polinizagao das arvores, dependendo do bioma considerado.

"O camu-camu é uma planta extremamente promissora por ser nativa e dela se aproveitar os frutos para
preparagao de sucos, geléias, bebidas alcodlicas, sorvetes, cosméticos, entre outros, e por ter um alto valor
nutricional, principalmente, para a populagéo local. Todavia, o plantio em escala agrondmica esta suscetivel
ao ataque de pragas, por isso, durante a pesquisa sera feito também o levantamento dos insetos que possam
causar prejuizos econdmicos para os produtores", explicou Coletto.

As plantas que serdo estudadas durante a pesquisa possuem caracteristicas agrondmicas importantes, por
exemplo, frutos com maior quantidade de polpa do que os encontrados em area de varzea. Essas plantas
fazem parte de um banco de germoplasma de diferentes acessos (populagdes de varios locais da Amazédnia,
como os rios Cauamé, em Roraima, Candeias, em Ronddnia, Uatumé, no estado do Amazonas e também do
Peru).

"Como ndo podemos trabalhar com 200 e/ou 300 plantas, faremos uma amostragem dessas diferentes
populagdes”, informou. Os trabalhos em campo serdo realizados na Estagdo Experimental de Hortalicas do
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Inpa, localizada no Km 14 da Avenida Torquato Tapajés e também na Fazenda Yurican, localizada na AM-
010, Km 100.

Além dessas areas experimentais também seréo coletados dados em plantios naturais na varzea. Nas areas
experimentais seréo realizados testes de polinizagdo, ou seja, sera verificado a taxa de polinizagdo com e
sem a introdugdo de colméias. Para isso, diferentes flores serdo marcadas e, paralelamente, serdo coletados
dados comportamentais das abelhas com anélise de fotografias e videos, observagdes comportamentais
diretas etc.

"As colméias serdo deslocadas do meliponario, proximo a Manaus [AM], as areas de plantio em estudo, pois
nao poderemos deixa-las permanentemente nos locais da pesquisa por se tratarem de areas distantes. Para
a manutengdo das colméias é necessario um conjunto de procedimentos que chamamos de manejo
(alimentagao artificial, cuidado com inimigos naturais, limpeza etc). Por isso, somente quando necessario
essas colméias serdo deslocadas para as areas experimentais de manejo do camu-camu", ressaltou.

Luis Mansuéto - Assessoria de Comunicagéo do INPA

Fonte: WebApacame - Veiculo: Agencia CT - Segéo: Noticias - Data: 15/02/2007 - Estado: DF

14 - Pesquisa utilizara abelhas na polinizagao do camu-camu

O camu-camu possui elevado teor de vitamina C (acido ascorbico). Isso significa ser 60 vezes superior a
quantidade produzida pelo liméo e cerca de 100 vezes mais do que a laranja.

Luis Mansuéto

Ela é uma fruta rica em vitamina C (&cido ascérbico). O alto teor de &cido ascérbico (2950 mg por 100g de
fruto) é superior ao encontrado em frutas como a acerola, lim&o, laranja, entre outras. Isso significa ser 60
vezes superior a quantidade produzida pelo lim&o e cerca de 100 vezes mais do que a laranja. Mas ela passa
despercebida entre a maioria da populagao da regido, apesar de ser encontrada em quase toda a Amazonia
nas margens dos rios e lagos. Todavia, devido ao seu potencial econdmico vem despertando a atengao dos
cientistas do Instituto Nacional de Pesquisas da Amazdnia (INPA).

Estamos falando do camu-camu, também conhecido como cagari ou araga-d'agua (Myrciaria dubia). A grande
importancia do fruto como alimento é devido ao seu elevado teor de vitamina C. Contudo, quando pensa-se
em planta-la em larga escala, ainda existem gargalos a serem superados para uma efetiva produgdo em
escala comercial. Uma alternativa encontrada por pesquisadores do INPA foi a utilizagdo de abelhas sem
ferrdo na polinizagdo do camu-camu em areas de plantio em terra-firme.

Segundo o pesquisador responsavel pelo trabalho, Alexandre Coletto da Silva, a idéia do projeto “Uso de
abelhas sem ferrdo na polinizagdo e estudo da entomofauna associada ao camu-camu (Myrciaria dubia) na
Amazonia Central’, é manejar abelhas provenientes de um meliponario (local onde se cria abelhas sem
ferrdo) migratdrio em areas de plantio do camu-camu para aumentar a produtividade dos frutos. Isso porque
observagdes anteriores indicaram que essas abelhas sdo capazes de visitar as flores do camu-camu em
determinadas areas de cultivo e também em ambientes naturais. Vale ressaltar que as abelhas Melipona séo
responsaveis por 30% a 90% da polinizagao das arvores, dependendo do bioma considerado.

“O camu-camu é uma planta extremamente promissora por ser nativa e dela se aproveitar os frutos para
preparagao de sucos, geléias, bebidas alcodlicas, sorvetes, cosméticos, entre outros, e por ter um alto valor
nutricional, principalmente, para a populagéo local. Todavia, o plantio em escala agrondmica esta suscetivel
ao ataque de pragas, por isso, durante a pesquisa, sera feito também o levantamento dos insetos que
possam causar prejuizos econdmicos para os produtores”, explicou Coletto.
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As plantas que serdo estudadas, durante a pesquisa, possuem caracteristicas agronémicas importantes, por
exemplo, frutos com maior quantidade de polpa do que os encontrados em area de varzea. Essas plantas
fazem parte de um banco de germoplasma de diferentes acessos (populagdes de varios locais da Amazbdnia,
como, os rios Cauamé em Roraima, Candeias em Rondénia, Uatum& no Amazonas e também do Peru).
“Como ndo podemos trabalhar com 200 e/ou 300 plantas, faremos uma amostragem dessas diferentes
populagdes”, informou.

Os trabalhos em campo serdo realizados na Estagdo Experimental de Hortalicas do INPA, localizada no Km
14 da Avenida Torquato Tapajés e também na Fazenda Yurican, localizada na AM-010, Km 100. Além dessas
areas experimentais, também serdo coletados dados em plantios naturais, na varzea. Nas areas
experimentais, serdo realizados testes de polinizagdo, ou seja, sera verificado a taxa de polinizagdo com e
sem a introdugdo de colméias. Para isso, diferentes flores serdo marcadas e, paralelamente, serdo coletados
dados comportamentais das abelhas, com andlise de fotografias e videos, observagdes comportamentais
diretas, etc.

“As colméias serdo deslocadas do meliponario, préximo a Manaus, as areas de plantio em estudo, pois néo
poderemos deixa-las, permanentemente, nos locais da pesquisa por se tratarem de areas distantes. Para a
manutengdo das colméias é necessario um conjunto de procedimentos que chamamos de manejo
(alimentagao artificial, cuidado com inimigos naturais, limpeza, etc). Por isso, somente quando necessario
essas colméias serdo deslocadas para as areas experimentais de manejo do camu-camu’”, ressaltou.

O pesquisador disse que as coletas serdo realizadas durante 24 meses, periodo de duragdo do projeto. No
primeiro ano, serao feitas analises dos testes de poliniza¢do, ou seja, se as abelhas estdo visitando as flores
do camu-camu. O mesmo processo sera repetido no ano seguinte. Para isso, serdo utilizadas redes
entomoldgicas (ver boxe) para captura das abelhas, aspiradores e frascos diversos. Ele ressaltou que sera
dado atengao especial aos meses de floracdo macica do fruto que vai de novembro a margo.

O pesquisador afirmou que durante seu doutorado, finalizado no inicio do ano passado, se dedicou a
implantar e desenvolver projetos de meliponicultura (manejo de abelhas sem ferrdo) em areas indigenas.
Além disso, coletou valiosas informagdes sobre o etnoconhecimento (saber dos povos tradicionais: indios,
caboclos, ribeirinhos, etc), a biologia € 0 manejo desses insetos e agora pretende trabalhar também outros
servicos que as abelhas podem prestar a0 meio ambiente, como a polinizagdo de plantas de interesse
econdmico.

“Hoje, temos a oportunidade de colocar em pratica estudos acerca dos beneficios que estes insetos podem
realizar aumentando a produgéo de frutos de importancia para o ambiente Amazédnico. A inteng&o € relacionar
a pesquisa basica com a aplicada de forma a gerar beneficios para a melhoria da qualidade de vida das
comunidades tradicionais”, enfatizou.

De acordo com Coletto, apesar deste projeto ndo envolver populages humanas diretamente, existem planos
para a implantagdo desta cultura (camu-camu) em grande escala em areas indigenas, em especial nas
comunidades Murutinga e Tauaris (etnia Mura), ambas ligadas ao municipio de Autazes.

O projeto foi aprovado no ambito do Programa Primeiros Projetos da Fundagdo de Amparo a Pesquisado do
Estado do Amazonas (FAPEAM) e Conselho Nacional de Desenvolvimento Cientifico e Tecnoldgico (CNPq),
e esta orgado em R$ 21 mil.

O trabalho esta sendo desenvolvido sob a coordenagao do pesquisador, Dr. Kaoru Yuyama, da Coordenagéo
de Pesquisas em Ciéncias Agrondmicas (CPCA/INPA), e da suporte a um projeto maior de doutoramento da
estudante Christinny Giselly Bacelar Lima intitulado: Estudos da Biologia Reprodutiva e Polinizacdo Aplicados
a Produg@o de Frutos em 15 Acessos de camu-camu (Myrciaria Dubia (H.B.K.) Mc Vaugh) Adaptadas a Terra
Firme da Amazonia Central/Brasil.
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Redes entomoldgicas: confeccionadas de tecido com malha (filo, tunil, organza, voile, etc), elas tém a forma
de um coador de café com uma haste de arame resistente e um cabo de aluminio, os quais sdo utilizados
para captura de insetos.

Fonte: www.inpa.gov.br - 16/02/2007

15 - A criagao racional de abelhas pode render a produgao de mel, prépolis, geléia real, cera e
apitoxina

A produgdo de mel ndo é a Unica atividade que rende lucro aos apicultores brasilienses. A apicultura tem
outros produtos, ainda pouco explorados no Distrito Federal. A geléia real, a prépolis e o pélen, utilizados
como auxiliares no tratamento de algumas doengas, em dietas e como complemento alimentar, ainda sé&o
pouco explorados pelos apicultores locais.

Esses itens ndo séo produzidos em quantidade suficiente pelos produtores brasilienses e, inclusive, toda a
geléia real consumida aqui, precisa ser comprada de outros estados. Isso aponta um nicho de mercado a ser
explorado.

Segundo Angelino José Ferreira, da Associacdo Apicola do Distrito Federal (API/DF), "a produgdo do DF
consegue atender apenas 20% da demanda local de mel e seus derivados". Por isso, 0s pequenos
apicultores apostam no potencial do mercado local e tém a meta de aumentar em 30% a produgéo deste ano.

"Nossa estratégia é crescer junto com a demanda”, explica Ferreira. A proposta é trabalhar para fortalecer a
cadeia produtiva da apicultura local, valorizando a agricultura familiar, tornando a atividade uma importante
fonte de renda.

Geléia e polen

O produto mais nobre da apicultura é a geléia real. Ela é produzida pelas abelhas nutrizes, com idade entre
quatro e 14 dias e é resultante da acdo combinada das glandulas faringeas (secregao clara) e das glandulas
mandibulares (secreg¢do branco leitosa) localizadas na cabeca da abelha.

A geléia real é o alimento das larvas das abelhas até seu terceiro dia de vida. J& a abelha-rainha se alimenta
somente com geléia real. Apesar de ambas se originarem de uma larva idéntica, a da abelha rainha cresce
bem mais que a da comum e, enquanto a operaria vive, em média, 45 dias, a rainha pode viver até cinco
anos.

O produto é considerado a mais completa formula de nutrientes encontrada na natureza, pois possui alta
concentracdo de elementos essenciais para o equilibrio organico — 18 dos 22 aminoacidos conhecidos, 14
vitaminas e 13 minerais — além de substancias exclusivas, que possuem agéo regeneradora, rejuvenescedora
e anticancerigena.

A geléia real pode ser encontrada em casas especializadas. O preco é salgado: R$ 40 por um vidro de 30
gramas. 1sso, por conta do alto custo de produgdo. De acordo com a apicultora Maria Aparecida da Silva, do
Apiario Kundalini, ainda nédo esta compensando produzir a geléia real em Brasilia, porque é necessario ter mil
colméias para se produzir um quilo do produto, o que eleva bastante os custos.

Nutritivos e bons para a salde
O pdlen é o gameta masculino da planta, o elemento fecundante da flor, que é uma das partes reprodutivas

das plantas. Para obter o produto, por meio da apicultura, os produtores plantam girasséis préximos as
colméias e dali as abelhas retiram o polen.
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As abelhas umedecem o pdlen com saliva e néctar (ou mel), permitindo assim que ele seja aglutinado e
transportado até as colméias. Ao contrario da geléia real, a produgdo do pdlen € bem mais facil e a atividade
esta em plena expansao no Distrito Federal.

O polen é rico em nutrientes e materiais ativos que incluem aminoacidos, proteinas, vitaminas (especialmente
a C e a E), &cidos graxos essenciais e carboidratos. O polen ¢ indicado no controle das doengas coronarias,
pois diminui as gorduras do sangue e estabiliza a pressdo sanguinea. O produto pode ser comprado em
farméacias de produtos naturais e o preco varia entre R$ 15 e R$ 45, dependendo da quantidade.

Antibiotico natural

A prépolis é formada por ceras e resinas, coletadas por abelhas em diversas partes das plantas como brotos
e botbes florais. Na colméia, ela é usada para vedar o local, impedindo a invasdo de insetos e
microorganismos indesejaveis.

E um poderoso antibidtico natural, tem varios efeitos terapéuticos, além de revigorar o organismo. E também,
um otimo cicatrizante e regula as fungdes cardiacas, renais, glandulares, intestinais e circulatérias, além de
reduzir o colesterol. Depois do mel, é o produto mais vendido pelos apicultores locais.

Outro produto da colméia é a cerca. E uma substancia oleosa, que se solidifica em forma de laminas
delgadas, quase transparentes, que a abelha operaria desprende do seu corpo. Ela é usada para formar as
células hexagonais que formam o favo.

Em cosmetologia, é utilizada para cuidar de peles delicadas e também, para produgéo de cera depilatéria. E
muito apreciada devido as suas qualidades cicatrizantes e antinflamatdria.

Na industria, a cera é usada para polimento de metais e madeiras, como isolador de bobinas, na
galvanoplastia, na fotografia, na pirotécnica e ainda para impermeabilizar panos e papéis; na fabricagéo de
velas e como matéria-prima para copia de figuras com o uso de moldes.

Divulgagéo/Apiario Kundalini - Para a extrag@o do mel é necessario retirar a cera que veda os favos. - Brasilia
é importadora Cedoc/Toninho Tavares/10.11.01

Os produtos finais dependem do manejo - Fernando Rodrigues - Maria Aparecida diz que o clima seco da
regido do DF favorece a qualidade do mel.

Apesar do 6timo nicho de mercado, a propolis € o pdlen ainda ndo séo produzidos em quantidade suficiente,
abastecendo apenas parte do mercado local. Para aumentar a produtividade e disseminar o conhecimento
apicola, a Secretaria de Agricultura do Distrito Federal construiu uma unidade de processamento, que
recebeu 0 nome de Palacio do Mel, na Fazenda do Pré-Rural, na Granja do Torto.

A unidade é usada coletivamente pelos apicultores, o que possibilitou o desenvolvimento da atividade. Agora,
produtores trabalham sem perder o foco de qualidade. O mel é devidamente processado e certificado pelo
Dipova, deixando de lado a clandestinidade. Os produtores, para divulgar seus produtos, participam de feiras
pela cidade.

O mel produzido em Brasilia € um dos melhores do Pais. Pela segunda vez, um apiério brasiliense foi
considerado o melhor do Brasil, titulo concedido em concurso realizado no ano passado, em Sergipe, durante
0 18° Congresso Brasileiro de Apicultura. Os jurados analisaram cor, aroma, acidez, pureza e o sabor do
produto. Segundo Maria Aparecida da Silva, vencedora do concurso, o que favorece os apicultores da regido
é 0 clima seco.
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A Associacdo Apicola do DF (API/DF), que agrega 140 apicultores, investiu na compra dos equipamentos de
agroindustria para deixar o Palacio do Mel pronto para ser utilizado.

Os apicultores levam para 14 o mel em estado bruto, nos favos. Dispondo de local e equipamentos
adequados, o mel é processado e acondicionado em recipientes apropriados. Com esse procedimento e 0
registro, a qualidade do produto é garantida, favorecendo muitos apicultores para que saiam da informalidade.
Servigo: Associagao Apicola do DF — 3443-1038 - Apiario Kundalini - 3346-4237 -

Fonte: WebApacame — Veiculo: Jornal de Brasilia — DF - Se¢do: Suplementos - Data: 16/02/2007 - Estado:
DF

16 - 2° ENCONTRO REGIONAL DE APICULTURA EM SOROCABA

Mensagem:

A CBA convida a Comunidade Apicola a participar do Evento de SOROCABA - SP, oportunidade que
estaremos divulgando os Projetos e Agbes para o Setor ao longo de 2007.

José Cunha - Presidente da CBA

2°ENCONTRO REGIONAL DE APICULTURA EM SOROCABA-SP - 28 de fevereiro de 2007, no Auditério do
SESI

PROGRAMA:

8:00h- Recepcao e entrega de material; - 8:30h- Abertura Oficial do Evento; - 9:00h as 09:30 - Palestra —
Constantino Zara Filho — Presidente da APACAME - SP; - Tema: Associativismo; - 9:30 as 12:20h - Palestra
— Armindo Vieira do Nascimento Junior- CIA das Abelhas/consultor — Contagem — MG - Tema: Aspectos
Nutricionais e Farmacolégicos dos Produtos das Abelhas;

- 12:30 — Almogo no EDR; - 14:00h as 14:50h — Palestra — Prof®.Dra. Lidia M.R.C. Barreto — UNITAU/
Taubaté - TEMA: Produgéo de Pdlen;manejo; coleta e processamento; - 15:00h as 15:50h - Palestra —
Ernesto D.H.Breyer — Diretor Técnico da Breyer & CIA LTDA — Unido da Vitéria — PR; - TEMA: Apicultura
Orgénica Certificada;

- 16h as 16:50 — Palestra — José Gomercindo Corréa Cunha - Rio Grande do Sul / Presidente da CBA-
Confederagao Brasileira de Apicultura - TEMA: Conjuntura Apicola Nacional e Internacional e Gestdo da
Confederacao Brasileira de Apicultura; - 16:50 — debate e encerramento das atividades — agradecimentos -
entrega dos certificados na saida.

Fonte: CONFEDERACAO BRASILEIRA DE APICULTURA (CBA) - UFRGS - Av. Bento Gongalves n°® 7712 -
Bairro:  Agronomia - CEP: 91540000 - Porto Alegre - RS - E-mail: jgcc@terra.com.br - Site:

http:/lwww.cba.bio.br.

SEAB
DERAL - DEPARTAMENTO DE ECONOMIA RURAL
Editor Responsavel: Roberto de Andrade Silva - deral@pr.gov.br
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